AUBTA DE CHIMICK

PURA

E APPLICADA

VAAMNO - n.° 3

S

{







Re/S5vd pelRINITED

l E%%%‘E&%

iRndlitcag¢ses mensal)

50 Anmp-UN.o 3 15 de Mo de 1909

FUNDXADORES REDACTORES K PROPRIETARIOS

Pror. A\. ]. FERREIRA PA SILVA Pror. ALBERTO DYAGUIAR

Lente de chimica orgamici e analytica na Lente de pathologia geral na Escola Me-
Academia Polytechnica e cliimica legal e sa- dico~Cirurgica, e de chimica pharmaceutica
nitaria na Escola de Pharmacia. na Escola de Pharmacia.

Pror. JOSE PEREIRA SALGADG

Demonstrador de chimica na Academia Polytechnica
e Prof de sciencias physicas e naturaes no Lyceu Central do Porto de D. Manoet Il

€OM A COLLABORACAO DOS SNRS.

Prof. Cons. Achilles Machado — Prof. Dr. Alvaro Basto — Prof. Chaniles Lepierre
Prof. Eduardo Burnay — Engeniwiro Eug. Ackermmmm—Dn. Hugo Mastbaum
Prof. Cons. Jasé Diogo Arroyo — Prof. José da Ponte e Souza
Prof. Luiz Bebello da Silva—Rrof. Rodrigues Diniz

Prof. dr. Souza Gomes—Bxiff. Cons. Virgilio Machado

EDITOR: ADMINISTRADOR::
José PeRrEira SaL@ADO Apmici®o DanNtTas
Redaccdo, administragio e composigdo
Twe., QrmmenTaL DE PiMenTA, Lores & Vianna
Rua da Fabrica, 80
PORTO



SUMMARIO DO N 3

Rhimica medica:
Elimiimeggio e mwrestlgm;ao da santonina na urina, pelo prof
Alberto d'Aguiar. . . . pag. 65

Chimica sanitamia:
Esterilisagao e conservagdo do leite por meio da agua oxyge-

nada, ficando no estado de crueza, pelo Dr. Jusé de Seixas Palma . » 69
A nova legislagdo hespamhola. sobre repress:?\o de fraudes dos

generos alimentios . . » 74
0O reverdedimento dlos ]egumes pelo saes de c«bbre, par Ml.

Cahen . . . e e .- 81

Chimica techmmm
Sobre as terras corantes da ilha da Madeira, por Eugéne
Ackermanma. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . > 71
Rwistetc clinimza indéstsialicl © O aluminio ainda nio pdde
substiituic o estanho na emballagem do chocolate: — O téor em en-
xofre dos gazes dos «cubilots»:— Doseamento do esttanho na lata :
— Acgéo da agua e das solugdes aquosas sobre o ferro, por Eugeéne
Ackermanm. . . . . . . . . . . . .. L. 83
Bibliographia:
Chimigza, nrgavicec : — Preparation do chlorobroviure et du
bibromure de triitiethyléme. — Chimigza aneilidica : Etude sur les
méthodos de dosage des étliers dans les vins.— Chimida s rsiiitania:
Report of the Gomnecticut Agricultural Experiment Station 1908.
— Chimiciz:c. tedhinidzr: . 11 termoleometro e la sua applieazione ail‘amar-
lisi dei grassi liquidi e soliili. Notice sur le Scnégal.— B@attediolo-
gian . Archivos do NHeal Imstituto bacteriolégico Camara Pestana, -
Afigdolodiry i wedilder . Analisis de las aguas mimetalks de Ja Toja~
Anallisis de algunas aguas minenales de Espana. La crise . viticole
en Portugal. L'epidemie viticole . . . . . . . . .... » 86-93

Revista dos jornaes:

Chiinigz:c samiidviaricc : Composicion e inspeciun de la ieche de
vacca em Monteviden . . . . . . . . . . . . . . . . » 93-100
Variedades:
Aviso aos membros do vii congnesso internacional de chnimica
applicada. eni Londnes. — Laboratorio Chimico Municipal do Porto.
— Concurso para chimicos no Laboratoric geral de analyses chimi-
cas fiscaes. — Curso de chimica elementar ua Academia de Estudes
livnes (em Lishoa). —® emprego da saccharose na wiitikailttura.—
Imstituto do ferro edoago . . . . . . . . . . . . . . » 100-104

EX g0l ENTTEC

Ppevaipinegs 0s possers estimdyedds assigipaottes da
ppowrinida de qae vamass wapidpy paps cobpatinm, &
dittépeées estagies panitmss, 0S pedilss das suas
assigagatppas emv delbiltn opde as padigpdo metisdprssa-
tisfazayy.

Lembbparmews que a demnpea DO pagsanoeEtpto ros
causa gpaaess tpagsitepopss, € obpifpa a dewdh@éé d
pecitioss, o que verm auvgmetyityy a despezea do camppeio.

Ruar da Fatbica, 80 —Porto.
A Adaviipistpagio.



65

Eliminagio e investigacéo da santonina na urina

PKILO

Prof. Alberto d’Aguiar

(TRABALHO DO SEU LABORATORIO)

A samftariiaa (anhydrido santoninico, acido santonico ou san-
toninico, suina) descoberta simultaneamemte por Kamuer, phar-
maceutico em Desseldorf, e por Auws, pharmaceutico em Mac-
klenburg, em 1830 é extrahida do semen-eorira (semen cowira
vemoes;, Semen santty)), botdes floraes da Avttamiiéa cina ou Adtte-
misite maviifima do Turkestan.

Tem por formula CY*H'®Q)% e é considerada anhydrido in-
terno ou lactona do acido santonico ou santoninico C!°H?0Q¢;
a sua constitwicio, esttndada principalmente por CANMIZARRO mMos-
tra-a como um derivado da hexa-hydro-napitatiiac com um agru-
pamento acetonico no nacleo, dois methylos em posigao parez e
uma cadeia lateral, constituida pelo residuo do acido propionico
CH®—CH?=C0.0H, cum ligagio lkctomica mo @mmnel maphta-
linico ndo methylado. Se bem que a posigio rigorosa d'estes agru-
pamentos ndo esteja ainda definitivamente estabelecida, a maioria
dos auctores assignala-lhe a seguinte formula de constitwigio

CHP CHP

g %ﬂ; C Qld ehls: --------

VRN . d%xc >GHECO: Ol
OC |+ & <ChH=GH oc 0

]| e o
HEC, ¢ G0 Hix, sen  CHQH!

€ CH- € CH®

CHP CHP

Santonina Acido santonico

A santonina, considerada como um vermifuge de valer, &, €6-
mo tal, largamente empregada na therapeutica infantil, é heje usa-
da, em certos estados morbidios, como nervine, ao ladoe da eami=
phora, brometes, Valeriana, etc., e nomeadamente na diabsies as-
sucarada, como moderador da desassimilagio hydrocarbonada,

Rev. de Chim. Pura e Ap.-50 anno-m.o 3-Wargo, 5



66 Cliimiica medica

constituindo a base das pilulas do DR SEJOURNET, que mais tem
estiudo esta applicagio.

Competieenidese, pois, que ella se deva encontrar com rela-
tiva frequencia nas urinas submettidas 4 analyse, devendo o ama-
lysta estar prevenido, para interpretar convenientemente as reac-
¢bes anormaes a que taes urinas dio origem, nomeadamemte 4
coloragio rosea pelos alcalis (soda, potassa, ammomia, aguas de
cal ou de baryta). Foi n'estas condigfes que a encontramos em
duas urinas diabéficas vindas ao nosso laboratorio, sem indicacio,
que nio é costume fornecer, da medicacie de que os doentes
estavam fazendo uso.

Sabe-se ainda muito pouco da absorpg¢io, transformagio e
eliminagio da santonina no organismo, alludindo a maioria dos
auctores 4 xamthegsica provocada pela santonina, visio corada dos
objectos, principalmemte d'amarello e em certos casos (PoLLacc)
de vermelho, alaranjado, verde ou azul (¥) e 4 coloracio amarel-
lo-esverdeada da urina, suppomtte-se que, pelo menos em parte,
a sanmtonina seja modificada e eliiminada, para uns no estado de
sanitogeeniirze C*PH?0” (2), para outros no estado de xarthopsina
(FAaLck) (?), substancia mal definida, e para JaFsé, que fez o esttudo
da sua eliminagio no coelho, no estado de a e B—ooxywarnanin
CY¥HS0Y uma e outra levogyras, a primeira fuzivel, a 286°, a
segunda a 128-131eC (%).

A simples reaccgio pelos alcalis, que dio immedimtamente 4
urina santoninica uma coloragdo vermelho rosada muito viva,
demomstra que a santonina nio é eliminada em natureza, pois que
tal reaccdo, embora lhe seja propria, sé se dd quando aquecida
com o soluto alcoolico de potassa ou de soda e que sé na san-
tonina amarella por exposigio 4 luz se obtém, sem aquecimento,
solutos alcoolicos de coloragio amarello-awemmelhada.

A cbr amarello-esverdeada, que a maioria dos auctores indii-

(Y Prof. Ea. PolLACCI - Corsw di chimicen miedico-fanmwaaeatitica —2 A et ;;
Milano—b301 vol. 3.2, p. 1525.

(*) M. BERTHELOT et JUNQELEIRIHi- Fraiikf de chimike orgamdges, 4RwE
ed. Paris, 1904, vol. 2., p. 447.

(") Quimaimine therapeatigee (no 2 de 1907, p. 32).

() ERNEST SCHMIDT — AusSfilifidtcles Letwthrely: der piarmaac. Chemie.
2/ parte do 2.8 vol. - Braunschweig, 1901, p. 1626,
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cam come prepria das urinas santoninicas, nae a emcontramos
nas duas UFinas a que jA nes referimoes; uma, pertencente a um
antigo diabetieo, na oceasido sem glycosuria, era de cor vermelho
urobiliniica, pessivelmente denunciativa de certo grau d'hepatismo;
a outra, d'um diabetico fortemente glycosurico, de edr amarello-
pallida, ebF muite eorrente n'estas urinas, e devida a simples di-
luigdo da eor nermal da urina pela pelyuria que acompanha taes
estados.

Nio 6, pois, a coloragdo anormal, come succede com outras
eliminagdes medicamaniasas, a que nos pord de sobreaviso para
suspeitar a presenca de santonina, pelo menos nas pequenas do-
ses em que é costume mimistral-a para use interno e eomo mo-
derador da desnutrigdo Ihydrocarbonada.

Serd a alcalinisacdo da urina, que ordinariamenie nem preci-
sa ser propositadamente feita, visto que se realisa na pratica dos
ensaios correntes da determinacio do assecay (quando se emprega
o caibonato de soda para precipitar o excesso de clhhumbo da de-
fecagdo), da uréa (alcalinisacdo dentro do ureometro) e da deter-
minacéio dos sulfocotijliimedos (alcalinisagdo pela baryta), o signal
bem impressionante que nos pord no caminho da pesquisa de
tal medicamento,

Cotno tivemos occasido de verificar, a coloragio vermelha é
muito facilmente extrahivel pelo dlcool amylico, que fica com uma
bella cor vermelhw-rosada, recordando a d'algumas solugdes de
eosina, mas nédo pelo ether, sulfureto de carbono, benzina e chlo-
roformio, muito embora os auctores que assignalam a exiracgdo
amyl-alcoolica (HEuLER, RosE, LEwiN, etc) se refiram egualmente
ao chloroformio, como capaz de a solver e reter por agitagéo.

A coloragido vermelha obtida na urina, ou, mais concentrada
e viva, no d@lcool amylico, desapparece gradualmente ao fim de
uns minutos com ou sem exposigo 4 luz, ficando a urina com a
sua cor primitiva e o aleoel amylico Incolor. Este facto é relatado
Pelos auctores gue a este ponto se referem, assifi como o da des-
eoloragio analoga da €8F vermelho-viva obtlda com a samtonina
aquecida com o solute aleselieo de petassa ou soda. Esta €dr,
como verificames, é egualmente exirahivel pelg aceel amylies,
desapparecende ag fifn 6'3lgHM teMpe, €66 & gue se BbieMm do
identico tratamente 2 HFiRa sAMoRiniea:
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Esta simples reaccio, alcalinisacdo da urina por algumas got-
tas de soda e subsequente agitagio com alcool amyiico, é suffi-
ciente para decidir sobre a presenga de santonina, pois que, como
fazem notar Ywon e MErOER (1), a coloracdo um pouco analoga
que se obtém nas urinas dos individuos que fazem uso do rhui-
barbo n3o desapparece com facilidade, nem é extrahivel pelo al-
cool amylico nas mesmas condigdies, mas sim pelo chloroformio,
o contrario do que succede, como vimos, com a Samtonina.

Se desejarmos, porém, confirmar a existencia d'este medica-
mento, podier-se-hdo ensaiar algumas das reaccbes da samtonina
no residuo amylalcoolico, mesmo descorado, obtido pela agitagéo
da urina depois de alcalinisada.

O alcool amylico separado, lavado umas duas vezes com
agua e filtrado d4, quando evaporado com umas gottas de H#SO*
conc., uma coloracio vermelha persistente, acinzentando pela ad-
dicdo d'agua; tal coloragio é muito mais intensa, se ao temminar
a evaporacio Se juntam umas gottas de soluto aquoso de furfu-
rol; obtem-se assim uma coloracio vermelho-carmezim descoram-
do e esverdezndo pela diluicio com agua. A propria urina em
natureza aquecida com acido sulfurico tema uma cér vermelho-
violacea, nio sendo, porém, esta reaccio para aconselhar, visto que
coloragdes um tanto analogas se obtém com urinas nio santoni-
nicas, mormente quando ellas s3o ricas em derivados indoxylicos.

Estas reaccSes proprias da santonina, e que se obtém egual-
mente no soluto amylalcoolico do aquecimento com potassa al-
coolica depois de diluir com agua e agitar com alcool amylico,
demomstram que a santonina soffre dentro da economia uma
transformacgio analoga 4 d'esse tratamento pela potassa alcoolica
(oxydagdo ou hydratagio), sendo eliminada no estado incolor, nio
s6 pela sua facil alterabilidade, mas principalmente pela reac¢do
acida da urina em que é dissolvida e eliminada.

Em reswmo: a presenca da santonina ou seus proximos deri-
vados d'oxydagio e de hydratagdo na urina serd recwmhedida:

2;1@) G. MERCIER- Guidde pratigae poutr Danalyse des uniress-raRaris, 1907
p- .

P. YvON et CH. MICHEL— Wharued dmaiybese des unitees et de smmeslogie
urinirérerariaris, 1909, p. 733.
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La pela coloragdo vermelha, relativamente fugaz, obtida pela
alcalinisagdo da urina com potassa, soda, ammomia ou baryta;

2% pela coloragdio vermelha muito viva que toma o alcool
amylico, agitado com esta urina alcalinisada.

N&o se deve contar com qualquer cor anormal da urina, que
naturalmente sé existe nos casos de absorpgdo de doses relativa-
mente elevadas de santonina, 30-50 centigrammas por dia; e, de-
sejando confirmar a sua- presenca, podter-se-hdo ensaiar no soluto
amylalcoolico as reacgdes da santonina, nomeadamente a ac¢do do
acido sulfurico e furfurol a quente.

Dada a propriedade accentuadamemte lsxmgyra da seafwning
ou dos seus derivados intra-angmmicos—santogenina e axysamtp-
nimars, dever-se-ha pensar em perturbagdes na dosagem optica
da glucose, tanto mais quanto este medicamento é utilisado na
therapeutica da diabetes. Esta perturbagio d'ordem subtractiva,
visto que a glucose é dextrogyra, muito embora possa ser pondle-
rada, sobretudo quando a glycosuria é minima, néo é no entanto,
muito notavel, por se tratar d'um medicamento que é dado em
pequena dose.

Em um dos casos a que nos referimos, e em que existia con-
comitantemente glucose e santonina, o methodo optico revelou-nos
37,220 gr. de glucose por litro, a0 passo que o processo chimico
(com o licdr de Causse) mostrou 39,111 gr. Esta differenca entre
0s methodos optico e chimico de dosagem, que nio costuma ser
tdo accentuada, deve ser lancada 4 conta da santonina que a uti-
na revelava com toda a nitidez, muito embora nio possuisse, co-
mo j4 dissemos, a coloragio anormal que os auctotes assigmalam.

Esterilisacio e conservacéo do leite por meio da agua
oxygenada, ficando no estado de crueza

PELO

Dr. José de Seixas Palma

A esterilisagio do leite pelo methodo de SONHIET é um pro-
eesso completamente banido, porque altera o leiite, coagulande-lhe
4 sua albumina, destruinde~lhe fermentos, efc. Esta alteragdo tem,
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sem duvida, importancia na alimenta¢do, pois concorre para o
rachitismo e atrepsia das creangas.

O methodo de esterelisacio do leite pela agua oxygenada
facilita a sua conservacio por algums dias, mesmo no verdo, eoi-
servando as suas propriedades genuimas, e dando ao leite uma
extraordinaria leveza e agradabilissimo sazbor.

Esta esterelisacio terd grande valor para as ecreangas, para o8
enfermos e para os grandes consumidones de leite, como s@o os
hospiitaes, sanatorios, hotéis, etc.

O seu grande merecimento para as creancas esld no leite as-
sim preparado estar cru, como a natureza recommenda que seja
bebido. O leite tratado pela agua oxygenada guarda todavia os
fermentos naturaes, e antitoxinas contra muiitas enfemmidades;
além d'isso, torma-se assim o leite mais saboroso e leve pela esput-
ma que produz, devida ao desprendimento do oxygenio, em vir-
tude da destruicdo da agua oxygenada por meio d'um fermento
natural, extralinido do figado de vacca, que BERHING dememinou
FAipin. Sem a destruicio da agua oxygenada nio se péde beber
o leite, porque esta di-lhe um sabor metallico deszgradavel.

E de toda a utilidade que a agua oxygenada sé seja desfiruida
no momento da applicacio do leite, pois a sua presenga constitue
utn elemento de defeza para elle. Jumta-se a estas vantagens a
facilidade do transporte do leite a grandes distancias, nio ha-
vendo necessidade da intervengio do gelo, mesmo no verdo, para
0 conservar.

Nio é necessdrio apparelho algum especial para se obter em
casa o leite assim preparado.

Nitaito de pvepavar o leite pela agun oxygerada

Deita-se o leite n'uma leiteira de folha, ou melhor de ferro
esmaltado, e aqumse-se a lume brando, mexendom-o coin uma co-
lher de metal, até que o leite attinja uma temperatura entre 60 e
65¢ C., indicada por um thermometro de banho (sem o protector
de madeira).

Manttarse-ha o leite a essa temperatura durante 20 a 30 mi-
nutos, o que se consegue arredando a leiteira do foco do calor.
Passado, este tempo, jumtz-se por cada litro de leite 16 cemtimetros
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glibicos de agua oxygenada a 10 volumes e agite-se o leite eom
a mesma cother.

Tapa-se a leiteira.

Amtes do leite ser bebido, deitam-se por litro 2 gottas de
Hepiin BERHING, mexendo muito bem, para que a mistura §6 €§=
tabeleca; em 3 ou 4 minutes o leite levanta espuma e tem ©
sabor do leite recentemente mugido.

Quem gostar de leite fervido p6de, depois de feitas as 6pe=
racoes indicadas, submuattel-o 4 fervura; no entanto é preferivel
bebel-o cri, pois 0 que se pretende obter com este processo €
justamente o seu estado de crueza, como a medicina modérna
aconselha que se deva ministrar o leite 4s creancas.

Preferindm-se o leite morno, podie-se aquecer brandamente,
sem receio d'alteracio.

Este methodo encarece o leite de 20 réis por litro; para gran-=
des quantidades de leite, 0 processo fica relativamente wais
barato.

Sobre as terras corantes da Ilha da Madeira

POR

Eugéne Ackermann

Engenheiro de minas

A llha da Madeira, como muitas outras terras vulcanicas, é
particularmente rica em oxydos de ferro dos tons mais variados,
desde o amarello-vermelho até ao casttanho-watmelho.

Os oxydos em questdo sdo puros ou misturades com certos
productes de decomposicdo dos basaltos e das lavas. Estas maitiée-
rias sio essemcizlmente susceptiveis de ser empregadas para o
polimento de diversos metaes e mesmo d'outias Substancias, as-
sim como do vidre, e também como matérias colorantes mineraes.
t4a nmeg a0 pRALESES PR#IESS 0TS 285 CORERS ITTHIQTASS CHRQUIEH) a2 seer
tao bellas. Citarei em partieular um belle tom alaranjade gue se
encontra na ilha visinha de Pefte Safte. Cem as terras corantes

da Madeira, pedriir-se, per misturas appropriades, abier tdes os
tons usuaes;
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Sob o ponto de vista de polimemnto, a efficacia das substan-
cias que contém oxydo de ferro depende primeiro da sua du-
reza, mas é preciso ao mesmo tempo que ellas estejam n'um es-
tado de fineza extrema, porque d'outro modo teriam o effeito
oppausto.

Os oxydos de ferro (puros ou impuros) que se encontram na
natureza, raramente se encontram n'um tal grau de fineza que
possam ser empregados directamente nas operagdes de polidura.
E, entretanto, muitos dos que se encontram na Ilha da Madeira
s6 exigem uma preparagio relativamente restricta. E que, com
effeito, muitos d'entre elles foram arrastados pelas aguas das tor-
rentes da momtanha e depostos em seguida. Foi, em summa, a
natureza que produziu uma trituragdo e uma levigagdo parciaes.
Ora, sem que isto pareca 4 primeira vista, as matérias similares
tornam-se bastante caras, porque, em vista do grau de fineza que
se trata de obter, o prego augmenta semsivelmente,

A extrema fineza é tio indispensavel, que é preciso que a
materia seja mais que absolutamente impalpavel, porque, em
muitos casos, até os grios que se ndo sentiriam na mao riscariam
os metaes que se querem polir. E, sobretudo, para o ouro e a
prata que é indispensavel ter pés o mais finos possivel.

No que segue, eu vou descrever a maneira de levar estas
terras coloramtes a um estado que permiite empregall-as nas artes,

A trituragio das terras coloramtes vermelhas sé se effectua
com vantagem no estado humido. O oxydo de ferro separa-se
debaixo da agua; os grdos maiores absorvem este liquido e dei-
xatn-se assim triturar bem mais facilmemte. E por isso que se
mistura 4 agua a substancia a moer, de maneira a obter uma
pasta ou massa liquida que se submette em seguida a trituragéo.

As disposigdes empregadas para a trituragio devem ser mecha-
nicas e tdo precisas quanto possivel, por pouco que seja que se
queira obter de materia extremamente fina. A melhor disposi¢ao
é a que comprehende 3 cylindros que repousam sobre coxins de
boa construccdo. Quanto aos cylindros, sio geralmente de por-
phyro, que, como se sabe, é uma rocha mais dura que o ago,
que tem a propriedade de fazer adherir bem o p6 a pulverisar,
de maneira a obter em seguida 0 maximum de fineza. O primeiro
d'estes cylindros recebe a materia a pulverisar que vem do funil
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situado em cima, e transmiitte-a durante 0 movimento ao segum-
do, girando varias Vezes por cima d'este ultimo; depois do se-
gundo cylindro, a materia é levado ao terceiro, e em seguida
a uma especie de raspador que retira a materia fina e a faz
cahir n‘'um vaso collocado por baixo. Os diversos cylindros sio
dotados d'uma rapidez differente e 6 eylindro da frente tem um
movimento de direita e de esquerda para facilitar ainda melhor
a moedura. Tem 7007 de comprido, e 400" de diametro.

A machina tem uma capacidade para cérca de 1500 kgr. de
pasta, 0 que corresponde a cérca de 700 kgr. de terra colorante
secca.

Depois da trituracdo, a terra colorante é submettida 4 leviga-
¢ao. Como se sabe, esta operagio consiste em que os corpos que
tem maior densidade do que a agua ahi ficam suspensos, tanto
mais tempo quanto mais finas forem as partes. Por este processo
é possivel separar mechanicamente as partes mais finas das partes
mais grossas d'um corpo, e obter pés infinitamente mais finos do
que os que se obteriam pela trituracio directa.

Bem entendido, esta operagio de levigagio tem de ser pre-
cedida d'uma trituracio fina da materia. Para a trituracio péde
servir um apparelho muito simples, que consiste em varios re-
servatorios de ferro dispostos em andames, uns por cima dos ou-
tros e que esiio em commumicagdo uns com 0s outros por con-
ductas. Um apparelho d'este genero comprehende pelo menos 3
a 4 caixas cylindricas, mas as vezes ha muitas mais. A disposigio
d'estas caixas é tal, que cada uma é sempre mais elevada que a
segunda, de maneira a que o liquido possa facilmente correr de
uma para a outra. As dimemsdes d'estas caixas-reservatorios sio
calculadas segundo a importancia da exploragdo e segundo as
quantidadies que se querem lavar.

Para a operacio diluee-se a pasta em 5 a 6 vezes a quantidia-
de de agua, e envim-se o liquido tornado bem mais fluido, para
a mais elevada das caixas de ferro. No fim de algum tempo,
quando se pdde suppdr que as partes mais grossas do p6 em
Suspensdo na agua est@o depostas no fundo, abre-se a torneira
de communmicagio com a segunda caixa, de maneira a introduzir
8 liguido, e espera-se egualmente um certo tempo, até que as
partes mais grossas se tenham podido precipitar, Comiiinisa-se as-
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sim até que se chegue ao ultimo resemvatiorio, no qual se deixa
descangar a agua até que se torne completamente clara. Entdo
retira-se a agua para poder em seguida tirar a materia colorante
no estado de grande fineza dos diversos resanaidrios; tem-se,
pois, pés de diversa finura e sio os dos reservaférios mais eleva-
dos que conteem os pds mais grossos, emquanto que os mais
baixos conteem os pds mais finos. Basta seccar, estemdendo a
massa sobre télas e deixando escorrer completamente a agua;
depois corta-se em boccados a massa que ji estd relativamente
solida e dispie-se sobre taboas ao ar livre ou em estufas,

No que respeita 4 composi¢io d'estas terras coloramtes da
Madeira, ha a notar que a proporcio d'argila e de silicatos fria-
veis que se encontram com o oxydo de ferro ndo é prejudicial,
visto que ndo impede a boa trituragio, como a silica, por exem-
plo.

Quanto 4 cbér vermelha das terras coloramtes da Madeira;
nido se deve julgar que quanto mais vermelha for a terra, mais
rica é em oxydo de ferro. Por vezes isto é verdade, mas nem
sempre, porgue algumas vezes a cor depende do tempo maior
ou menor, durante o qual estas terras esfiveram expostas as tem-
peraturas do calor interno. Depende egualmente da temperatura
a que esias terras foram swbmettidas.

Entre os outros productos da Ilha da Madeira que sio
egualmente susceptiveis d'emprego para o polimento, ha as cin-
zas vulcanicas, que conteem particulas de lava, de feldspatho, de
argila, de ferro magnético e de leucite e que se approximam em
composi¢io das pedras-pomes. Quando sio convenientemente
trituradas e peneiradas, podem egualmemnte servir para o poli-
mento, devendo ter-se em vista que sio um pouco mais duras
que as terras colorantes em vermelho.

A nova legislacdo hespanhola sobre repressio
de fraudes dos generos alimenticios

A Hespanha acaba de refundir, remodelar e unificar a sua
legislagio sobre a repressdo das fraudes dos generos alimenticios
pelo decreto de 22 de dezembro do anno passado,



A neva legisl. iespanhela sobre repr. de fraudes des gen. aliment. 78

«A Hespanha, lé-se ne preambule que precede o decreto,
preoccupsui-s8 sempre d'esta impontantissima guestdo, intendende
gue a repressae da fraude é uma verdadsira obra de conserva-
glo social; existern na nessa legislacdo diversas disposigsss enca-
minhadas a este objecto, algumas de data antiquissima, sirva de
exemplo um f6re de secule xiv sobre a gessagem dos vinhos;
porém, a falta de unidade d'aguelias disposisdss, e a diffieiencia
de algumas oufras vigendes levaram o miniistro a solicitar do Real
Conselho de Saude uma consulta sobre um projecto que com-
prehenda todas eu a maior parte das adulisragdss de que sio
objecto os principegs elementos da alimentagdo, para as perse-
guir e castigar eom a dureza gue merecem estes attentados eon-
tra a saude publicas.

CEomo base para este trabalho imporntaide, era preciso assen-
tar n‘uma definicdo exacta da que é o «alimento pratica e com-
mercialmente pure». O legislador hespanhol aproveitou na quasi
totalidade os subsidios que n'esse ponto forneceu o congiesso de
Genebra, de que largamente nos temos oceupado, sendo a maior
parte das definigdes adoptadias a reproducgio textual das que
foram votadas n'aquelie congmesso. A par d'isso indicam-se as
manipulagdes licitas e as tolerancias que podem consemiit-se, sem
prejuizo para a saude publica.

O decreto preceitua tambem a respeito da multiplicacio dos
laboratorios mumicipees devidamente organisades, aos quaes in-
cumbe a missdo mais importante e delicada na descoberta dos
delictos eontra a saude publica.

Na verdade, segundo o disposte no art. 3. do decreto, os
unicipios que sejam capitaes de provincia e as camaras com
pepulagio de mais de 10:000 almas, deverdo dispor imellicdiral-
Hente de laboratorios convenientemente installados e dotados de
pessoal e meios que lhes permittam realisar, independentemente
dos de mais servicos que lhe estejam incumbidins, toda a classe
de reeonhecimentos, analyses chimiicas, physicas, micrographicas
& bacteriologicas de subsistencias, productos ou objectos que se
Felacionem directa ou indirectamente com a alimentagio.

Os municipios que nio tenham 10:000 almas ou que nio
tenham grupo de povoagio com este numero deverio associar-se,
para eustear, entre todos, um laboratorio. A jumta provincial de
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saide determinard, em cada caso, 0 numero de mumicipios que
hdo de agrupar-se para estes fins, assim como a povoagio onde
terd que installar-se,

Sempre que se julgue opportuno, ou para o effeito das ana-
lyses do recurso, podem ser utilisados para o servigo os labora-
torios do Estado.

Os servicos dos laboratorios mumiicipees serdo de duas clas-
ses: uns de execugdao das analyses e reconhecimentos designados
pelo seu chefe, director technico; outros de inspecgdo das substam-
cias alimenticias.

O pessoal dedicado a estes trabalhos serd constitwido por
doutores ou licenceados em Medicina, Pharmacia ou Sciencias e
por profiessores veterinarios.

Ha duas cathegorias de inspectores: inspecfores veteidrios e
os inspectores chimicos. Os primeiros cuidam de tudo que respeita
a alimentos de origem animal e a fructas e verduras; os segun-
dos dos outros alimentos e bebidas, e, em particular, de investigar
a potabilidade e a pureza das aguas das fontes publicas.

Estes inspectores, além de tudo o mais, sdo os encarregados
de praticar o exeme prefimiirear das substancias alimemticias, afim
de evitar, quanto possa ser, a remessa para o laboratorio de ames-
tres dos alimentos que se encontram em boas condig@es, accu-
mulando nos mesmos trabalho util (art. 14.0).

As amostras colhidas para a analyse dividem-se em 3 partes
eguaes, que se acondicionam devidamente, se lacram, sellam e
etiquetam. Uma fica em poder do interessado, para que a utilise
no caso em que se ndo conforme com a apreciagio do laboia~
torio; e as outras duas s@o entregues no laboratorio municipal,
sendo uma para a realisagio da analyse, e ficando outra em de-
posito como garantia para a nova analyse a que dér origem
qualquer protesto por parte do interessado sobre os resultados
analyticos commumicades aos alcaides (art. 15.9).

Fazendtp-se colheita da amestra por queixa ou petigdo de
parte, isto é d'um consumidor, em exercicio da acgdo publica,
que o regulamento permitte, a amastra serd dividida em 4 partes
eguaes, sendo uma d'ellas entregue 4 pessoa reclamante, que a
poderd utilisar no caso de se ndo conformar com a decisdo do
laboratorio, em egualdade de direitos com o vendedor,
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Os inspectores, quando encontrem generos manifestamente
desprovidos de condigfies para consumo, ordenario a sua inu-
tjlisacdo, tomando previamente amastras para a necessaria ga-
rantia da sua resolucio. Se o negociante se oppazer, sequestrara
0 género e providenciard de sorte que elle nio seja entregue a0
consummo.

O regulamento providenceia sobre as quantidades de gene-
tros a colher para as analyses (art. 13.9).

As analyses contradictorias s%o feitas por um perito de livre
esocolha da parte. Ante a auctoridade, uma vez demomstrada a ca-
pacidade legal do dito perito de parte, procedtar-se-ha no labora-
torio onde se realisou a primeira analyse 4 analyse de contradi-
cta, utilisando a ameostra que estava em poder do redlamante; o
director do laboratorio d4 todos os esclarecimentos precisos ao
perito de parte e o material necessario, mas nfo intervem na
analyse. Em caso de desaccordo entre a decisio do laboratorio e
a do perito de parte, 0 governador civil da Provincia momear4
um terceiro, que realisard o seu trabalho sob a férra indicada,
tendo 4 vista toda a classe de antecedemtes, e utilisando a amas-
tra em triplicado que estava depositada no laboratorio.

Quando da inspeccio resulte provado o facto que revista
caracteres de delicto ou falta, em atten¢do 4s disposicdes do Co-
digo penal em vigor, ou a outra qualquer das leis vigemntes, o in-
eressado seri submettido aos tribumaes de justica e os generos
sequestrados.

Egualmente serdio requestados os productos exdusivamente
destinmados 4 falsificacio e a encobrir fraudulentamente as condi-
¢Bes dos alimentos.

INSTRUECEOES TECHNIEAS A QUE SE REFERE © ANTERIOR DECRETO
DE 22 DE DEZEMBRO DE 1908

Condigdes que devern rewnir os alimemfns, papeis,
apparathns, utensilios e vasilhas

Acum. —Toda a aguam destinad d alimentnito devera offe-
reeer as seguintes condicdes:
Ser transparente, incolor, inodora e insipida.
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A determinagio quamditativa dos seus compomamies nio deve
ultrapassar os seguintes resultadios:
Miilke,

or litro

Residuo fixo por evaporagao, secco a 180° centigradws, até pese P

constante . . . .. . . . . . 500
Residuo fixo, de calcmaqéo ao rubro srombrlo e e 450
Chioro expresso em chloreto de sodio . . . . . . . . . . 70
Acido sulfurice. . . . . . . . . . . . . ... L. 30
Magrrmsna . e 30
Materia organica total avallada em ]lql.lldo acndo e expmssa em

oxygenio . . . e e e e e 4
Ammotitate, por reacqﬁo dmreeta e e e 0
Idem, livre, determinado por destillagio. . . . . . . . . . 0,02
Idem, albumimaide . . . . . . . ., . . . . . . . . . 0,006
Acido nitreso . . . . . . . . . . . . L. L ... 6
Acido nitrico . . . . . . . . . . . L .00 L L. 20

NZo deve conter em suspensio productes intestinaes do ho-
mem ou dos animaes.

Ndo deve conter sendo uma escassa porpor¢do de germens
inoffensivos, cujas culturas deem na experiencia physiologica re-
sultados satisfactorios e nenhum que preceda do tubo intestinal,
nem outros menos frequemtes de caracter pathogenico.

Dever4 ter-se em conta que qualquer agua cuja analyse te-
nha demomstrado uma vez conclusdes desfavoraveis, podke-se cor-
siderar como suspeita; e que pelo contrario, o facto de que uma
s6 analyse demomstra a sua bondade ndo deve ser motivo suffi-
ciente para poder apreciar em definitiva o seu valor hygienico.

A analyse das aguas de uma localidade, em vista sempre de
um conjumcto de antecedemtes geologicos, locaes, physicos, chi-
micos, micrograpticos e bacteriologicos, deverd ser motivo para
que os Laboratorios organizem um servio permanemte, para o
que diariamemte, sendo possivel, se facam as investigag@es neces-
sarias debaixo da ideia d'uma possivel contaminagao.

Gx8L0. —Deve admiitiir-se como gelo alinentfiiip o fabricado
artificialmente, que dé pela sua fusio uma agua potavel e pura.

O gelo natural contém seguramente as impunezas e germens
que existem nas aguas d'onde procede, e 0 seu uso nas bebidas
e alimentos fica prohibido; nio se devenmdo egualmente empregar
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sendo a neve na preparacio de geladas e bebidas geladas, mas
ndo directamente, mas por meio dos apparelhos usuaes, de forma
gue n3o seja possivel um contacto com as mesmas.

LEITE, LEITE CONCENTRADO®, ETC. —Debaixo da demominagio
de leite ndo deve admiitii—se mais do que o precedente de vaccas,
sem nenhuma modificagdo na sua compoesi¢io, provocada por
subtraccdo de qualquer dos seus elementos, nem addigio de
nenhuma substancia.

O leite de qualquer outro animal deverd vender-se com wma
denominagio que expresse claramente a sua origem; por exem-
plo: leite de cabra, leite de ovelhas, ete.

Nio poderd vendst-se leite que ndo seja exirahido de ani-
maes sis e bem alimentados, depois do parto, quando o colostro
tenha cessado de produwiise.

Serdo toleradas todas as maniputbigiies e preparacdes comsa-
gradas por uso, como a pasteurisago, a esterilisagio, o esfiiamen-
to, a congelagio e a exseccagdo, ndo se permittindo a mistura de
leites, se ndo forem da mesma precedencia animal.

Tolerar-se-ha a venda de leite reconstituido por mistura de
agua com leite concentrado nas devidas proporgies, sempre que
seja vendido de férma que nfo possa caber duvida ao comprador
sobre a sua condicio e elaborado em boas condigies hygienicas.
E prohibida a addicio de qualquer classe de substancias destina-
das 4 conservacio.

O leite comozrtiado é o leite privado da maior parte da agua
da constituicio, geralmente até um terco do seu volume, em ap-
parelhos especiaes para evaporagdo no vacuo a frio ou a quente.

O leite @m p6 ou &m tableffes ¢ constitwido por leite ssooo.

Estes productos ndo devem conter, com excepg¢io de assucar
(saccharose), nenhuma materia extranha ao leite.

MusNTEIGA. — A denominagio de mamfigm deve reservar-se
exclusivamente 4 materia gorda exirahida do leite de vaccas, ou
da nata da mesma.

A manteiga preparada com leite de outros animaes deve ven-
fler-se com a denomimagio correspondente.

A proporgdo d’agua ndo devera exceder 16 por 100, nem a
agidez da manteiga de meza 8 por 100, e 20 por cento quando
6F a de cosinha.
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Serdo toleradas:

Todas as manipuilages puramemte mecanicas ou physicas,
encaminhadas a uma boa preparagdo da manteiga ou 4 sua coi-
servacdo;

A addi¢io de sal de cosinha, na propor¢cio maxima de 10
por 100;

A coloragio com matérias inoffensivas.

Quenes. —Deve entiemder-se por guejio ® producto ssppaestin
do leite, da nata, ou do leite desnatado total ou parcialmemie, coa-
gulandm-o por meio da coalheira ou de uma acidificagio conwe-
niente, e submettendo o coagulo assim obtido a um traftamento
apropriado para cada variedade de queijo.

Serdo toleradas as seguintes manipuikag@es e praticas encamii-
nhadas 4 elaboragio de um bom producto:

A esterilisacio prévia do leite e a sua coagulagio chimica
ou biologica:

A addigio de sal commnm na propor¢io conveniente 4s ne-
cessidades do fabrico;

A coloracio por meio de substancias inoffensivas;

A addi¢io de matérias aromaticas igualmemte inoffensivas;

Todo o queijo, cuja procedencia nio seja a da regiio normal
ae origem deveri ser vendido com a denomimagio correspor-
dente, mas acompantiamntic-a da palavra imitaito ou estylo.

Azsrme. —Nio se poderd vender como azeite destinado 4 ali-
mentagio mais do que o precedente da azeitona.

Quando os azeites offerecerem uma acidez superior a 5 ‘por
100, calculada em acido oleico, ndo deverdo admiitii-se como
alimenticios.

Tolerar-se-hdo como praticas encaminhadizs a melhorar o
producto:

A mistura de azeites de oliveira entre si de diversas qualidz-
des; e

A purificagio por decantacio ou filtrago.

(Comtiray).



O reverdecimento dos legumes pelos saes de cohre

Par M. J. Cahen

Secretario da Camara syndical da Imdwstria das Conservas
alimenticias da Franga

:Ha mais de meio séwulo os fzbricantes de conservas ali-
menticias procedem ao reverdecimento dos legumes por meio
do sulfato de cobre.

iEsta operacio tem por fim manter aos legumes a sua obr
verde natural, que agrada 4 vista, sem prejudicar a qualidade do
producto; ndo constitue perigo algum para a saude pubiica.

«E em conformidade com o parecer do Comselho d'hygiene
de Franga que o uso do sulfato de cobre se acha auctorisade
para o reverdecimento dos legumes.

«Esta prética estd em uso ha tanto tempe, e quantigades tao
consideraveis d'estas conservas teem sido consumigies ne mundo
inteiro, ha tantos annes, que a questio seria sem interesse se o go-=
verno dos Estados Unidoes nio tivesse posto, por medigas contra-
dictorias, uma certa difficuldade na admissdo das conservas de le-
gumes reverdecidos pelos saes de cobre (Y.

<Sem entrar nos pormenones das eommuiTa@es trocadas
entre o3 governos interessados, congratulame-nes em constatar
que a entrada d'estes productos acaba de ser auctorisada nos
Estados Unidos.

«No congresso de Genebra os fabricamtes francezes nio he-
sitaram em pedir que a questio fosse dada para ordem do dia,
¢ ella foi regulada favoravelmente pela secgio especial, sem com-
tudo poder ser submettida a tempo 4 approvacio da Assembieia
plenaria (3).

«Em Franga, o reverdecimento dos legumes é auctorisado
sem limitagio de quantidade de sulfato de cobre; e esta liberda-

() O mimistro de agricultura federal tinha sido solicitado pelo embaii-
xador francez em Washingtom para revogar a decisio tomada pela sua repar-
ticdo no sentido de prohibir, a partic do l.o de janeiro de 1909, a entrada
dos legumes reverdecidos com os saes de cobre nos Estades Unidos.

() Veja-se esta Revisttn, t. IV (1908), p. 383.

Rev. de Chim. Pura e Ap.-5@ anno-mo 3-Wkngo 6
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de legitima nunca deu logar ao menor abuso. Com effeito, o fa-
bricante n3o tem interesse em ultrapassar o fim, que é fixar sim-
plesmente a cor verde, e obtém este resultado por uma addigio
infinitesimal de sal de cobre. Utn excesso no uso do colorante
daria uma cér muito pronumciada e um gosto desagradavel as
conservas, 0 que seria prejudicial 4 sua marca.

«Entretanto, certos Estados julgaram dever limitar a dose
admittida para a coloragio e as apreciacdes variam; emquanto
que em Franca todas as analyses praticadas pelos peritos mais
competientes deram resultados equivallentes, sem se ter notado
exaggeragio alguma.

«Comtudo, n‘um congresso umiversal importa adoptar me-
didas que possam conciliar os interesses geraes e permittir aos fa-
bricamtes de diversos paizes praticar as suas transacc¢des com pro-
cessos uniformes e com uma legislagio unica.

E por isso que os fabricantes francezes se mostraram dis-
postos a acceitar uma limitagio normal e razoavel, embora a ex-
periencia tenha demomstrado claramente que a liberdade praticada
em Franga era ainda a solugio mais equitativa.

Mas o programma universal da Cruz-Brama semdo sobire-
tudo unificar os methodos e obter uma legislacio internacio-
nal, fomos felizes em collaborar nos seus trabalhos com o firme
desejo de vér trazer 4s transaccBes commeercimes a confianga e a
seguranga necessarias 4 prosperidade geral». —((Annales des falsi-
ficatitones, 2. anwge, n.e 4, ffevereiro de 1909, p. 56).

A esta noticia accrescemtaremos que o limite proposto pela respectiva es-
cgdo do le congresso de Gemebra (1908) foi de 120 mg. por kilogr. de legu~
mes esooiTidos.

A Hespanha, que duramte tanto tempo fora adwersa ao reverdecimento (Y,
acaba de o acceitar na sua ultima lei sobre a fiscalisagdo dos alimemtos até 4
dose de 100 mgr. por kilogr.

Como fica dito, a decisio da prohibicio da entrada nos Estados Umi=
dos foi, afinal, revogada recentemente pelo gowverno federal, a pedido do go-
verno francez, e a questio remettida ao exame da commigsiio de chimiea.
(Buiéetin tmtemeniioan! de la repression des ffewdefes, no 3, janvier, 1909, p. 2).

(") Vaje-se esta Revitafy, t. 11 (1906), p. 144.
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POR
Eugéne Ackermann

Engenheiro de minas

© ALUMINIO AINDA NAOG POPE SUBSTITUIR O ESFANIOQ
NA EMBALLAGEM PO CHOCOLATE

No Goviiaan de Hamburg de 21 de janeiro, Rigck falla das
experiéncias feitas por diversas fabricas para substituir por folhas
d'aluminio as folhas d'estanho de embrulhar o chocolate.

O Govdéan é o orgdo allemdo da industria do cawhdni.

Eol em consequencia da baixa no preco do aluminio que
n'elle se pensou, tanto mais que o aluminio é bem mais leve, e
ndo é venenoso como o esfwnho.

Ora, ao contrario do que se esperava, as folhas de alluminio
ndo deram bom resultado e isto pelos motivos seguintes:

As diversas folhas de aluminio sé difficilmente se podem
separar umas das outras, o que retarda o empacotamento do
chocolate. Além d'isso, as folhas d'aluminio sio muito frageis, o
que occasiona uma grande perda na emballagem. Emfim, ndo se
applicam tdo facilmente sobre o chocolate como as folhas d'esta-
nho, néo tem o bello polido d'este ultimo metal e produzem um
pequeno ruido, bastante desagradavel, ao embrulhar.

Por emquanto, pois, ndo se deve pensar em empregar o alu-

minio em logar do est@mho para embrulhar os paus (tablettes) de
chocolate,

© TEOR EM ENXOFRE DOS GAZES DOS «CUBILOTS»

No jornal Sta#/ und E&en de 25 de novembro, OTTO jO-
HANXseEN falla da porporcdo do enxofre que existe nos gazes
dos cubilos. Fez os doseamentos absorvendo uma certa propor-
¢a0 de gazes, fazendo-os atravessar uma solucdo de carbonato
de sodio, precipitando em seguida o enxofre, depois da acidulagio
& oxydacdo pelo acido chlorhydrico bromado, pelo chloreto de
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bario, e finalmente pesando o enxofre no estado de sulfato de
barita.

O auctor constatou cérca de 1 gr. de enxofre por metro cu-
bico de gaz a 09 de temperatura e a 760 mm. de pressio. Urna
quantidade consideravel de enxofre contido no coke que serve
para a combustio escapa-se, pois, pelos gazes. Nas experiencias
do auctor esta proporgio foi de 70 9

Eazendo a comparacio dos cubilots com o alto forno pro-
priamente dito, o auctor constata que os cubilots sio bem menos
absorventes do acido sulfuroso do que o alto forno, attemdendo a
que contém menos cal e porque as matérias ahi nfo estfio tdo
amomtoadizs.

DOSEAMENTO DO ESTANHO NA LATA

A Zeitschrilfififiir. angewardite Chemie de 8 de janeiro publica
o methodo de KARL MavER para o doseamento do esttanho na lata.

Cortam-se em boccados 20 a 50 gr. de lata bem desemba-
racada de materia gorda e cobremrse de agua. Depois aquese-se
a cérca de 80° e ajumta-se, agitando com uma vareta de vidro e
aquecendo continuamemnte, fazendo mesmo ferver, 1 gr. de pe-
roxydo de sodio por 20 gr. de lata. Quando cessar toda a pro-
ducgdo de espuma, ajumta-se ainda 1 gr. de peroxydo de sodio.
Tendo cessado o despremdimento de gaz, retira-se do fogo e
vé-se facilmente se se dissolveu o esimmho todo. No caso contira-
rio ajumta-se ainda um pouco de peroxydo de sodio. Lava-se
com alcool, secca-se e pesa-se.

ACGCAO DA AGUA E DAS SOLUGCHES AQU@SAS SOBRE O FERRO

As experiencias de HiEvN e Bawer, reproduzidas pelo Stahl
und Eisen de 28 d'outubro do anno passado, mostram qual é a
influencia do oxygenio e do acido carbonico sobre attaque do
ferro pela agua e pelas solugbes aquosas. O ferro enferrujm-se
mesmo quando ndo haja acido carbonico. O ar carregado de
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16 %, d'acido carbonico s6 actua approximadamemie 2 vezes
tio fortemente eomo o ar absolutamente privado do acido car-
bonico.

E, pois, evidente que o téor em acido carbonico do ar nio
influe sengivelmente sebre a ferrugem. Pelo contrario, a maneira
de conduzir o oxygenio influe de modo essemcial, Quanto ao
acido carbonico puro ndo produz.fierrugem propriamente dita.
Como quaiquer acido, elle péde actuar, dissolvende-o com desen-
volvimento do hydrogenio, mas é s6 em presenca do oxygenio
que ha realmente formagio de ferrugem. Numerasas experiencias
teem mostrado que a presenga d'oxygenio livre é absolutamente
indispensavel para a ferrugem. O ferro é um reagente excessiva-
mente sensivel para o oxygenio dissolvido na agua; entretanto,
nido ha meio de se seivir d'elle para dosear o oxygenio, porque
o femro passa em parte ao esindio de sub-@xydo, em parte a0 es-
tado de oxydo.

Quanto 4 acgio da agua oxygenada sobre o ferro parece
que foi exaggerada; existe, mas nfo é t3o pronunciada como se
quer crér.

Uma outra questio importante é a influencia do contacto
do ferro com outros metaes sobre a producgio de ferrugem ao
contacto da agua e de solugdes aquosas. O ferro, posto em con-
tacto com o zinco debaixo da agua, enferruj--se menos, em-
quanto que o zinco é fortemente attacado. Ao contrario a ferru-
gem do ferro augmenta fortemente ao contacto do nickel. O con-
tacto do cobre augmenta egualmente a ferrugem do ferro.

O que é muito curioso, é que o contacto de diversos ferros
da mesma composicio, mas de differentes modos de preparacio,
augmenta egualmente a ferrugem (isto é, do ferro que for me-
nos puro). Hievn e BAUER constataram que as diversas variedades
de ferro ndo se comportam egualmente sob o ponto de vista da
oxydabilidade pela agua, o que, afinal, é bem natural.

Os mesmos auctores estuidaram quaes sio as solugdes que
actuam de maneira protectora sobre o ago. Parece que o acido
chromico e os seus saes potassicos sio os melhores preservati-
vos de ferrugem do ago.
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Bibliographia

BruwiLanTs (PiERRE) — Préparation du chlorobromure et du
bibromure de trimetinyikéne. —Buxelles, 10083; 11 ap. die 12 p.—(®
auctor passa em revista os diversos processos empregados até
elle para preparar o chlorobrometo de trimethyleno CHRCLCH?,
CHPBr, os quaes dio resultados insufficientes; e indica o processo
seguinte: tratar o chloreto de allylo pelo acido bromhydrico ga-
20s0, ndo secco, a temperatura ordinaria e a pleno sol.

O bibrometo de trimethyleno CH*Br.CH2CHPBr prepara-se
por um modo idéntico ao chlorobrometo, saturando o brometo
d'allylo, exposto ao sol, pelo acido bromihydrico gazoso.

O auctor indica também como se deve preparar o chiloreto
de allylo, o brometo de allylo e o acido bromhydrico. E. S

EnauE (Lows)—Edude sur les méthedes de dosage des éthers
dans les vins.—Bordeaux, 1908; 1 vol. in-8.6 de 66 p.—O au-
ctor estudou os methodos de dosear a totalidade dos etheres dos
vinhos, quer indirecta e theoricamente pela formula de BERTHE-
LOT, quer pelo processo de Giwow, quer pelo de HuHBRT, e
reconheceu que elles nio davam indicagGes seguras sobre o tedr
provavel em etheres das aguas ardentes obtidas por meio d'elles.

Depois occupou+se dos processos para dosear a totalidade
dos etheres volateis, podendo passar, por tanto, em maior ou me-
nor propor¢do, sendo na totalidade, as aguardiemies. O methodo
que lhe pareceu mais exacto e seguro é o da destillagio no va-
cuo até 4 seccura.

Mas para o caso de aproveitamento dos vinhos para destil-
lacdo, o processo de doseamento para obter a quantidade de ethe—
res [teis deve estar em harmonia com o que se emprega para
obter a aguardente; e assim ha que distinguir entr¢ 0 modo de
operar conforme se fabrica a aguardente pelo processo de «Cha-
rentes» ou pelo processo de «Armagmac». F. S.

Jeniees (E. J.) —Report of the Connecticut Agricultural Experi-
ment Station, Food prodacts, 1908 (Part ix of the biennal Report
of 1907-1908, p. 573-711))—Este relatorio, como os anteriores, de
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que demos ji noticias (esta Revista, t 1i (1906), p. 189 e t. iv
(1908), p. 151), traz muitos documemtos interessantes. Figuram
n'elle dados analyticos de valor sobre extractos e outras prepara-
¢oes de carne e uma bibliographia muito completa sobre o as-
sumpto.

Tambetn insere documemtos acerca da composi¢io do sal,
das geléas e de diversos preparados pharmaceuticos. F. S.

Tormari (M,). —1l termoleometro e la sua applicazione all’ana-
lisi dei grassi liguidi e solidi. —O nosso distincto e presado colle-
ga no congresso de Genebra, Prof. TowmaLul, acaba de publicar
uma interessante noticia sobre as applicagdes do seu thermoleo-
metro, que é um aperfeicoamento do apparelho simples com
que se costuma fazer nos laboratorios o ensaio thermico MauU-
MeNE. Esta noticia szhiu no supplemento annual a4 Emyclopedia
chimica de GuwmescHil (p. 395 a 409), e consigna dados valiosos,
para os quaes chamamos a attencio dos chimicos bromatologjs-
tas. Assim, existe uma relacdo constante para cada oleo entre o
indice de iodo e o indice thermico, de tal modo que conhecido
este ultimo se pode deduzir o valor do outro. O thermoleometro
pode applicar-se ao estudo das gorduras solidas e concretas, e
particularmente a apreciar a genuidade da manteiga e as fraudes
de que ella é objecto. O artigo é acompanhado dos dados analy-
ticos necessdrios e da descripcio de apparelho, que é constnuido
pela casa Martignoni & Mela, de Génowva. E S.

Archivos do Rea! Instituto bacteriolégico Camara Pestana —
Tomo 1i, fasciculo 1I (Lisboa, dezembro de 1908). — Esta pu-
blicagio do nosso primeiro e unico Instituto de bacteriologia
mantem-se com o mesmo brilho e elevagdo scientifica que aqui
gostosamente assignalamos ao dar noticia da apparicio do seu
primeiro numero. Entre os trabalhos curiosissimos que consti-
tuem a materia d'este ultimo fasciculo devem-se destacar, pela sua
importancia, pelo esforgo que representam e pela unidade com
que foram elaborados, os que se referem ao esttwdo do baciilo coli
COMWRUNES.

AcuwEba FERREIRA, Avila HORTA e Cumila PAREDES (veteri-
narios, assistentes voluntarios do Real Instituto Bacteriologico).



88 Bibliographia —Baderitdogia 88

Recherdhress sur. le B. coli commuriés de Vintestin de Vhomwme. (p.
153-203).

Idem, idem —Redheviines sur le B. il conmwnis de Rimfess-
tin des mammitfiess et des oiseaux. (p. 203-221).

A. BerTENcouwrt e J. Boraes (Director e assistente do R. 1)
— Rechermdtass saur leelB . cobilidae syerstdibhds sinfbetvans cétadde drevtakes.
(p. 221-245).

Idem, idem —Peufton distinguwer /e cwili lecille de KMromwe de
cawi des ariinawxx aw moyew de la ffkatidon du complement? (p.
245-270).

Os trabalhos constantes d'‘estas memoriias, uns origimaes, ou-
tros de confirmagio, destinami-se a fixar o valor do bacillo coli
como elemento impontamte da analyse sanitaria das aguas potaveis.

Sob este ponto de vista, o trabalho do sdbio Director do Real
Instituto Bacteriologico e dos seus collaboradores representa um
depoimento dos mais notaveis sobre a questio, e um estudo de
conjuncto altamente honroso para o laboratorio e de grande al-
cance pratico para a resolugio d'um problema considerade, a justo
titulo, um dos mais impanrtamtes da hygiene moderna.

Sentindo que o espago nos falte para apreciar, como convi-
nha, tio notaveis documemdtws, ndo deixaremos no entanto d'archi-
var as suas conclusdes principaes.

O esttndo do bacillo coli d'origem humana foi feito sobre
117 amastras de bacillos extrahidos das fezes pelo meio d'ENDO
e caracterisados pela sua fovmzn e disposicdo, mobilidhity, presenca
de celbhas, coloracdo de Grarm, pelas culturas em gelatfirza (em placa
e picada), baftatty, leite fornasoladls, gelose dextrosada cown wezr-
melfio neutro, solucio de BARSIEKOW glinwsadin e lactosada, soro
de leite tornasoVaify, pela fevmenifniiy dos assucares (malfose,
lactose, dulcife, mamritite e inidiinaj) com determinacio da reaccio
do meio, reac¢io de ProskAuER, a da relagdo entre o €6 e H
produzidas, e, finalmemnte, pela farmagédo do indol.

Comfrontando ainda estas reacges com as obtidas no estudo
do B. coli commumis (EscHericH), do B. lactis aerogenis (ESCHE-
RICH) e B. cloac® (Jorpan) fornecidos pelo Laboratorio de Mac-
€onuey, concluem por considerar como elementos constantes de
caracterisacio do coli («excretal B. coli») as que se referem 4 mor-
phologiia, reaccSes tincturiaes, nfo liquifagio da gelatina, fermen-
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tagio da lactese, acidificacdo e coagulagde do leits, fluoreseencia
dos meios com vermelho neutre e produccdo do indel, que, na
opinifo muito justa des austerss, deve ser sempré feita nas euitu-
ras isoladas de toda a analyse bacteriologica d'aguas.

O estudo do eoli d'origem animal foi feito sobre 81 ames-
tras de fezes de 46 especies animaes (8 aves & 38 mammeres)
submettidos 48 mesmas provas e reaccdes: d'ssse estude eon-
cluem, d'aceordo com SAVAGE & Muc-CoNuEY quée nie ha, até ae
presente, maneira de distinguir peles earacteres MmoOrphelogices,
biologicos e culturaes os B. coli d'origem humana des de prove-
niéncia animal.

O estudo do coli dos vertebrades foi feito sobre 29 amestras
de bacillos extrahidos de 17 especies animass, e apreciando 6§
resultados obtides, que os auctores classificam em constaniss 6
variaveis e aquelies em essemoies e seoundaiies, & tendo Mesmo
em vista a attenuacio ou anomialia d'alguma reaecdo, concluem
que bacillos coli authenticos se encontram apenas em 27,5% dos
animaes estiudados.

O isolamento e estudo das variedades coli-bacillar dos ee-
reaes feito em 39 amestras dos mesmeos, revelam apenas a pre-
senca de coli authentico (confundivel com o «excretal» coli) em
16,2 °;, das amastras examinadas ou 21,6 9, ndo attendendo 4
reac¢do do indol.

Einalmemte, das experiencias muito numerasas e irreprehemnsi-
veimente conduzidas a fim de verificar o valor d'uma das reaccbes
immunitemttes, considerada como mais praticas para caracterisar
pela sua especificidade uma dada especie bacteriama—«o phene-
meno da fixacio do complemento deseripto por BORDET e GEN-
GEU;, 0s auctores concluem pela impessibilidade de distinguir por
tal methodo o coli-bacillo do intestino do homem do dos outros
animiaes.

Como se vé, estes trabalhos muito bem documentades tem
enerme valor para a solucio do problema deypreciagio hygienica
d'uma agua e se nio auctorisam a pbr de parte a pesquisa do coli
gonsiderado por alguns bacteriologjistas como agente ubiquo e
88 imporntancia no exame bacteriologico d'uma agua, tambem
Rae justificam a opinido dos que fazem do coli-bacillo, mormente

guande ndo doseado (numero de germens por determinada por-
Rev. de Chim. Pura e Ap.=50 §An9=t0 3=Mnrcs. %
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¢do d'agua) documemto capital ou unico d'inquimagio d'uma
agua. A A

AckeErmANN (Euc.) —Notice sur le Sénégal. Colmrar, 1908.—
N'esta brochura, o auctor, que conhece muito bem as colonias
francezas e portugueezas da Africa Occidental, trata da questdo das
diversas culturas no Senegal.

Ealla na plantagdo do algoddo e do cautchd do Ceard —Ma-
tithot Glhwadoniij, e discute os ensaios effectuades no jardim d'em-
saios de Sor, perto de S. Louis.

Oumuyza-se egualmente do fabrico de alcool no Senegal e no
Soudan.

Pelo que respeita ao cautchd da Africa Occidental franceza, é
uma trepadeira—a Landlolfsifitn Heudizlodii, que fornece a maior
parte.

N’um artigo, intitulado a «Cearamamia» no Senegal, o auctor
falla dos numeresos esforcos que teem sido feitos para naturalisar
o Mamike! Gluzawiii, e exprime a opinido que esta planta nio
dard nunca no Senegal os boms resultados que pdde dar no es-
tado do Ceard, no Brazil-Nonte, onde cresce naturalmemte. Com
effeito, as condigies do solo e da meteorologia do Senegal dif-
ferem totalmente das do estmdo brazileiro do Cear4.

F. S

Cnsares QL (D. JosE) —Amdlisis de las aguas minerales de la
Toja (extracto das Meamwoviies de la Real Academia de Ciéncias y
artes de Bawcelona).—1 op. in 4. de 12 p.; Barcelona, 1905, —INta
ria de Arosa, sita na Galicia, encomfram-se diversas pequenas
ilhas, uma das quaes é conhecida pelo nome de Loujo ou Toja
Grande, e é ahi que se encontram as aguas mimeraes de que se
occupa esta analyse.

A ilha, de formagio granitica e pequena, tendo apenas uma
légua de circumferencia.

Tem isto de curioso estas aguas: situadas muito proximo do
mar, sio bastante quentes: em diversos ensaios o auctor observou
500, 54 e 55° C,; e, no vero, quando pelas necessidades do esta-
belecimento se extrahem grandes quantidadtes d'agua, a tempera-
tura eleva-se a mais de 60S.
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O szbor da agua é fortemente saliino e um tanto fernugino-
so; ndo tem cheiro perceptivel.

Estas aguas revelaram-se a aralyse chloretadas sodicas: con-
teem cérca de 23 gr. de chloreto de sedio por litro, e além d'isso
2 gr. de chloreto de potassio e 2,4 gr. de chloreto de wiliio;
mas, a par d'isso, s30 de notar; a importamtissima porcio de lithio
— 30 s 2887 my. die diwiedn die lithhio per litteo;, & greardke
quantidade de brometo de sodio—69 a 77 mgr.; —a exstencia de
alguns centigraminas de bicarbonato ferroso; e a presenga do ar-
sénio, sob a férma hypotietica de arseniato de sodio.

O auctor compara, $ob 0 ponte de vista de quantidade de
lithio e de brometo de sodio, as aguas de Toja com as de mais
nomeada no esftizingeiro e termina assiim:

«Uma das questbes muito obscuras na sciencia é a origem e
mineralisacdo das aguas thermaes. Na sua grande maioria s3o
formadas por aguas potaveis, que, penetrando no interior, se car-
regam de elementos que dissolvem nos canaes por onde circulam.
As aguas mimeraes da Toja devem muito provavelmente a sua
origem 4 agua do mar; penetrando esta no interior da terra e
actuando a grande pressio e temperatura sobre as micas, tio
abundamtes nos terrenos primitives da provincia de Pontevedra,
dissolveri a lithina e os interessantes elementos —casio e rubidio,
e, passamdo depois por camadas ferruginasas, o ferro e 6 arsénio
transformados em combinagio soluvel». E-§.

txsares 6L (D. JosH)—Andlisis de algunas aguas mimerales
de Espana (separata das WMamoviées de la Real Academia de ciem-—
¢i@s y artes de Bavwelona, 32 época, vol. IV, n.e 24, septiembre
de 1902); I op. in 4° de 12 pag; Barcelona, 1922—~0 auctor
analysou as aguas mimeraes de Verin, na Galliza; as de Pomdswe-
dra, nas margens do rio Lerez, também na Galliza; as de Valifo-
‘géna de Riucorp, Eonte de la Polvora e de Tona, todas da Cata-
unha.

As aguas de Verin sio bem mais mineralisadas que as de
Bentevedra, sendo o residuo fixo das primeiras 1,22 a 1,46 gr.
per litro; mas encomii-se uma certa analogia em relagio 4 na-
tureza dos elementos mineralisadores: sio alcalinas; o potassio e
g lithio encontram-se em proporgio consideravel; o casip e 0
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rubidio n3o faltam quasi nunca; as quantidadies de cal e magme-
sia e de chloro sio relativamente pequenas; a silica abunda; e,
por ultimo, em muitas se encontram notaveis quantidadies de fluor.

O auctor descreve o seu apparelho para a determinagio do
fluor, de que esta Revista deu mengio (!), e refere-se aos traba-
lhos de FERREIRA DA SILVA e ALBERTO D'AGUIAR, que em Portu-
gal confirmaram o facto da diffusio do fluor nas aguas procedemn-
tes de terrenos primitivos.

Tambéem é muito frequente nas aguas da Galliza o lithio. O
snr. DR, CxsARES indica os processos de que usa para reconhecer
e dosear o lithio.

As aguas da Tona também s3o alcalinas; mas, além d'isso,
notaveis pelas proporgées de bromo e iodo que contem e por
serem as primeiras em Hespanha em que se descobriu o metha-
no. Os gazes que desprende a agua sio combustiveis, e ardem
com grande chamma.

A mistura gazosa que d'ella sahe é formada por azoto e gaz
dos pantanos.

Ne manancial da Belvera é netavel a grands guantidade de
gaz carbenice que ella desprende; paress quée € uma agua em
ebuligds, euvinsln-se a alguns passes de distansia o ruide que
fazem as belhas §azesas ae remper 4 superficie.

A atmesphsra de pess ende ellas bretam & per isse, eom:
pletaments irrespiravel; Um ensaie approximade d4 2,670 m?® de
anhydride earbeniee per hera:

Tambem apresentam uma particularidade que até agera se
Rée tem encentrade em nenhuma agua de Hespanha e que ja
tinhames observade em Bertugal, nas aguas de Valladarss: € a
presenca de mamgmessyy, que se descebre dirsstaments, e a sua
prepersae consideravel em relagde ae ferre que esntem (o bisar-
berate manganese per litre € 6,0114 gr.; e o de ferre 6,00493).

Vé-se que R'estas aguas, que sae Fieas em bicarbomates ter-
76868, 88 eneentra tambem 6 bicarbenate manganese; seria ins-
ressante averiguar, diz o aueter, se nas aguas bicarbonatadas
caleicas € frequente encoMiAL-56 6 Manganssie em tal pr@pareaa
gue se pessa deseobrir dirsstaments.

() Vejn-se esta Ruidthe, t. 11 (1906), p. 125.
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Luiz bE €asTtro (D.)—La crise viticole en Portugal. L’epidé-
mie viticole (Extrait de la Revue ¢tEconemie poliitiue;, 1908) 1 op.
de 19 p. Paris, 1908, —fizéee esbugtin é& disititio eem cbiroeo [patess,
cujos titulos s3o: I. A invasio mundial da vinha; Il. A interven-
¢do municipal e a iniciativa particular na solugio do problema
vinicola; IIl. A acglo politica substitwindo a acgio economica dos
vinhateiros; IV. A accdo do Estado contra a fraude intermacional;
V. A reducgdo da producgio vinicola; tentativas portuguezas.

E um explendido trabalho, que illucida as causas da crise vi-
ticola entre nés, que sio as mesmas que no meio dia da Eranca.
E questfio de uma hyperproducgio de vinho, pelo exaggero das
plantagSes, a que as medidas dos governos nio -podem dar so-
lugio capaz. Trata-se de uma crise economica, e as medidas
impostas aos governamttes ndo prestam subsidio de utilidade.

«Replamtatam-se os terrenos desvastados pelo phylloxera, e
plantaram-se terras que nunca deram vinha, supprimindo os ce-
reaes e as arvores, sem pensar um s6 momento nas consequéri-
cias commerciaes de uma tal imprevidéncias. Cearas, pomares,
oliveiras, foram sacrificados a Baccho, que recompensou o paiz
dando-lhe uma embriaguez economica, semelhante 4 que domii-
nou outros paizes votados ao mesmo culto: a Franga e o meio
dia de Italia.

O auctor termina calmindo a fundo sobre o decreto ministe-
rial de 1901, do gabimete Eranco, sobre a restriccio de plantio
abaixo da cota de 50 na bacia hydrographica dos nossos rios,
e mostra que tal decreto é de resultados economicos inteira-
mente contraproducenmties ao fim a que visava. F. S.

Revista dos jornaes

GRBALDO (D.) y PeLUFEO (A.).—Composicion e iispeccion
de la leche de vaca en Montevideu.—Em Montevideu, mo Wru-
guay, ha um laboratorio Mumiiipal, que estuda as subsisténcias
$ob o ponto de vista hygienico e fiscal. Emre outros objectivos,

teem a seu cargo a inspeegdo do leite gue Se eonsemme na e
dade,
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Temos, infelizmente, de registar este facto como exemplo a
seguir, porque nés outros ainda nio comprehendemes bem a im-
portancia social e economica d'estas instituig@es, que por toda a
parte se vio criando e multiplicando. Como é tristemente deplo-
ravel um plethora politica, que a este vergonhoso atrazo nos vae
conduzindo!

Pensaram, e bem, os directores do laboratorio —Qficina Mu-
nicipall de Avifigsgs —aoomo [k live dtemem, que @ offfeada de sum
ac¢do e a auctoridade com que podia exercer a referida tarefa
gravitavam, principalmemie, sobre o conhecimento da compasi-
¢do do leite produzido pelas vaccas das vaccarias e leitarias que
abastecem o municipio, e sobre o conhecimento do valor scienti-
fico dos processos utilisados para dosear os seus componenmntes.

D'estes dois problemas se occupam os auctores, que n'isso
gastaram uns seis annos.

No estuido comparativo dos processos de doseamento dos
principaes compomemntes de leite, occupam-se successivamente da
densidadly, mamfdiipg, assucar de leite, matavites adloumindides,
extracto divecto e indirecto.

Em quanto 4 manteiga, o processo adoptado é o de GERBER;
os auctores compararam os resultados obtidos por este metiodo
com os que d4 a extraccio da manteiga pelo ether n'um digestor
de SoxHILET; esses resultados sFo, na maioria dos casos, concor-
dantes em menos de 0,1 %, de leite. De sorte que o processo de
GmERBER ndo sé é rapido e economico, e permitte fazer os ensaios
em séries; como d4 resultados de uma precisio sufficiente na
maioria dos casos.

Para dosear a lactosa, o processo empregado é o baseado no
uso do liquido de FEHLING; mas os auctores, em vez de tomarem
o assucar invertido, tomam a lactose como ponto de partida
para ajustar o referido reagente. Também comparam os resulta-
dos obtidos por este processo com os que fornece o exame po-
larimetrico.

Para o doseamento das matérias albumingiides compararam
os methodos de KjeLbAHL, de Roux, de TRILLAT-SAUTON e de
Baniass, adoptando de preferencia o primeiro.

Em relacio ao exiracto directo, usam os auctores de um ba-
nho maria rectangular, coberto com uma chapa metallica, que
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n‘um de seus angulos tem uma abertura para a sahida dos vapo-
res, e onde se podem collocar 24 capsulas. As capsuias nio sio
aquecidas directamente pelo vapor, mas sim por conductibiligta-
de, estizindo © banho, munido de nivel constante, com agua fer-
vente. O aquecimento dura 8 horas. As capsulas preferidas sio
de nickel de fundo plano, de 70 mm. de diametro por 25 de alto.

Os resultados obtidos assim s3o bastante concordamies com
os alcangados pela evaporagio no vacuo.

Emquanto ao extracto indirecto, 4 formula de FLEISCHMANN

E = 2665 <_B._) + 128

em que D representa a densidade do leite a 15° e B a manteiga
por cento, preferem os auctores, como mais exacta, a seguinte,
que lhes pertence:

E = 282 (D-1)) + L19 B.

O dosemmento das cinzas soluveis e insolaveis nio offere-
ce margem a observagdes especiaes.

Na 2.2 parte do seu trabalho occupam-se os auctores de fixar
os dados sobre a composicio de leite de Momtevideu, fazemdo
preceder os resultados das analyses de algumas consideragGes
sobre o0 que se deve entender por leife commercialmente puro.

Estd muito generalisado, 14 como c4, que basta para consi-
derar um leite como puro e apto para a venda que seja simpikes-
mente o producto extrathido do ubere da vacca, sem addigdes
nem adulteraces. Ndo é, comtudo, esse o critério que vigora nas
defini¢des de leite puro e commercial adoptadas hoje pelos paizes
mais adiantados.

S30 em seguida apresentadas algumas d'essas defini¢des, e
entre ellas a do 1.2 Congresso internacional de alimento puro, ao
qual adheriu o governo de Uruguay (Esta Revista, t. iv (1908),
p. 274). N'este congresso, as duas defini¢Ges que estiveram em
conflicto foram por um lado a da Federagdo internacional da lei-
taria, e do outro a da delegagdo franceza. A primeira, mais longa
que a 24, ndo era mais explicita do que esta, visava a designar
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todas as femeas leiteiras, comprehendendo a do bafalo, camello
e da corca, afim de poder applizm—se aos animaes domesticos
que vivem em todas as latitudes.

Predominou, como se sabe, a definiclo da delegagio fran-
ceza. Mas tanto n'esta como nas outras exigem-se, entre outros,
os requesitos da boa alimmtagio das vacees, do ordenfio compieto
e ffeito sewn interrupg@v. De sorte que a falta d'estas condiges, e
sobretudo das especialmente citadas, pdde trazer como comse-
quencia a producgio de leite de composi¢io defeituosa.

Assim, as vaccas cuja alimentagio é muito aquosa produzem
leite pobre em elementos nutritivos e comparavel, sob o ponto
de vista da sua compesicio, ao leite aguado.

Se em vez de misturar as por¢Bes restantes do leite que se
vio extrainindo do ubere da vacca, se separam e se expedem 4
parte as primeiras por¢des do ordenho, formswar-se-ha por essa
forma um producto pobre de manteiga, e equivalemte, por tal
motivo, a um leite intencionalmente desnatado.

Segundo o critério moderno, esses leites devem ser compa-
raveis aos leites aguados ou desnatados firrudulentamente.

Os auctores ndo seguiram um processo tio rigoroso nas suas
pesquisas, que exigiria uma inspecgdo especial aos animaes e es-
tabulos. Os empregados do laboratorio colheram as amostras nas
mesmas leitarias que o forneciam ao municipio, sem alterar as
praticas n'ellas seguidas. Esses trabalhos foram iniciados em 1902,

A primeira consequéncia deduzida pelos auctores das suas
analyses é a auséncia de regularidade nas pequemas variagdes de
composicido que se podem notar ao passar de uma estagio 4 ou-
tra, e a impuossibilidiadie, por conseguinte, de fixar uma composi-
¢do dada e distincta para cada uma d'ellas. Limitando a observa-
¢do 4 manteiga e ao extracto isento de manmteiga, podie-se vér,
sem embargo, no que se refere a4 primeira, confirmando factos
por todos conhecidas, que a riqueza em manteiga do leite é me-
nor na primavera e no verdo do que nas outras estagdes, e que
das duas primeiras, a primavera é que a tem percentagem menor
Quamto ao extracto isento de manteiga, vé-se que a cifra menor
corresponde ao verdo, onde figura com 9,25%; que na primavera
e no inverno atfiinge o seu valor maximo com 9,6% approxima-
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damente, para ambas as estagdes; e que no outomno tem um va-
lor intermediario.

E digna de notar-se a cifra da manteiga correspondente 4
primavera, a qual, por ser a mais baixa, comparada com as das
outras estaghes, attinge, sem embargo, o valor de 3 4%%,. Este da-
do, de summa importancia, demomstra o infundado da allegacdes
dos leiteiros de Momtevideu, que fazem constar que qualquer
quantidade de manteiga que se exija na primavera é excessiva,
como se n'esta esiacio as vaccas chegassem até a produzir leite
sem manteiga. O que se passa em realidade, com o argumento dos
Jeites fracos, da primavera é que se abusa lastimosamente em
proveito proprio, para cohomestar manipuikgdes inconfiessaveis, de
um facto que também tem o seu fundo de verdade, mas nunca
pode chegar a justificar a innocencia dos que pdem em venda
Jeites sob toda a evidencia desnatados.

Calculando o termo médio geral dos quadros respectivos 4s
quatro estacGes chega-se 4 seguinte composicio:

Densidade a 15°, 1.031; manteiga 9%,,3.83; lactose anhydra,
4.73; matérias albumimsikes, 3.64; cinzas, 0.73; extracto a 958,
13.30; extracto isento de manteiga, 9.47; manteiga %, de extracto,
28(F—que coincide approximadamemnte com a que se dd como
termo médio da composicio do leite de vacca em geral.

Os leites de Momitevideu nio sdo, pois, inferiores aos dos ou-
tros paizes, apesar das condig@es defeituosas em que se obteem
geralmente.

Em quanto aos limiiéss miniimes consignados nas analyses,
também ndo guardam regularidade alguma ao passar de uma es-
tacdo 4 outra: as mudamgas de compaosi¢io sio completamente
arbitrarias. Assim no outomno, que contem o meio termo mais
alto da manteiga, ha um limite minimo de manteiga quasi tao
baixo como na primavera; o limite minimo mais baixo do extra-
cto isento de manteiga apparece no inverno, que é precisamente
a esltag@o a que corresponde o meio temmo mais alto do mesimo
elemento.

Estas anomaliias demomstram que ndo é possivel deduzir
eonsequéncias geraes de factos isolados, que, com toda a certeza,
g devem a causas fortuitas; principalmente no caso occorrente,
pois que, dada a forma como foram feitas as investigagdes, longe
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de eliminar os casos anormaes, elles entram, pelo contrario, em
linha de conta. Os limites extremos deduzidos das experiencias
ndo teem, pois, 0 valor nem a importancia do meio termo a que
se chegou; os primeiros podem corresponder, e correspondem
indulbitavelmente, a um pequeno numero de amastras de leite de
origem anormal; os segundos representam, pelo contrario, a ver-
dadeira composicdo média do leite, apesar de entrarem nos seus
calculos as analyses das amostras anormaes, porque 0S €asos €x-
tremos e excepcionaes desapparecem por compensagio ao dedut-
zir a cifra média.

Nido é, por tanto, logico adoptar, como poderd parecer &
primeira vista, os limites minimas obtidos n'esta occasido como
termos de tolerancia e base para julgar da qualidade do leite de
cada estaciio, porque isso levaria ao exiremo de ter que fixar para
o outomno, por examplo, um minimo de manteiga menor que o
de verdo, quando é notorio que na segunda estacio o leite é em
regra, mais pobre em manteiga que na primeira.

A questio de estabelecer officialmente a compeosi¢io minima
do leite é um problema que deve estudar-se e mediitar-se detida-
mente, pois que n'elle estio intimamemte comprehendides ou-
tros dois de capital impaortancia, e que sZo: o do fomento da in-
dustria leiteira e o de qualidade média do leite entregue ao com-
sumo.

E sabido que, até certo ponto, estd nas mios do industrial
poder obter 4 vontade leite de qualidade mais ou menos boa; a
selecgiio das ragas das vaccas, uma alimentagdo racional das mes-
mas, o cuidado que se lhes dispense, a atinada combinagdo das
vaccas com crias de distincta edade, um ordenho bem feito, etc,,
sdo circumstancias que todas contribuem, cada uma pela sua
parte, 4 obtengdo de leite rico em elementos nutritivos; se, por
ignorancia ou por calculo, n'isso ha descuido, 0 que se obtém é,
pelo contrario, um producto de qualidade menos boa ou inferior.

Se o limite minimo de composi¢do que se estabelece é de-
masiado elevado, de modo que ndo possa ser coberto facilmente
sendo pelo leite proveniente de estabelecimentos bem montados,
redondaria em prejuizo da maior parte das leitarias de Momtievi-
deu, cujos processos de exploragdo sdo ainda de uma simplici-
da deprimitiva. A industria leiteira de Momtevideu acha-se no seu
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periodo embryonario, e ha-de passar algum tempo antes de en-
trar na exploracido racional; n'estas condig@es, teria que ser pre-
judicial para o seu desemvolvimento gradual implamtar desde ja
exigéncias eguaes as estabelecidas nos paizes mais adeantados,
onde a induwstria leiteira se acha mais avangada.

Se, pelo contrario, attemdendo a mal entendidas considera-
¢oes de tolerancia, se estabelecesse um limite minimo demasiado
baixo, correr-se-hia o perigo de fomentar com isso as mds prati-
cas industriaes, e de provocar, por conseguinte, uma depreciacio
na qualidade do leite. Se se fixasse, por exemplo, um limite mimni-
mo da manteiga demasiado baixo, os leiteiros pouco escrupulo-
sos aproveitariam a occasido, que d'esse modo se lhes offerecia,
para vender o leite parcialmente desnatado, sem correr por isso
o risco de uma condemnagdo. Ndo se deve prestar muita fé aos
protestos que muitos leiteiros estdo dispostos a formular sempre
contra os limities, quaesquer que sejam, que se fizessem para a
manteiga, porque o que se consegue geralmemte com isto sdo
maiores facilidades para effectuar as operagdes fraudullemtzs. To-
dos os leiteiros que fabricam manteiga obteem um residuo de leite
parcial ou completamente desnatado, segundo o processo que
hajam empregado para extrahir a nata, que por falta de outra
applicacdo, teria que dar-se aos cevados; mas, quantes s3o os que
se decidem a desemberaggar-se d'elle d'essa férma tdo pouco re-
muneradora? Os cevados engordam melhor comendo outros re-
siduos, e a0 homem néo lhes faz mal tomall-o misturado com leite
inteiro.

O limite minimo de composi¢gdo do leite puro deve, pois,
ser estrbelecido de tal modo que, sem prejudicar o industrial
honrado, dé a menor margem possivel a manipullag@es illicitas.

Os dois compomenties mais impothnttes, considerades sob
© ponto de vista da apreciagdo da qualidade do leite, sio a man-
teiga e o extracto isento de manteiga; doseandiv-0s, podem-se
ehegar a descubrir as duas falsificagdes mais frequentes de que é
objecto o leite: o desnatamento e o mmwamento.

Cingiintbo-se, pois, a esses dois dades, os auctores indicam
88 limiites minimos que poderiam, a seu vér, exigii--se, emquanto
4 experiencia nio demomstrar outra coisa; na certeza de que com
glles ndo se vio prejudicar os leiteiros que procedem homesta-
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mente no seu commercio, antes pelo contrario os favorecerdo no
sentido de terem de supprimir mais de um competidor desleal.
Para a manteiga poderia estabelecer-se: 2,80 grs. na prima-
vera, 3,00 grs. no verdo e 3,30 grs. no outomno e no inverno; e
para o extracto isento de manteiga poderia fixar-se a gquantidade
de 85 9%, para todas as estacies. —(Revista Centro Fanmacfutico
Uroguayy, ano Xiv, t xv, nes 10, 11 e 12, octobre, noviembre, e
deciembre de 1908; e ano xv, num. L. enero de 1909).

Variedades

Aviso aos membtos do VII congresso internaciomal de chi-
mica applicada em Lomntres, —Imfomme-nos o secretario geral do con-
gresso, por carta de 6 do corrente, que as memaritss, commurmieagiEes, etc., a
apresentar pelos congmessistas teem de ser enviados 4 secretaria central, ou ao
secrefario geral do comité portuguez, o mais brevemente possivel para po-
derem ser inscriptos nos relatorios do congmesso, se uma commiissio especial
nomeada para esse fim isso decidir.

O comité central e a delegacio portugueza pedem aes auctores que en-
viem sempre com as suas memotias um exfracto resumiidfp d’ellas, extracto
que tem de ser impmesso antes das discussdes e distribuide pelos membros
do congresso. FERREIRA DA SILVA.

Laberatorieo chimico mumicipal do Porto.—Por virtude da sen-
tenga do supremo tribusal admiinistrative que suspendeu a deliberagio da
Camara que extinguiu o laboratorio mumicipal (Esta Revistg, t. 1v, p. 223),
inseriu a Camara em orgamento supplememtar as verbas necessarias para pa-
gar ao pessoal os vencimentos em divida desde a extinegdo do lzboratorio.

A Camara, por outro lado, notificou a0 pessoal contractado que nio re-
formava os contractos.

Concurso para chimicos no laboratorio geral de analyses
chimdioorfiscaesReRusksaramsse estes concursos a que alludimes n'esta Re-
vista, t. IV p. 330 e 393, nos dias 8, 9 e 10 do mez de fevereiro finde. Fo-
ram cinco os candidatos,tendo sido dois approvados com distinegdo e tres
ex. gegup com 11 valores. Q presidente do jury remetteu 4 Direccdo geral de
Agricultura a proposta graduada dos camdidatos.

E digna de todo o aprego esta resolugio da Direcgdo geral de Agri-
cultura, promovendo a nomeagio dos logares vagos no Laboratorio por com-
curso; e reconfmmairse praticamemte a efficacia do systema, que eliminou os
pretendemtes incompetentes.
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Curso de chimica elementar na Academiia de Estudos livres
(em Lisboa) pelo DR. €ARDOSO PEREIRA — N'esta Academiia tem realizado
conferencias sobre chimica elementar o snr. PR. ARTHUR €ARDOSO PEREIRA.

A 1.2 foi em 14 de janeiro e versou sobre a agua, acompanthandc-a o
prelector de experiencias diversas. Ma 2\ realizada em 28 do mesmo, fez a
historia da vida e da obra genial de LAVOISIER. A 3., realizada em 11 de
fevereiro, versou ainda sobre a agua, e a sua compesigio chimiica. Na# arrea-
lisada em 25 de Fevereiro, occupouse da physica e chimica do ar.

Pelos extractos das comferencias, sahidas no Ddnmo de Nniieims de Lis-
boa, vemes com muito prazer que o trabalhoe do nesso coliega tem sido muii-
to apreciado e applaudido.

Eis o elenco das 4 primgiras ligdes:

La
Supetfivie total da fesva: by Leite-85 a 96 "/, de agua;
569.050.714 kq. ¢ Musculos, sangue e granduias
1} Superficie dos mares: =75 a 80 Y%, de agua;
365.830.300 kq.— 71,7 %, d) Cartilagens=54 a 74 %), de agua;
Y Superficie dos continentes : ) Ossos—14 a 44 8, de agua;
140.120.400 kq.—28,3 “,,. f) Tecides gordureses—6 a 12 ¥,
Volumee da aguea dos marees ((imando de agua;
como média de profundidade g) Dentima—=i1 %y de agua;
3.500 metros): ‘4, do peso do corpo humane s3o
1.480.000.000.000 ke. formades por agua.
Oceano Pacifico do norte: Voluee occupardo por 1 liibegr. der
9.630 m. de profundidade (a0 maximo) Gelo . ..... 1,09083, densid.: 0,91673
Gaolfo Persico (Oceano Indico): Aguaa ©s 1,00013 »  0,99987
181 m. de profundidade (a0 maximeo) » a 4e 1,00000 »  1,00000
1 Tetidos vegptves: » a 100e 1,0432 > 0,95856
80 °4 efn midlia, sde constituides
por agua.
Y1 Textdes arsinveess: Cailor especifico do cobre. . . 0,0952
a) Sangue-78 %, de agua; do chumbe . 60,0314
24

LAVOISIER (1743-1794).— A muoditiadem-M.2""* PUNCTIS ~ O mestre de cltimica
ROUELLE—O casameauto. — M.te LAVOISERR~O paessss, jindgaenealo €
exeotigdo de LAVOISIER.

© trabalho mais completo que sobre a vida de LAVOISIER se tem até
heje publicade, e cuja leitura muito se recommendin, é o seguinte: LAVOISIER
d'aipess sa ecorresponiness, ses rmawascplpts, ses pagiess de fhontle ef dfau-
tres docameenss inediiiss, patr E. GRINOWX, Whenbbee de ©hestitif, prdf. & Iiwes-
titut Agroaomigpue et & VExdte Polptethitieue, agilgs & Ta Faabité de Wb
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ne de Bieigs, 1 vol. in-8 avec 10 grav. en taille douce et en typograv., reppoatuits
dmpees des dovurmeends origramyyx ; 4.4, edition, 1899. Alcan.

Um outro trabalhe menos comprehensivo, mas tambem muito bem aca-
bado, é o de BERTHELOT : [ revolutoon chimidgee, 1 vol. im-8. Alcam, édit.

3a

HAreiyfsise e symitese da aguen (experienvisy). A lei da ceunstancia
de compsépdo chimiéan e a hypmbkese de AVOGADRO

A memoria de AVOGADRO estd transcripta, na integra, no livro de
GmNAWX, Theoriz et notnitions chimdjiaes, Paris, 1884, p. 204 e seguintes.

R. JAGNAUX, na sua Hiéséoire de la Cllitiing, Paris, 1801, p. 229 e seg,
do 1 vol., publica tambem uma boa parte d’esta memawria, evidentememte co-
piada de GRNMMAUK, pois que todes os erros que se encontram na edigdo d’este
chimico se léem tambem na FHfésdinée. No 5.0 periodo, a comegar do prim-
cipio da memarim, deve lérsee:.. «trés bien, puisque», em vez de... «trés
bien, gue, e n'esse mesmo periodo, adiante de felle, devem intercalbarse as
seguintes palavras «qutelles n‘exercent réciproquememt ancume action de 1'attra-
ction». Sem estas correcgdes, o periodo fica absolutamemte inintelligivel.

Os profiessores OSTWALD e LE BLANC publicaram em 1889 uma primo-
rosa traducgio da memoria de AVOGADRO, acompamhadia de preciosas notas
do primeiro d’aquslles professomes. Recommurnidase a leitura d'esta traduccio,
visto que o jornal onde foi publicada originaimente é inaccessivel em Portugal
(Gfourrat! de ptiyssigee. 1811).

Os auctores allemfies, eopiande ums dos outres, indicam que o volume
é de ne 53; es auctores francezes, pelo mesmo processo, fallam do n.o 33
Queeremos crér que seja o n.6 53, visto ser esse numere dade por OSTWALD.

Esta traducgio é editada por ENGEIMANN, de Leipzig. Faz parte da im-
portamte collecgio dos classicos das sciencias exactas—QITWAMIDS Klipssilker
der. exacten WAisiserohifiien).

Recommiewdase tambem a leitura do volumesinho seguinte: Faoddations
of the mokuwubar theovy.: compisiigg pupeess amtl extravts by JowN DALTON,
Cow-LUSSAC, amli AMEDED, AVaGEADRO 1808-1811, 52 p. p. — (Publicado no
Abmnibic Olivh Regpridmts, James Thin, Edinburgh).

4a

Compaiiguio de 1 metro cubito e de 1 killagsomma de av swco
(Apud ERDveann-KOTHNER, Aafrickonstenten; Berlim, 1905, p. 112),

781'3 de azoto . . . . . . 9771 gr. 75555 de azoto . . . ... . 604,20
20080 de oxygenio . ..... 2081 » 2316%,0 de oxygenio . . . . . 161460

9,4 de argon (He, Ne, 13670 de argon (He, Ne, Kr,
Kl’, X@) ....... ]]6333 » X@) ............ 7',25

63 de acido carbonico 0,6 0,#"5 de acido carbonico. . 04,25
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1000' O=s7ac. de aF . ... . 1293 gr. 1000 (b=1 kilogr. de ar . . . 773,30

Peso d'um litro de ar seceo e livre Humiigtadle, em média 1,3v %]
de acido carbonico, em condigdes em peso 0,84 Y.
fiormaess=1¥%26327.

Sobre a historia da physica do ar, recommandase J. Gay, Lanlises scién-
tifiqpeesdihysigie et chimée, 2.4 ediglo, Paris, 1906, Hachelte (Tede o primeire
livro desde p. 1 a 184).

Sob o mesmo assumpte: LA EOUR U, APREL, Blée Bk auf Gedrd
e geschisalilichen Entnichelsng, trad, allemd deo dinamarguez; Brunswisk,
1908, 2 vol., (p. 219 a 280 deo 1vel.). Esta ebra é, a tedes es respeites, netavel
e 1nica NoO genero.

Sobre TORRICELLI, especialmente, 1ér o folhieto anonyme: Cemiti sulid
vita di E. TORRICELLI. (Faenza, sem data), e o opusciile de 6. VASSURA L4 pit-
blicaadoge delle apere di E. TORRIGELLI. (Faenza), 1908 e um artige de¢ G:
BALLARDINI no Albmasrcco itatiaso (Bempeorad, editor, Florenga, 1968, p. 363):

Sobre o0s gazes nobres ou raros do ar a publicagio mais impontante que
ha, e cuja leitura muito se recommendia e é a seguinte: W. RaMsaAy, The gasss
of the athwespdiere— The hisstoyy of their disoouary, 3.4 edigio,com 9 retid-
tos, Lomdlees, Macmillam, 1905. (Ha uma, trad, franceza, feita sobre a 12 edi-
¢do ingleza de 1896, bastante incofrecta, por mais de um motive). Interss-
sante tambem o artigo seguinte: W. RamMSAY, Les gaz de Uathmasphéte
(Rev. géintietddetes sciences, 13.9 anno, n.e 17, 15 octobre 1962) A. Collin, Patis).

O emprego da saccharese na vinicultmra.—No ultimo n.o diesia
Revigtn extractamos de FERREIRA TEIXEIRA GWRAO uma neticia sobre 6 eml-
prego judiicieso do assucar na correcgio dos mestos para meoscatel.

Elle empregava o assucar mascavo; 0s modetnes cemologes reemmem=
dam de preferencia o assucar candi ou o assucar invertido.

Eis 0 que escrevia MAUMENE a esse respeito:

<A assuzvaggen faz-se com dois fins differentes: como simples condli=
mento nos vinhes espumasos e licorosos; e como agente de producgio d'al-
€06l nos vinhos commums. Nlo primeiro caso, contimia o mesmo auctor, k=
ve escollwrse sempre o assucar de canuna candi ou em pdes. E' preferivel ae
assucar ordinario o assucar invertido, que se prepara por meio da saechaross,
e que & identico ao assucar da uva».

© mesmo cmrologo escreveu no tomo i1, p. 147-148, da 3.2 edigio da
8Ua obra Trauaiil des vins: «O adocamento pdde obtwr-se por meio das uvas
{livro 1, p. 64), isto ¢, extrahir o assucar da uva e jumtar a quamtidade que
f6F precisa. Mas pedill-o 4 vinha nos anmos de maturagio muito incompleta é
querer andar n'um circulo vicioso, pois que a planta néo pdde dar o seu as-
siear em condig@es verdadeiramenie praticas. Recoree-se, por isso, ao empre-
§6 de um assucar fornecido por outros vegetaes, —pela cama e pela teterradiz.

E VICTOR SEBASTIEN, no seu llvre L% suewesse des vivs, p. 66 e 68, diz
0 seavinte:
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«Os cminlegos e os praticos de Champagne, que tem grande experiencia
dos diverses assucares empregadas na fermentagio em garrafa para produzir
a espuma, dizem que se deve dar preferencia ao assucar de camna.

Estas observa¢fies merecem a attencio d'aquelles que produizem winhos
Hises e wvirtes espumeses dsibiirctes.

«As observagfies que precedem sé tem importancia secundaria quande se
trata de vinhes ordimarios de consumo corrente; mas & preciso té-las em vista
para a assucaragem dos mestos distincles, assim come para preparagio dos
vivthes lNeorases e dos vindes espunmssss de windimues.

PACOTTET, na 2x edi¢io do seu livro Vimifiantiowiz diz (p. 26): «O em-
prego de assucar no vinho nada tem que pessa chocar o espirito dos viticul-
tores e dos consummiitlores. Os hygienistas e os chimicos acceitam o seu uso
modierado e judiciosos.

© auctor occupa-se largamente d'esta operacdo, que entra ne grupo das
cotrecches do mosto.

GEORGES JACQUEMIN, na sua obra Les hitmeendadians ratinnanils (1966),
occuipa-se tambeim extensamente da «correccdo dos mestes» pela assucaragen,
e diz (p. 447) que o «assucar de canna deve ser empregado para os wéufios
ffines, e particularmente para os vinhes espumeses. «O assucar candi é o que
se tem a empregar para os vinhes fines de grande colheita, porque o aroma
especial d’este producto se casa muito bem com o vinhe, se jumta a0 bouquet
natural mais fino e lhe é favoravel».

«As uvas que n'um anno que corre bem sdo susceptiveis de darem uma
geropiga, no que corre mal nio die o mesto com a doguira precisa. Nieste
caso, remomtar a forca saccharina com saccharese é operagio licita, como
dizem as pessoas comypetemdes: Pirza levanbar o graw origvat! do mesto para
emiistotdes» usa-se o assicear de camraa. Assim se exprime CARI-MONIRAND, na
Rewuee int. des fadsigic, 1902, p. 119,

Mas, entre nds, é preciso sabar-se que a lei panfugeanza com data de &
de setembro de 1908, prnitle, pela primeira vez, o emprago da sawfarvsse no
fabrico, preparo ou tratamento des vinhes e das geropigss, e s6 comsente o uso
do assucar proveniemte da uva (art. 42.9). O auctor da propesta, o snr. VIBTOW-
DE DE CORWCHIE, declarou que «com 0s nossos vinhos do Algarve se péde obter
a assucaragem com o assucar de uva por %; do prego do assucar de canna».

Instituto do ferro e do aco (Ffron amil steal fushifiese). — Commuii-
ca-nos o conselho d'este Instituto, com séde em Lomdires, 28, Victoria Street,
que estio em concurso bolsas de pesquisas na industria de ferro e ago. Estas
bolsas sio custeadas pela dadiva de 99 titulos hypothecarios de mil dollars
cada um. O fim d’estas bollsas ¢ perinittir a estudamies, com habilitagGes suf-
ficientes, entregar-se a pesquisas sobre a metallurgia de ferro e do ago, e a as-
sumptos correlatives, com o fim de ajudar ao seu progresso e 4 sua appli-
cacdo indusstrial. M&o se faz nenhuma restriccio sobre o estabelecimento, umi
versidade, escola ou fabrica, onde as pesquisas tenham_de ser feitas.

Esta Reuisén tem um exemplar do requerimento para as bolsas, que fa-
cultard a algum interessado. E. S



