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mente no seu commercio, antes pelo contrario os favorecerdo no
sentido de terem de supprimir mais de um competidor desleal.
Para a manteiga poderia estabelecer-se: 2,80 grs. na prima-
vera, 3,00 grs. no verdo e 3,30 grs. no outomno e no inverno; e
para o extracto isento de manteiga poderia fixar-se a gquantidade
de 85 9%, para todas as estacies. —(Revista Centro Fanmacfutico
Uroguayy, ano Xiv, t xv, nes 10, 11 e 12, octobre, noviembre, e
deciembre de 1908; e ano xv, num. L. enero de 1909).

Variedades

Aviso aos membtos do VII congresso internaciomal de chi-
mica applicada em Lomntres, —Imfomme-nos o secretario geral do con-
gresso, por carta de 6 do corrente, que as memaritss, commurmieagiEes, etc., a
apresentar pelos congmessistas teem de ser enviados 4 secretaria central, ou ao
secrefario geral do comité portuguez, o mais brevemente possivel para po-
derem ser inscriptos nos relatorios do congmesso, se uma commiissio especial
nomeada para esse fim isso decidir.

O comité central e a delegacio portugueza pedem aes auctores que en-
viem sempre com as suas memotias um exfracto resumiidfp d’ellas, extracto
que tem de ser impmesso antes das discussdes e distribuide pelos membros
do congresso. FERREIRA DA SILVA.

Laberatorieo chimico mumicipal do Porto.—Por virtude da sen-
tenga do supremo tribusal admiinistrative que suspendeu a deliberagio da
Camara que extinguiu o laboratorio mumicipal (Esta Revistg, t. 1v, p. 223),
inseriu a Camara em orgamento supplememtar as verbas necessarias para pa-
gar ao pessoal os vencimentos em divida desde a extinegdo do lzboratorio.

A Camara, por outro lado, notificou a0 pessoal contractado que nio re-
formava os contractos.

Concurso para chimicos no laboratorio geral de analyses
chimdioorfiscaesReRusksaramsse estes concursos a que alludimes n'esta Re-
vista, t. IV p. 330 e 393, nos dias 8, 9 e 10 do mez de fevereiro finde. Fo-
ram cinco os candidatos,tendo sido dois approvados com distinegdo e tres
ex. gegup com 11 valores. Q presidente do jury remetteu 4 Direccdo geral de
Agricultura a proposta graduada dos camdidatos.

E digna de todo o aprego esta resolugio da Direcgdo geral de Agri-
cultura, promovendo a nomeagio dos logares vagos no Laboratorio por com-
curso; e reconfmmairse praticamemte a efficacia do systema, que eliminou os
pretendemtes incompetentes.
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Curso de chimica elementar na Academiia de Estudos livres
(em Lisboa) pelo DR. €ARDOSO PEREIRA — N'esta Academiia tem realizado
conferencias sobre chimica elementar o snr. PR. ARTHUR €ARDOSO PEREIRA.

A 1.2 foi em 14 de janeiro e versou sobre a agua, acompanthandc-a o
prelector de experiencias diversas. Ma 2\ realizada em 28 do mesmo, fez a
historia da vida e da obra genial de LAVOISIER. A 3., realizada em 11 de
fevereiro, versou ainda sobre a agua, e a sua compesigio chimiica. Na# arrea-
lisada em 25 de Fevereiro, occupouse da physica e chimica do ar.

Pelos extractos das comferencias, sahidas no Ddnmo de Nniieims de Lis-
boa, vemes com muito prazer que o trabalhoe do nesso coliega tem sido muii-
to apreciado e applaudido.

Eis o elenco das 4 primgiras ligdes:

La
Supetfivie total da fesva: by Leite-85 a 96 "/, de agua;
569.050.714 kq. ¢ Musculos, sangue e granduias
1} Superficie dos mares: =75 a 80 Y%, de agua;
365.830.300 kq.— 71,7 %, d) Cartilagens=54 a 74 %), de agua;
Y Superficie dos continentes : ) Ossos—14 a 44 8, de agua;
140.120.400 kq.—28,3 “,,. f) Tecides gordureses—6 a 12 ¥,
Volumee da aguea dos marees ((imando de agua;
como média de profundidade g) Dentima—=i1 %y de agua;
3.500 metros): ‘4, do peso do corpo humane s3o
1.480.000.000.000 ke. formades por agua.
Oceano Pacifico do norte: Voluee occupardo por 1 liibegr. der
9.630 m. de profundidade (a0 maximo) Gelo . ..... 1,09083, densid.: 0,91673
Gaolfo Persico (Oceano Indico): Aguaa ©s 1,00013 »  0,99987
181 m. de profundidade (a0 maximeo) » a 4e 1,00000 »  1,00000
1 Tetidos vegptves: » a 100e 1,0432 > 0,95856
80 °4 efn midlia, sde constituides
por agua.
Y1 Textdes arsinveess: Cailor especifico do cobre. . . 0,0952
a) Sangue-78 %, de agua; do chumbe . 60,0314
24

LAVOISIER (1743-1794).— A muoditiadem-M.2""* PUNCTIS ~ O mestre de cltimica
ROUELLE—O casameauto. — M.te LAVOISERR~O paessss, jindgaenealo €
exeotigdo de LAVOISIER.

© trabalho mais completo que sobre a vida de LAVOISIER se tem até
heje publicade, e cuja leitura muito se recommendin, é o seguinte: LAVOISIER
d'aipess sa ecorresponiness, ses rmawascplpts, ses pagiess de fhontle ef dfau-
tres docameenss inediiiss, patr E. GRINOWX, Whenbbee de ©hestitif, prdf. & Iiwes-
titut Agroaomigpue et & VExdte Polptethitieue, agilgs & Ta Faabité de Wb
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ne de Bieigs, 1 vol. in-8 avec 10 grav. en taille douce et en typograv., reppoatuits
dmpees des dovurmeends origramyyx ; 4.4, edition, 1899. Alcan.

Um outro trabalhe menos comprehensivo, mas tambem muito bem aca-
bado, é o de BERTHELOT : [ revolutoon chimidgee, 1 vol. im-8. Alcam, édit.

3a

HAreiyfsise e symitese da aguen (experienvisy). A lei da ceunstancia
de compsépdo chimiéan e a hypmbkese de AVOGADRO

A memoria de AVOGADRO estd transcripta, na integra, no livro de
GmNAWX, Theoriz et notnitions chimdjiaes, Paris, 1884, p. 204 e seguintes.

R. JAGNAUX, na sua Hiéséoire de la Cllitiing, Paris, 1801, p. 229 e seg,
do 1 vol., publica tambem uma boa parte d’esta memawria, evidentememte co-
piada de GRNMMAUK, pois que todes os erros que se encontram na edigdo d’este
chimico se léem tambem na FHfésdinée. No 5.0 periodo, a comegar do prim-
cipio da memarim, deve lérsee:.. «trés bien, puisque», em vez de... «trés
bien, gue, e n'esse mesmo periodo, adiante de felle, devem intercalbarse as
seguintes palavras «qutelles n‘exercent réciproquememt ancume action de 1'attra-
ction». Sem estas correcgdes, o periodo fica absolutamemte inintelligivel.

Os profiessores OSTWALD e LE BLANC publicaram em 1889 uma primo-
rosa traducgio da memoria de AVOGADRO, acompamhadia de preciosas notas
do primeiro d’aquslles professomes. Recommurnidase a leitura d'esta traduccio,
visto que o jornal onde foi publicada originaimente é inaccessivel em Portugal
(Gfourrat! de ptiyssigee. 1811).

Os auctores allemfies, eopiande ums dos outres, indicam que o volume
é de ne 53; es auctores francezes, pelo mesmo processo, fallam do n.o 33
Queeremos crér que seja o n.6 53, visto ser esse numere dade por OSTWALD.

Esta traducgio é editada por ENGEIMANN, de Leipzig. Faz parte da im-
portamte collecgio dos classicos das sciencias exactas—QITWAMIDS Klipssilker
der. exacten WAisiserohifiien).

Recommiewdase tambem a leitura do volumesinho seguinte: Faoddations
of the mokuwubar theovy.: compisiigg pupeess amtl extravts by JowN DALTON,
Cow-LUSSAC, amli AMEDED, AVaGEADRO 1808-1811, 52 p. p. — (Publicado no
Abmnibic Olivh Regpridmts, James Thin, Edinburgh).

4a

Compaiiguio de 1 metro cubito e de 1 killagsomma de av swco
(Apud ERDveann-KOTHNER, Aafrickonstenten; Berlim, 1905, p. 112),

781'3 de azoto . . . . . . 9771 gr. 75555 de azoto . . . ... . 604,20
20080 de oxygenio . ..... 2081 » 2316%,0 de oxygenio . . . . . 161460

9,4 de argon (He, Ne, 13670 de argon (He, Ne, Kr,
Kl’, X@) ....... ]]6333 » X@) ............ 7',25

63 de acido carbonico 0,6 0,#"5 de acido carbonico. . 04,25
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1000' O=s7ac. de aF . ... . 1293 gr. 1000 (b=1 kilogr. de ar . . . 773,30

Peso d'um litro de ar seceo e livre Humiigtadle, em média 1,3v %]
de acido carbonico, em condigdes em peso 0,84 Y.
fiormaess=1¥%26327.

Sobre a historia da physica do ar, recommandase J. Gay, Lanlises scién-
tifiqpeesdihysigie et chimée, 2.4 ediglo, Paris, 1906, Hachelte (Tede o primeire
livro desde p. 1 a 184).

Sob o mesmo assumpte: LA EOUR U, APREL, Blée Bk auf Gedrd
e geschisalilichen Entnichelsng, trad, allemd deo dinamarguez; Brunswisk,
1908, 2 vol., (p. 219 a 280 deo 1vel.). Esta ebra é, a tedes es respeites, netavel
e 1nica NoO genero.

Sobre TORRICELLI, especialmente, 1ér o folhieto anonyme: Cemiti sulid
vita di E. TORRICELLI. (Faenza, sem data), e o opusciile de 6. VASSURA L4 pit-
blicaadoge delle apere di E. TORRIGELLI. (Faenza), 1908 e um artige de¢ G:
BALLARDINI no Albmasrcco itatiaso (Bempeorad, editor, Florenga, 1968, p. 363):

Sobre o0s gazes nobres ou raros do ar a publicagio mais impontante que
ha, e cuja leitura muito se recommendia e é a seguinte: W. RaMsaAy, The gasss
of the athwespdiere— The hisstoyy of their disoouary, 3.4 edigio,com 9 retid-
tos, Lomdlees, Macmillam, 1905. (Ha uma, trad, franceza, feita sobre a 12 edi-
¢do ingleza de 1896, bastante incofrecta, por mais de um motive). Interss-
sante tambem o artigo seguinte: W. RamMSAY, Les gaz de Uathmasphéte
(Rev. géintietddetes sciences, 13.9 anno, n.e 17, 15 octobre 1962) A. Collin, Patis).

O emprego da saccharese na vinicultmra.—No ultimo n.o diesia
Revigtn extractamos de FERREIRA TEIXEIRA GWRAO uma neticia sobre 6 eml-
prego judiicieso do assucar na correcgio dos mestos para meoscatel.

Elle empregava o assucar mascavo; 0s modetnes cemologes reemmem=
dam de preferencia o assucar candi ou o assucar invertido.

Eis 0 que escrevia MAUMENE a esse respeito:

<A assuzvaggen faz-se com dois fins differentes: como simples condli=
mento nos vinhes espumasos e licorosos; e como agente de producgio d'al-
€06l nos vinhos commums. Nlo primeiro caso, contimia o mesmo auctor, k=
ve escollwrse sempre o assucar de canuna candi ou em pdes. E' preferivel ae
assucar ordinario o assucar invertido, que se prepara por meio da saechaross,
e que & identico ao assucar da uva».

© mesmo cmrologo escreveu no tomo i1, p. 147-148, da 3.2 edigio da
8Ua obra Trauaiil des vins: «O adocamento pdde obtwr-se por meio das uvas
{livro 1, p. 64), isto ¢, extrahir o assucar da uva e jumtar a quamtidade que
f6F precisa. Mas pedill-o 4 vinha nos anmos de maturagio muito incompleta é
querer andar n'um circulo vicioso, pois que a planta néo pdde dar o seu as-
siear em condig@es verdadeiramenie praticas. Recoree-se, por isso, ao empre-
§6 de um assucar fornecido por outros vegetaes, —pela cama e pela teterradiz.

E VICTOR SEBASTIEN, no seu llvre L% suewesse des vivs, p. 66 e 68, diz
0 seavinte:
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«Os cminlegos e os praticos de Champagne, que tem grande experiencia
dos diverses assucares empregadas na fermentagio em garrafa para produzir
a espuma, dizem que se deve dar preferencia ao assucar de camna.

Estas observa¢fies merecem a attencio d'aquelles que produizem winhos
Hises e wvirtes espumeses dsibiirctes.

«As observagfies que precedem sé tem importancia secundaria quande se
trata de vinhes ordimarios de consumo corrente; mas & preciso té-las em vista
para a assucaragem dos mestos distincles, assim come para preparagio dos
vivthes lNeorases e dos vindes espunmssss de windimues.

PACOTTET, na 2x edi¢io do seu livro Vimifiantiowiz diz (p. 26): «O em-
prego de assucar no vinho nada tem que pessa chocar o espirito dos viticul-
tores e dos consummiitlores. Os hygienistas e os chimicos acceitam o seu uso
modierado e judiciosos.

© auctor occupa-se largamente d'esta operacdo, que entra ne grupo das
cotrecches do mosto.

GEORGES JACQUEMIN, na sua obra Les hitmeendadians ratinnanils (1966),
occuipa-se tambeim extensamente da «correccdo dos mestes» pela assucaragen,
e diz (p. 447) que o «assucar de canna deve ser empregado para os wéufios
ffines, e particularmente para os vinhes espumeses. «O assucar candi é o que
se tem a empregar para os vinhes fines de grande colheita, porque o aroma
especial d’este producto se casa muito bem com o vinhe, se jumta a0 bouquet
natural mais fino e lhe é favoravel».

«As uvas que n'um anno que corre bem sdo susceptiveis de darem uma
geropiga, no que corre mal nio die o mesto com a doguira precisa. Nieste
caso, remomtar a forca saccharina com saccharese é operagio licita, como
dizem as pessoas comypetemdes: Pirza levanbar o graw origvat! do mesto para
emiistotdes» usa-se o assicear de camraa. Assim se exprime CARI-MONIRAND, na
Rewuee int. des fadsigic, 1902, p. 119,

Mas, entre nds, é preciso sabar-se que a lei panfugeanza com data de &
de setembro de 1908, prnitle, pela primeira vez, o emprago da sawfarvsse no
fabrico, preparo ou tratamento des vinhes e das geropigss, e s6 comsente o uso
do assucar proveniemte da uva (art. 42.9). O auctor da propesta, o snr. VIBTOW-
DE DE CORWCHIE, declarou que «com 0s nossos vinhos do Algarve se péde obter
a assucaragem com o assucar de uva por %; do prego do assucar de canna».

Instituto do ferro e do aco (Ffron amil steal fushifiese). — Commuii-
ca-nos o conselho d'este Instituto, com séde em Lomdires, 28, Victoria Street,
que estio em concurso bolsas de pesquisas na industria de ferro e ago. Estas
bolsas sio custeadas pela dadiva de 99 titulos hypothecarios de mil dollars
cada um. O fim d’estas bollsas ¢ perinittir a estudamies, com habilitagGes suf-
ficientes, entregar-se a pesquisas sobre a metallurgia de ferro e do ago, e a as-
sumptos correlatives, com o fim de ajudar ao seu progresso e 4 sua appli-
cacdo indusstrial. M&o se faz nenhuma restriccio sobre o estabelecimento, umi
versidade, escola ou fabrica, onde as pesquisas tenham_de ser feitas.

Esta Reuisén tem um exemplar do requerimento para as bolsas, que fa-
cultard a algum interessado. E. S



