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A chimica synthetica nas suas relagées com a bhiologia
PEL®

Dr. Emilio Fischer

(Canferemnii ¥ Krxaday ppyomuicititareds 48 defoirubio9e7180@merentee e roembros
da secidddder/chiivicao nomgrhighidneats dastisbite tREAAI)

S4o conhecidos os geniaes trabalhios
sobre os assucares, 0s proteiges, 0 grupo
do acido urico, etc., com que o illustre
chimico de Berlim, o Br. Em. FISCHER
tanto tem contribuide para o progresso da
chimica organica. Ninguém mais compe-
tente do que elle para indicar as lacunas
e a limitagio dos nossos cwnhecimentos
nos capitulos da chimica biologica, con-
nexos com os da chimica organica synthe-
tica que elle tanto tem adiantado. E esse
o asswmpto que elle versa na magistral
conferencia FARADAY feita em Lomdires em
outubro ultimo, Trasladamdl-a a portuguez
da versdo italiana do prof. PATERNO, in-
serida nos Rewiiicowit! delfa soeietis ctimica
i Romea, n.o 1, d'este anno.

A REDACGAO.

Sdo decorridos cerca de 40 annos depois da morte de FARA-
DAY; e ji foram pronumciades, a incumbeéncia d'esta sociedade,
oito discursos para lhe honrar a memoria, por cultores eminentes
das sciencias para cujo progresso elle contribuiu tdo valiosamente.
A maior parte dos homens de sciencia, que até aqui teem vindo
para commemaorar as descobertas de FARADAY, teem tratado dos
problemas geraes que se ligam 4s nossas ideias fundamentaes
dcerca da materia e das leis que a governam; donde resultou que
quando se me fez a honra de me convidar para proferir a nona
conferencia d'essa série, conheci fortemente quanto me era difficil
seguir o exemplo dos meus predecessores, pois que 0 campo em
que me tenho esforcado de alargar os limites dos nossos conhe-
cimentos estd muito distante d'aquelles problemas.
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102 Chimiica biologica

é, comtudo, verdade que, no tempo em que viveu FARADAY,
o trabalho dos investigadores, no dominio das sciencias naturaes,
ndo estava ainda tdo subdividido como hoje est4; mas o seu ge-
nio foi tal que, se bem que estivesse privado de uma longa pre-
paragdo para as pesquisas de chimica organica, soube enriquecer
esta sciencia de observacgdes de altissima importancia. Basta-me
recordar a descoberta da benzina, que lhe é devida; a importan-
cia pratica d'esta substancia, e o logar especial por ella ocoupado
entre os innumeres compestos de carbono que»ndés hoje conle-
cemos, foram j& postos em evidencia na sessdo solemne celebrada
n'esta sala, ha apenas 15 mezes, em honra de SIR WiLiLiAM PERKIN,

Mas, no expandir da sua actividade de investigador, FaRA-
DAY, ndo se occupou dos problemas, muito attrahentes alids, que
se apresentam no estudo da chimica organica, considerados sob
o ponto de vista das suas relacGes com as sciencias biologicas.
De sorte que devo pedir-vos vénia, se escolher exactamente este
assumpto como objecto do meu discurso. Felizmente a isto me
conforta a convicgdo de que a biologia, pela vastidio e impaor-
tancia dos seus fins, péde aspirar a um logar nédo inferior ao das
sciencias inorgamicas; se bem que talvez lhe falte ainda a exacti~
déo dos methodos que distinguem estas ultimas. Nem -em algum
outro logar, melhor do que entre concidadidos de CARLOS DAR-
WIN, poderia a biologia esperar mais plenamente o reconheci=
mento do valor dos resultados e a importancia dos seus problemas.

I

E facil comprehender o motivo porque no seu primeiro pe-
riodo a chimica organica foi tio intensamente connexa com a
biologia, pois que os materiaes que formavam o objecto das in-
vestigagdes da chimica ndo foram a principio sendo productos de
origem animal ou vegetal. De facto, os hydratos de carbono, as
proteinas, e os acidos vegetaes foram precisamente os materiaes
que serviram de base a LAVOISIER, Grw~LUSSAC, BERZELIO e
LIEBIG para a elaboracdo dos methodos de analyse elementar.

O isolamento da urea da urina, devida a RUELLE; a desco-
berta do acido trico, do acido lactico, do acido malico e da gly-
cerina, por SCHEELE; o isolamento da asparagina, devida 4 VAU-
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QUELIN e ROBIQUET, e 6 da meorphina por SERTURNER; e muitas
outras descobertas semelhantes, feitas durante os primeiros decemn-
nios do seéculo xix sio exemplos admiiraveis do modo como o
mundo vivo foi prescrutado e obrigado a ceder-nos o seu the-
souro de compustos chimicos. As muitas centenas de compastos
organicos naturaes, enumerados nos nossos manuaes de chimica
animal e vegetal, sio uma prova da rica messe recolhida n'este
campo de pesquisa. Mas quanto é pequeno esse numero, compa-
rado com os 130:000 compostos de carbono, de que a chimica
organica pOde orgulimar-se hoje! Todos estes, como é sabido,
sdo productos da transformacdo artificial das substancias orga-
nicas j4 existentes na natureza, ou foram obtidos mediante um
processo completo de synthese, a partir dos seus elementos. A
accumulac@o d'este vasto material —colhido simultaneamenite para
jsso com a elaboraclo dos methodes experimeniaes necessarios
—foi a principal occupaciio dos chimicos gque se occuparam de
substancias organicas durante os (ltimos sessenta annos; e, pois
gue as suas descobertas deram origem a theorias muito felizes,
elles se encontraram muittas vezes 4 frente do desanwolvimento
da chimiea theorlea.

Nédo se pode negar que na ultima metade do século passa-
do, por causa da crescente importancia das matérias por ella
tratada, a chimica organica se separou da biologia. Nao pdde
ser devido ao puro accaso, que os mais celebres discipules de
LieBig — A. W. Hommann, A. KEKULE e A. WRITZ—nido segui-
ram o exemplo do seu grande mestre, que afinal obteve os seus
maiores triumphos applicando os methodos da chimica 4 reso-
lugio dos problemas biologices. Talvez elles reconhecessem que,
sobretudo no que respeita 4 obra de LIEBIG, a chimica physiolo-
gica se tinha desemvolvido até constituir uma sciencia distineta,
cujo estivdo deveria ser reservado, de entdo para diante, aos ho-
mens que a ella se podessem dedicar exclusivamente.

Uma tal subdivisio de trabalho apresenta inevitavelmente
grandes vantagems. Mas os inconvemiemies sobrelevariam se
ella tivesse obstado a troca das experiencias e 4 cooperacio amii-
gavel dos trabalhadores dos dois campos. A historia das duas
sciencias demomstra, porém, amplamemnte que tal facto ndo se ve-
rificou,
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Os physiologistas tem-se sempre mostrado dispostos a apro-
veitar os uitimos progressos da analyse e a synthese chimica; em-
quanto que os cultores de chimica organica, por outra parte, ndo
s6 teem recebido dos biologjstas beneficos estiimulos para investi-
gacdes, mas também os seus estudos tem recebido grandes auxi-
lios praticos nas sciencias biologjitas. Posso citar para exemplo o
desenvolvimento moderno da chimica dos fermentos, o qual, ini-
ciado com os trabalhos fundamentzes de PASTEUR, teve grande
incremento pela introducgéo dos methodas bacteriologicos aperfei-
goados por KOCH e HANSEN; e ainda a industria florescente a
que deu origem a descoberta dos methodos para a preparacdo
synthetica dos medicamentos,

Nio é, porém, possivel que a chimica organica se limite a
permamecer ao servico da biologia; pois que os problemas theo-
ricos e technicos que ella é chamada a estudar sio ja hoje nu-
merosos e s6 é licito esperar que crescam para o futuro, quer em
numero, quer em importancia.

Mas é minha opinido, que nio é sé possivel, mas também é
de desejar, que seja restabelecida a intima unido da chimica e da
biologia, como -existia nos tempos de LIEBIG E DUMAS; pois que
os grandes segredos chimicos da vida ndo poderdo ser desven-
dados sendo por um trabalho commum. Para isso quero tentar
indicar a parte que poderd competir 4 chimica n'esse trabalho com-
mum, referindo-me Aquellles casos para que possuo experiencia
pessoal.

1

Sabemos que na natureza a formagdo da materia organica
comega nas folhas das plantas pela transformacéo do anhydrido
carbonico em assucar, do qual depois, segundo a hypotiiese ad-
mittida por muites physiollogistas, derivariam as substancias com-=
plexas contidas na cellula viva mediante uma série de transforma-
¢bes em que tomaram parte 0 azoto, o enxofre e o phosphere.

Taes transformagdes estdo ainda pela maior parte envolvidas
em mysterio: nada sabemos de preciso ainda, nem sequer sobre
a assiimilacdo do anhydrido carbonico. Entre as varias hypothe=
ses propostas para explicar esta transformacfio obteve maior favor
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a imaginada por BAEYER, seguindo a qual o aldehydo formico se-
ria o producto inicial por meio do qual se formaria a glucose
por um processo de polymerisacio. Actualmente ambas as trams-
formagfes podem obter-se com meios artificiaes. —Depois que
BUTLEROW demomstrou que se podia obter um producto xaro-
poso, semelhante ao assucar, aquecendo o aldehydo formico com
agua de cal, e que O. LOEW aperfeicoou o methodo para conse-
guir tal condensacio, eu mesmo pude demonstrar que a mistura
complexa contem uma pequena quantidade de a-acrose, a qual
pode ser transformada em glucose. D'este modo tome-se possi-
vel a preparagdo da glucose por meio do anhydrido carbonico;
pois que ja era conhecido que este anhydrido carbonico pode
transformexr-se em aldehydo formico, por meio de processos mais
ou menos energicos. Pouco tempo depois FENTON conseguiu
realisar a transformacdo do. anhydrido carbonico em aldehydo
formico a baixa temperatura em soluto aquoso; de sorte que é
possivel actualmente realisar a synthese complleta do assucar 4s
mesmas temperaturas em que tem logar na planta viva. Mas
quanto é perfeito o trabalho da planta comparade com os nes-=
sos processos de laboratorio! Nem ordinariametie, quando se
discutem taes questdes, se allude aos miseros rendimentos gue
obtemes com os nesses methodos!

Bastard que faga aqui simplesmemnte uma leve allus3o 4s re-
centes tentativas, apparentemente felizes, para realisar, por uma
parte, a reduccio do acido carbonico a aldehydo formico por
meio da luz, e de descobrir por outra parte este aldehydo for-
mico nas folhas verdes; pois que o prof. MELDOLA ji tratou
d'estas questdes com critica exhaustiva ha desoito mezes, no seu
discurso presidencial. Seja-me licito, porém, insistir por um mo-
mento sobre um aspecto particular de transformacfio natural, isto
¢ sobre o caracter asimetrico de synthese. Segundo os nossos
actuaes conhecimentos (e recordo especialmente as esplendidas
pesquisas de H. BROWN e MORRIS) formamr-se somente as hexoses
opticamente activas da d-séfiie: glucose e frictose.

Mas, como j4 demomstrei ha algum tempo, é possivel dar
uma explicacdo bastante satisfactoria d'esta transformacio temdo
em vista a experiencia adquirida com as syntheses no grupo dos
assucares. E somente necessario admittir que a condensacdo tenha
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sido precedido da formagio de um composto resultante da addi-
¢do do aldehydo formico com um constituinte opticamente activo
dos granulos da chlorophyila. Darei uma forma mais precisa a
esta hypotiese dizendo que reputo provavel que o mesmo anfy-
drido carbonico entra d'este modo em combimagio, pois ha ra-
z0es para suppdr que as proteinas constituem um meio sufficiente
para a sua fixacio; segundo SIEGFRIED até os simples amino-
acidos sdo capazes de se combimar com o anhydrido carbonico.
Incling-me a pensar que este compasto com o anhydrido. car-
bonico experimenta uma decomposi¢io em oxygenio e um pro-
ducto de reducgdo provavelmente um derivado de aldehydo for-
mico; a condensagdo em assucar realisar-se-ia, ou no complexo
asimetrico originario, ou n'um derivado d'elle mediaate uma
transformacéo secundaria, a qual comprefhendisse a separagdo do
aldehydo formico e a sua recombinacéio realisada de um- modo
diverso, Péde ser que a condensacéo se realise directamente ou
que se formem compestos intermedios: aldehydo glycolico ou
glycerese. Gragas 4s pesquisas MARKWALD, e sobretudo 4s de
MACKENZIE, conhecemos uma inteira série de syntheses asimetri-
cas; porém nenhuma d'ellas é somente ametade tdo completa
como aguella que se realisa na formagdo do assucar nas condi=
gbes naturaes. E claro que, guande quizermos imitar o processo
natural in vitro, serd necessario modificar os methedes até agera
adoptades, em todos e cada um dos pormenoies; se este péde
pareeer diffiell ndo se deve ter comtudo corno impessivel.

Mas ainda quando se tenha obtido um tal resultado, a natu-
reza precisa do processo de assimilacio ndo sera definitivamente
explicada. Devemos considerar que tal explicagio ndo pode ser
attingida sendo quando a pesquisa biologica, auxiliada por me-
thodos analyticos aperfeigoados, tiver conseguido seguir as trams-
formagies taes quaes se executam realmente nos granulos da
chlorophyllia.

Qs hydratos de carbono, elaborados pela planta, ardem no
corpo animal transformamito-se em anhydrido carbonico e agua.
Esta transformagdo pdde obter-se facilmente por meio de agentes
fortemente - oxydamtes, 4 temperatura ordinaria; mas o processo
natural deve ser muito differente, pois que no organismo o oxy-
genio é levado 4 combimagdo com os hydratos de carbono por
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meio de enzymas oxydamties, e sem duvida se formam em tal pro-
cesso muitos productos intermedios 4dcerca dos quaes sabemos
até agora muito pouco.

Seria facil multiplicar os exemplos: mas estes dois sdo suffi-
cientes para demomstrar quio incomplleta é a explicacio dos pro-
cessos bio-chimicos, deduzidos os dades da chimica organica. Os
servicos que a analyse e a synthese chimica prestam & biologia
(servigos que no futuro serdo ainda muito maiores) devemos pro-
cural-os em outros campos.

v

O objecto ultimo da bio-chimica é chegar ao comhecimento
completo de infinita série de transformagdes que acompanham o
metabolismo vegetal e animal. Para conseguir tdo vasto empe-
nho, é necessdrio o conhecimento completo de cada uma das sub-
stancias chimicas que entram no circulo de taes transformacdes
e dos methodos analyticos que permittam reconthecel-as, nas con-
digdes em que existem no organismo vivo. Competienntie-se
facilmente, como compete 4 chimica organica,— especialmente 4
chimica synthetica,—o accumular este material absolutamente ne-
cess#rio. A constituicdo chimica de centenas de compustos de
carbono, que se encontram na natureza, j4 foi determinada e es-
tabelecidas as suas mais impontamnies propriedadizs. Mas resta
ainda muito mais que fazer. Para demonmstrar isto, seja-me per-
mittido dirigir por um momento a vossa attengdo para as tres
grandes classes de substancias, que predominam no mundo vivo:
os corpos gordes, os hydratos de carbono e as matérias alburmit
noides ou proteinas.

S3o ja decorridos cerca de 90 annos desde que CHEVREUL,
no curso das suas celebres investigag@es sobre o processo de sa-
ponificagio, estabeleceu que as gordurras podem ser decompaostas
em glycerina (que fora descoberta por SCHELLE) e nos acidos
gordos. Mas as relaghes que existem entre estes tiltimos nédo pu-
deram ser reconhecidas antes de ter sido desemvolvido na chi-
mica organica a noglo das séries homollegas. As classicas inves-
tigactes de BERTHELOT e a descoberta do glyeol, devida a WuR¥»
eram estidios preliminaiies necessarios para estabelecer a consti-



108 Chimiica biologica

tuicdo de glycerina. A demomstracdo final que as gordumas sio
etheres neutros salinos gllycericos dos acidos gordos, foi dada
pela primeira vez, pelas syntheses de BERTHELOT. Os methodos
syntheticos fizeram conhecer os glycerides monoacidos e biacidos
e ainda os glycerides neutros e mixtos que nos ultimos tempos
se tem encontrado muiitas vezes na natureza.

Comtudo, o grupo do qual fazem parte as gorduras natu-
raes, contem ainda muiitas lacunas a preencher e muitos erros a
corrigir. Algums acidos gordes de elevado pezo molecular que
por muitos annos foram considerados como individuos chimi-
cos, como por exemplo, o acido margarico, sdo agora reconfe-
cidos como misturas, e a outros, como 0 acido cerético, prove-
niente de cera das abelhas, tem-se-lhes dado novas formullas. Os
acidos mais elevados e os oxyacidos carecem todos de ser es-
tudados de novo; e,—~comquanto seja verdade que a constitwi¢ao
geral das gordumas é conhecida com certeza, e que a composigdo
quantitativa das mais impoitanties gorduras naturaes esteja esta-
belecida com um grau de exactidio satisfactorio—, por outra
parte existe uma grande incerteza sob o ponto de vista physio-
logico. Até o problema apparentemente simplles, como é o da
determinagiio do modo como as gordufias sfo absorvidas no
intestino animal, ndo fol ainda definitivamente resolvide. Posto
que se saiba que as enzymas capazes de desdobar as gordumas se
acham nas secregBes do esiomago e do pancxeas, as opinides
estdo ainda divididas a respeito do ponto especial, a saber—se
as gorduias sfo absorvidas no estado de emulsdo subtil, ou se
experimenter primeiro a hydrolyse.

Ainda menos sabemos 4cerca do processo pelo qual as gor-
duras experimentam a combustio em anhydrido carbonico e
agua no corpo animal. Até agora esta transformacdo era imitada
artificialmente somente a temperaturas relativamente elevadas; e
é facil comprehender quanto maior interesse teria a descoberta
de agentes oxydamtes, capazes de produzir tal effeito a baixa tem-
peratura. Indutbitavelmenite encomtinar-se-hiam entdo muiitos pro-
ductos intermedios, e o esttudo d'estes offereceria um precioso au-
xilio aos biollogiftas, nas experiencias sobre os animaes.

(Comdrray,).
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Classificacio e reaccdes comparadas dos antithermicos
POR

Jodo Julio Franchini
Alurano do curso Superior de Pharmacia

(Traliztteo do Latiwrndeido da Escola de Pharmagcic ity sob a indicagdo
e direcofo do Prof. ALBERTO R'"AGUIAR)

Como muito bem diz FRANKEL no seu interessante livro so-
bre os medicamemtos syntheticos, os antithermicos e os hypnotii-
cos constituem os dois grandes triumphos da chimica synthetica
dos medicamentos.

Aos antigos preparados de quina e aos saes dos seus respe-
ctivos alcaldidies, quasi os unicos antithermicos utilisados até ha
bem poucos annos na therapeutica das febres, seguiram-se uma
innumera multidio de compostos obtidos por synthese, ante os
esforgos dos investigadores ciosos d'obter, j4 succedaneos mais
economicos da quinima, ja productos benificiados em que se ndo
fizesse sentir a acgdo toxica, de resto limitada, d'aquelle alcaléide.

* D'ahi nasceram, umas vezes por mera questZo d'acaso, outras
vezes por deducgdes mais ou menos theoricas, uma muitiddo de
corpos muitos dos quaes ndo resistiram 4 experimentacio thera-
peutica, antes d'ella foram banidos como elementos perigosos, taes
como a tetrahydroguinolina e muitos derivados da anilina e da
phenylhydrazina como methylaviliireq, toluddiieg, agathfivaq, beer-
zoyl e ethylphenylhydreziia, etc.

Nio tem este esttudo por fim archivar, ou fazer a historia de
todos os anthitermicos chimicos (¥, trabalho que, se bem de in-
teresse theorico, seria destitwido de valor pratico, mas apenas dar
um esbogo da classificagdo chimica dos antithermicos mais em-
pregados, despresando muites dos que a pratica clinica jd regei-
tou como inefficazes ou perigosos e fazer o confronto das suas
réaccBes chimicas mais notaveis, contribuindo assim para os diffie-
renciar mediante o emprego d’'um numero limitado de reagentes.

Todos os antithermicos chimicos, despresando naturalmente

0) O effeito antithermico péde ser obtido per g;@@es_sos.memmente
Bhysicos como o da refrigeragio provocada pela baineotherapia fria,
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as substancias que s3o capazes de produzir um effeito antither-
mico por mera accio etiocratica, como antisepticos, purgamies e
mesmo calmantes e sedativos no caso de febres algicas ou nervo-
sas, sa0 de natureza organica, pertencemtes aos compastos cyclicos
ou heterocyclices, a grande maioria de func¢fo aminmica ou basica,
e como taes elementos azotados ou quaternarios e muitos d'elles
derivados immediatios da benzina.

Adoptando o critério da constituicio chimica, hoje consigle-
rado o mais importamte para classificar os medicamentss, dadas
as relagdes muito intimas entre a constituicdo chimica e a aegdo
physiologiica, (*) podemos distribuir os antithermicos em oito gru-
pos tendo por base os piewwes, os acidos arom aives, os etfeares
avomatiteps, os avilifdes (incluindo os derivados da pievenetiz e
do urethan)) a hydvazivea, o pywol, a quitiollira e os de natfi-
reza daploidica.

Foi este egualmente o critério adoptado por SCHMIDT na sua
classificacio chimica dos antithermices, limitada apenas a seis
grupas.

DiviisA0 DOS ANTITHERMICOS
L®- Grupo dos phenoes
Plemoll (acido phenico, acido carbolico, oxybenzina) CSH®O

— C®H5. OHl. Crystallisa em agulhas incolores, fusiveis, de sabér
ardente, solaveis na agua, mais no alcool e no ether.

Resorcina (metadioxybenzol) CPHA W= C*H* < X: V. Crys-

taes incolores, de cheiro ligeiramente phenolico, solaveis na agua,
alcool, ether e benzina.
Pyrocawtniiaina (orthodioxybemzoll, bemzocatechina)

CPH®O? = C%KAGQ;{. Isomero da resorcina. E solida, crys-

tallisada em lamellas orthoromibicas brilhamtes. E solavel na agua,
alcool, ether e benzina.

Aydhagrdonaa CPH®O? = CPHY< gﬁﬁ Isomeno dar sesor-

() Vide Revista de Qiimiden--Wol. nm. 1906, p. 401,
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cina (paradioxybenzol). Crytaes incolomes, solaveis na agua, alcool,
ether e benzina.

Thymel (acido thymico, metamethy|-parapropylphenol) C1¥H40
= CPHPOH)-CH?*-C*H". Crystaes rhomboidaes transparentes,
cheiro aromatico. Pouco soluvel na agua, muito solavel no alcool
e ether.

Oayanwll  (methyl-pyrocatechina, methyl-antinedioxybenzol).

oM
C"H®O?2 — CPH < &  EHe Crystaes brancos fusives, soluveis

na agua, alcool, ether e glyeerina,

Gueeitf!/ (ether monoethylico da pyrocatechina) CS8H}00?
— CSH+ Liq I

el fr@ gt 1999 91809, Sotdvel mo 4jegsh ether ¢
Cmoroformlo

oI ayacol ortho-sulfonato de potassio) C2H'02.SO’K
ThIOCO| ﬂ/acol ortho-sulfonato de potassio) C?H’0?-S0O°*K

— <—1QJHCH3 Pé branco, soluvel na agua.
\SO&K—P PG branco, solivel na agua.

Eug enop Qier monomethylico d'um orthodiphenol ndo satu-
rado Eé‘@ﬁf?aly %Hle ﬂﬁE%%leﬁ%éMWﬂ%ﬂ\%} Qﬁ@rﬁ@@“

rado, aIInga n activo da essencia de cravo

= Cajs< H CH H uido oleoso, quasi inso uvel
%mdo oleoso), %uasn insoluvel na

agua, solu§9 |_r'16) alcool ether, acido acetico e oleos gordos.

agua@%dwﬁwzct( ?Jll%%(?l Cgf@ﬁmg}:l@&g&ﬁtlco e oleos gordos.

Eucalyptol SpICO| cgjp@ut néol

CYH?¥0 = CH?.C %Hg %HZ>CH£1|(€(GMB)? Liquideo
L

soluvel no alcool, ether, sulfureto de carbono, acido acético e
oleos.

Naghébia. CHH'-Ohk. Agulhas brancas, soltveis na agua
fervente, alcool, ether, chloroformio e benzina.

Nagphdvig. COH"-Ollp. Lamellas brancas, soluveis na agua
alcool, ether, chloroformio e benzina.

Asapvall (abrastol, naphtylsulfonato de calcio) C*HM40*(S0O%?

Ca= CYH*C gAY _em— Qm I o, Pd branco, inodoro,

sabdr amargo, soltvel na agua, .zlcool, glycerina.
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2.°- Grupo dos acides aromaticos

Aciitly benzoico. C"H®O? == C*HS.COOHl. Aguilivas sedosas,
solaveis na agua, alcool, ether e glycerina.
Aciitly sallaylico (acido orthooxybemzdito)) CTHO® ==

— EoH* < EBAWHQ) Agullids imadtoeess, imuttoras, soliveis ma
agua, alcool, ether, chloroformio e benzina.
Aciidly aniéiice. CYH* < EOBRR) Crystaes pouco solaveis na

agua muito soluveis no alcool e no ether.

3.°—-Grupo dos etheres

Sail! (salicylato de phenol) €:4005= EH 1 g o cups
Crystaes soluveis no alcool, ether e glycerina.
Sallmpieeno (salicylato d'aeetytppsneamiidophenol)

CIHE €0, 0-athit. AzH . €2Hd0er $0TPP hiane systalling,

solavel no alcool e no ether.
Asypiittea (acido acetylsaliicylico)

E*H2O* = CHH & QQ&%HQH.&. Agulhas brancas crystallinas,

solaveis no alcool e no ether.
Salaeatsl (salicylato de acetona)

10 17 RS S Y 3u
CHOH 1A =CYH < 0.8 68 EH Aitltfas lamellosas,
soluveis na agua fervente, alcool, ether, chloroformio e benzina.

4.° - Grupo'dos anilidies e derivados
@) Avwilides

Formanilitide. C"H'AzO = €HP2-Axz g ifor Prismas ih:
colores, soluveis na agua fervente, alcool, ether e chloroformio.
Acetariilideatitiinbring) CHOAZ — CHAZ Al N cypo

P64 branco, crystallino, inodore, soluvel na agua, alcool, ether e
chloroformio.
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Bedyigina (methylacetamiliidke) C*H:OAz —=

= C6H5—Az< gg CH¥ Crystaes brancos, soluveis na agua,

staes .brancos, sollUveis na agua,
agua’ al—éoollsada alcooq—égchfo Oformio. g

Icoolis hldrof
7} ?z%?u'zz e. %{QPIQ’Ae chidro or(r:mo P6 branco, crystallino,
6 5

Benza C Ja P6 branco, crystallino,
inodoro, so uvel na agua pouco no ‘alcool.
inodor qu a, pouco no élcool.
b) Der?va os nac tb‘lﬂa P

b) ados cetin
Zﬁ[?e/zac mff ene jna, para-aceto Renetlg gm 1392Az
ene |na ara— aceto% enetidina
= C6H4 2H3O Lamellas incolores soluveis na agua e

RO Ql%blcb-lx AzH C H30' Camélias incolores solGveis na agua e

no afdedhacetina (para-oxymeth ylacetanilide) C°H!*O?Az —
— CMgt @@ i g(ga SrYmeshrRantAs) isttvelnd ag 4o

alCOJ 4 crystallino  soluvel na aguae no

lractophe)zmgz t(‘p?lenolactma lactophenetidina) Clﬁi15O3Az

- Cﬁhﬁtdghgmf(g:l; PpapglaGiyatacinmpionesjcin)veisis Hiodak

= CPnocola (TR0 etoryaasshinraiernen) setingqis pepgoool

= Cgﬁ%‘ {j\c ‘gjgifggf’cﬁf :czzpsgra?yoe %%[/Igtﬂﬁno soﬁ'we? na agua

gthg‘eﬁﬁhlo;{)iq_rmg)o CHZ AZH2" PO CRySTALLINO: ch1nvel na a ua,
%Jhe/z{) li(mlh'ato de triphenetidina).- Pé branco, soluve? na
ether e

>

agua, alco
SR (e SRS R e R o2

agua, a?co

= Cf\hﬁaéngz @Tﬂﬁ‘%ﬁ@ GRfjemramersininluctt Hio“seook

ether, chléro?or?n% e benzina.

J~ OH amarello, solivel no alcool,
t‘) Berzvaa’os do ugetlzaQno )

ether D By ®Rano, phenylcarbamato de ethylo)
Qi RatlpiRyick é@@ﬂéz i hE, Peniesbatatel do artbuloy

11 1+ P6 branco soluvel no alc001 e
= >
ﬁo']‘:th%rAz co

o eWBirodina (acetyl-paraoxyphenylurethano) CUHUQ4Az =
11 13 4
= Rpyodiadl . QaEbt w{b%%ﬁ@enﬂure hano?ncglores Ufvess

rys aes

= CO< QH CW - i) ([‘ H30 crystaes mcolores soluveis
na agua quente e no alcoo
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Thennodiéna (aceiylettroxyphenylurethans) CBHYO*Az —=
- €0 < %zz %’ﬂ?@%@ﬁh_@_—cg’ﬁ? Crysteassinsipidoseime-
doros muito pouco soluveis na agua.
5.°—Grupo da hydrazinma (HAz—AzH?)

Plienpitiyateamina. Az?H?-C°H® = CPHiklAz —AzHP. Crystaes
soliiveis na agua, no alcool e no ether.

Cryogeniirza (hemzammidosemicarbazida)

1002 4 6H 4 Cm AM 4 {
ges}__'llog)zAAzz4 - (C:GII:|I4<A4']|_[?AZH :@@_.Aéll—_]'%. EQ %r,}’ﬁén‘iq(&
soluvel na agha, aleosl, ethsr, chigroformio & Benzing.

_ Andidbermine. (Betivadg da %ns%ﬂﬁ%vg%mg & 49 acide k-
vHlinies (- €9 =i G- EREH

3
QﬁﬁuHAz=AﬂG<<chéﬂaéﬁoﬂ.

/ H
Ownthoua. GeHsgA?mhl-—Ath{
NEO. Ohl
Byvaditea. (Hydracetina, acefylphenyihydrazing) C'H°0Az?
= CHi° HAz= AzH(CO.CHB).

6.°—Grupo do pyrrol

Amftpgyriaa (analgesina, dimethylphemylpyrazoloms, dimetinyil-
Az .CHHI

CHE. A\ €O
oxyquimizima) C*H"2Az20 = I [ . Lamellss, soluveis
€ H3 Co=dGil
Aa agua, aleool, ether, chloreformio e benzina.
Salpyiniaa (salieylate d'antipyrina)
CeH+ <X ggm.cglﬂmAng. [Laminas hexagonaes, brancas, solu-

CePH*=x H*?Az?0. Laminas hexadonaes, brancas, soli-
veis na agua, alcool e benzina.

vers Qﬁ'e?gﬁf}ji%cZé)ée?ops%ﬂ_zc')r)ﬁto d’ant_ipyr_ina). 6 branco, soluvel
na a@ﬁtgp}{gnﬂc %qgto—sallcylato d'antipyrina). P6 branco, soltvel

na ageg FrtdoR CRfitnethylamido-antipyrina
C}}Pﬁy@m. CHIYIEH ARV 8 que um H & substi-
fuidb %e?ocr'_a!ldl%!ﬂ %(*zfgﬁg?f PSAHINEITS, SOIUVEF da" aé_'ug? substi-

tuido pelo radical Az P& amarello; soluvel na agu
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7.°-Grupo da quinolina

€H GCH

HE IcH
ialeifeina uinolima) €°*H'Az =

Quirialei (q i) e A oH

_ HE Az
fou €°H*. €*H°A2). Liquide ineslor, soluvel no alessl & RO Ether:
Kairea (exyhydromethylquinalsing) CHEEOH .EHAZ Efys-

taes branee amareliadss, seluveis ra agua e re aleesl:

Thaifime (amdimexyidtadndnegineleina)
CH: -2

CHH¥OAz — CHFHO-CtH? [
AzH kP

Liquido oleoso, usado principalmente no estado de sulfato.
Araideey  ((@rtiho-edbioowy ppsaarcoradienzayl-aan iraguinoleina)

(CHP.CO M)  CH

R A EA e

HE . oH
62H@@¥ Az

P6 crystalino, incoior, insolavel na agua, seluvel a quente
no aleool forte.

CHHYORAZ ==

8.2-Grupo dos alcaléides

Quiiriira C*H*AZ20? 4 3H?Q. P6 bran-
co, soluvel no alcool, ether e benzina.
Cimthoniiizn CYHP?AZ2. Crystaes brancos,
soluveis na agua, ether e cinloroformio.
Saes de quiniirea e de awerarina.
Daviiiatitiss da quiiiiree e da awerarvina.

HAbetdodeles dass qudires l
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Reagentes Phenol Resorcina
Perchloreto de ferro Col. violete Col. violete

Agua de bromo

cinllorhydrico
Acidosjsulfurico
azotico

€al chlorada e ammonia,
/potassa

Alcalis sdla

'ammonia
Lic6r de Felnling

Aside phesphoIHE]
tuﬂggti@e 88- (<

guide de  (NalHQ
Acido ph AHCI

molybdico se---

guido de IIN&HIO
Azotato mercuroso

Azotato mercurico

Agua oxygenada

Chlorato de potassio e
acido chlorhydrico

Pr. leve.®t amarellado (¥

0)Col. purp. com a mist.
de HCi e AzO® a qt.
Col. amarella

Col. azul a quente

0
0}
0
O V4
Col. ama ?@&mm
rellada {col. esverd.
{iinalteradio
0
'col. eaverdeada
Col. vermelha carm. a qt.

Turvagio a frio

0

Coloracio amarellada

Col. verde fugaz. Prec.

amar. com sol. conc.
0
0
Col. amareila a frio, ver-
melha a gt.

Col. amar. avermelh. (%)
Col. violete a frio, ama-
rella esverdeada a qt.
Col. violete a frio, ama-
rella esverdeadaaqt. (£
Col. violete a frio, ama-
rella esverdeada a qt.
0
descora
Col. ama-1
rella  «<coblldeeanten—
te verde

Eol.verde @Aimaltera@la

Quente tcol. azul

Br. branco amarellado a
frio, vermelho a qt.
Pr. branco a frio, ama-

rello a qt.

Pr. vermelho a qt.

Col. amarella a qt.

(") Precipitado branco com o phenol synthetico.— (). Com cal chlorada simples
coloragio verde carregada.- (*) Fundindo a resorcina com anhydrido phtalico e tratzmdo
a mesma por soda, produz-se a fluorescéncia (fluorescéncia verde).
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e

———

Hydroquinona

Thymol
(Soluto alcoolico)

Gayacol
(soluto hydro-alicoolico)

Col. vermelha e forma:-
cdo de erystaes brom-
zeados

Col. vermelha e forma-
cdo de erystaes brom-
zeados

o)
Col.amarelia avermeiba-
da, descora a qt.
Col. verde.
€ol. amarella

¢}
Col. amarella

Reduz
descora
Col. violace
aVzcol. verde
fugaz
| inalterado
Col. azul
! col. verde
€ol. amarellada a frio,
pr. vermelho a qt.
Pr. branco com col. ama-
rella a frio, col. verme-
lha e dissolugio de pr.
a qt.
€ol. amarella a frio, ver-
melha a qt. Descora
leve.® por ammonia
Col. amarella a qt.

Col. esverdeada
Pr. amarello (¥

0
Col. vermelha rosea a qt.
Col. verde a frio, amarel-
laa qt
Col verde a qt.
0

0

Leve col. werr ﬁ.if‘a“e{ ade

de a.qt )"mil.azul
Pr. amarello a frio, col.

verm. chocolate a qt.
Pr. amarello a qt.

0 (Leve col. rosea por
ammoniaco)

Col. amarella a qt.

Col. azul, passando a ver-
de e a castamho

Pr. verde, carregando a
qt.

0
€ol. rosea a qt.
Col. vermelha.

Col. verde a qt.

Col. verde a frio, ama-
rella a qt.

Col. verde a frio, ama-
rella a qt.

Col. azul esverdeada a

qt.
0

Leve ol. aima-
rella

(0}
col.verde

Amnarella esv.{
a frio, verde
esm. a qt. (col. azul

Pr. amarello-a frio. Col.
vermelho a qt.

Pr. amarello a frio. Col.
vermelha a qt.

0

0—Col.amarella por am-
monia.

Col. amarella a qt.

() O precipitado amarello obtem-se sobretudo em soluto aquoso; os livres d'ana-
lyse nio se referem a esta precipitagZo.
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Reagentes Naphhitai ¢ Napthitad 13
Perchloreto de ferro Col. e pr. amarello es-|Col. verde
verdeado passamdo a
violete ()
Agua de bromo Pr. branco amarellado | Pr. amarello.
/ ' 0 0
. 5§ulfuﬁ¥§ fics Col. amarella Col. amarella esverdea-
Acidos e da a frio, amarella a qt.
326tie8 Col. amarella passando | Col. amarella a frio, ver-

€al chlorada e ammonia
| potassa
Alcalis /soda

| mmmonia
Licor de Fehling

Acido phospim-i HCI.
tungstico se-]%
guido de (NaHo
Acido phosptim-} HCI
molybdico se—J%
guido de (NalHO

Azotato mercuroso
Azotato mercurico

Agua oxygenada

Chlorato de potassio e
acido cilorhydrico

Esta reaccio é variavel segundo a concentragio

a verm. carmezim a qt.
Col. verde a qt. (%)

€ol. verde a frio ama-
rella a qt.

Col. verde a frio ama-
rello a qt.

€ol. verde.

Leve reduccio

feve pr.k 8
braneg geul,, passan-

do a amarello
. col. @zl
Col.verdeaqt.
‘' col. azul
carreg.
Bello pr. vermelho

Pr. amarello

Pr. branco soluvel a qgt.
Col. verde suja com
ammonmnia

Col. vermelha amarel-
lada

chlorada simples coloragio violete intensa.

melha a qt., esverdean-
do em seguida

Col. amarella esverdea-
da a qt.

0

Col. verde.

0
0

(col. azul

Intenso pr. amarello a
frio, avermelhando agqt.

Pr. amarello canario

0—Com ammaomia, col.
amarelia.

Col. amarella a qt.

do reagente. — () Com cal
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Acido salicylico
(Soluto alcoolico)

Acido benzoico
(Solute alcoolico)

Salol
(Soluto alcoolico)

Col. violete

Pr. branco éﬁluvel a qt.
0)

Col. amarella a qt.

0

4)

0

4)

4)

\ Q
Leve col. ama-

rella I descora
{ 9]

‘col. verde azulada

Pr. branco soluvel a qt.
com col. vermelha
Pr. branco soluvel a qt.,
com col. violete palllida

0

0

Col. amarella averme-
lhada.

Col. amarella.
0]
Cheiro a ether benzoico,
a guente.

oo oo © © ©

© ©o© o ©

Col. violete

Pr. branco soluvel a qgt.
0
0

0

Leve col. amarella esver-
deando com o tempo.
o)

o ()
0
0
0

)
Qcol. amarellada

0
o,
St

I. amareﬂo
r. amarello

br-

8:v %’rélh%mmom‘a ¢
Coleangifala a q’{.
q

Col. amarella a

verge
verde

ranco
ranco

() ©O salol solido dissolwe-se na potassa com leve corolagio amarellada.
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Reagenttes

Salopheno
(Soluto hydro-mlkumlico)

Salacetol

Perchloreto de ferro
Agua de bromo

chlorhydrico
Acidos sulfurico
azotico

€al chlorada e ammonia

potassa
Alcalis soda
ammounia

Licor de Eehling

Acido phospho- HCI
tungstico se-
guido de

Acido phospho- HCI
molybdico se-
guido de NaHO

Azotato mercuroso
Azotato mercurico

Agua oxygenada

Chlorato de potassio e
acido dnlorhydrico

NaHO g

Col. vermelho violacea
Pr. branco

0
0
Col. amarella a qt.

Col. amarella a qt.

o ()
Col. verde a qt.
Col. azul a qt.

0
Y

Col. verde

0
4] 0
Col. azul fugaz

Pr. amarello camirio
Pr. branco

0—Com ammomia col.

vermelha.

Leve col. amarella a qt.

Col. violete
Br. branco a qt.

é

Col. amarella a qt.
Col. amarella a qt.

0
Reduz
\ 0
0
»Col. azulada
Q
0 §

{Br. e col. azul

Pr. amarello

Pr. branco, rosando le-
vemerte

Col. vermelha

Col. amarella

() O salopheno em pé addicionado com potassa di coloragiio azul accemtuands-se
com o tempo e passando a violete e depois vermelho pelo calor.
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Exalgina

Acetanilide (Soluto alcoolico)

Phenacetina
(Soluto alcoolico)

‘Col. vermelha a qt.
Pr. amarello soluvel a g.

Col. vermelha a qt.

Pr. branco, soluvel a qt.
dando pelo resfria-
mento crystaes sedo-
50s

0 0
0 0

Leve col. amarella com | Col. amarella a qt.

o tempo. Col. amarella a qt.

Col. amarella g
g | 9
(3] ®
0 ()
0 ‘ ‘Q
Pr. branco soluvel
0 (o
Y “Pr. amar. sol. aN\ 0
0 qt | soluvel
Pr. amarello Pr. amarello
Pr. branco \Pr. branco
0 |

Leve col. amarella a qt. |
|

Col. vermelha a qt.
Col. amarelia a qt.

(¢)
(¢)
Col. amarella a frio ver-
melha a qt.
Col. avermelhada

© © © Owo

0[ col. azulada

Pr. amarello
Pr. brance
0

Col. vermelha

) Aquecendo a exalgina com um soluto de potassa, esfiizndo e diluindo com

&8ua, obtem-se

com agua de chloro uma coloragdo azul carregada.
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Reagentes

Euphorina
(Soluto alcoolico)

Cryogenina
(Soluto hydro-alicoolico)

Perchloreto de ferro
Agua de bromo

atlertydirico
Acidos jlsmlﬁnrico

| azotico

Cal chlorada e ammonia

i potassa
Alcalis sedda
{ammomnia
Licor de Fehling
Acido phospho-i HCI
tungstico se-}]
(NalHo

guido de

Acido phospho-{ HCI
molybdico se-¢<
guido de ?(Nalﬁl@

Azotato mercuroso
Azotato mercurico

Agua oxygenada

Chlorato de potassio e

Pr. verde amarelizdo
Pr. amarello

€ol.
€ol.

Col.

amarella
avermelhada a qt.

avermelhada, a qt.

€ol. amarella
Col.
Col.
Col.

avermelhada a qt.
avermelhada a qt.
amarella
0-
I 0

Pr. amar. Lf’dl. lev

' verdeada

{Coll. azul es-
Pr. amar.\ verdeada

Pr. verde'

Col. amarella
Col. amarella

€Col. verde

acido chlorhydrico

0
0-

0
Col. amarella a qt.

Col. amarella a qt. pas-
sando a verm, com 0
tempo.

€ol. amarella

Col. amarellada a qt.
Col. amarellada a qt.
Col. amarellada a qt.
Reduz. A frio col. verde

Col. amarella} el azul

j Col. verde
Col. azul i
0

Pr. e col. amarella
Pr. e col. amarella (%)

Col..amarella viva. Com
ammomnia col. verm.

Col. vermelha a qt.

() A quente coloragio vermelha com reduccio do meteurio.
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Sallpyrina

Pyramiidomn
Antipyrioa o "y irs sicoolico)|  (Soluto aleoolico)
Col. vermelha Col. viol, carreg. | Col.vermelhowiin-

Pr. branco soluv.

0
0

Col. amarella (")

0
0
Pr. branco
0
0
i ©
Pr. amar.
'Soluvel
i 0
Pr. amar,
i Soluvel

Pr. cinzento, verde
a qt.
Pr. branco

€ol. amarellada

Col. amarella

Pr. br,, sol. a qt.

0
0

Col. amar. a qt.

€l. amarella

(@Yo Yo No)

& )
Pr. branco
1 Soluv.

C. verde
Pr. am,
€. verm.
carmez.
Pr. branco, ver-
melho a qt.

Pr. branco

Desenvolvimento
gazoso, ardem-
do com explo-
s30

Col. amarella

laceo
Col. violete

0
0

Col. azul violacea
a frio azul carre-
gado a gt. (»

Col. viol, com cal
chlorada

€oi. amarella

0}
0
0

Pr. branc.
amarei,

f 0
sol.

< 6
Pr. cinz.
esverd. 5C. azul

Pr. amarello afrio;
verde em e seg.
amarello a qt.

Pr. azul violaceo;
verde, amarello
e vemelho a qt.

0

Col. violete; amar.
averm.-a qt.

Sulfato
de quinina

0

Pr. amarello, so-
lavel a qgt.

Col. amarella
Col. amarelia com
fluorescéncia

Col amarella

Pr. e col. verde
Pr.
Pr.
Pr.

branco
branco
branco

0
t ©
amar.
{pr. br.

9

amar.
pr.bor.

branco

Pr.

Pr.

Pr.

Pr. branco

Col. amarella

_ () A antipyrina em soluto aqueso d4 com o acido azotico fumamte uma colora-
€46 verde (derivado nitrozado. — (-) Nas mesmas condigies o pyramidon dd coloragio

Violete intensa.
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MaTioNoN (CamiLLE). —0s sulfatos dos metaes rares.—O au-
ctor faz o estudo thermo chimico d'estes sulfatos, detemminando o
calor de formagdo d'elles a partir do acido e do oxydo gerado-
res. Os saes estudados foram o de lanthano, praseodymo, neo-
dymo e samaim—(C. R, t. €XLii, n.6 5, de 29-1-906, p. 276).

ROSENTHIFL (A.). —Hydrolyse dos saes.— O auctor versa a
questdo de differengas entre etheres e saes, e faz a critica do crité-
rio da hydrolyse para os distinguir (Veja-se a nota origimal). —
(C. R, t 144, no 23, de 10-6-307, p. 1284-1285).

Leco@ DE Bonssaupman.—Sobre a origem da no¢do da so-
lugBes solidas. —O auctor reclama para si a nogdo de solucSes
solidas, applicada aos casos de isomorphismo de MITSCHERLICH,
que emittiu n'uma nota de 21 de agosto de 1866, publicada em
14 de dezembro de 1891.— (C. R, t 142, n¢ 4, de 22-1-306,
p. 195).

FORCRAND (DE). —Preparagdo de protoxydo de lithio anhydro
e seu calor de dissolugio.— Ao contrario do que ensinam as
obras classicas, a simples deshydratagdo de lithina pura do com-
mercio (Kahlbaum) ou do seu hydrato LiOH # HZQ), & tempe-
ratura de 7808, n'uma corrente de hydrogenio, did o oxydo
anhydro de lithio Li2Q), e este é o melhor methodo de prepara-
¢do de tal oxydo. Deve adoptar-se para calor de dissolugdo d'este
oxydo o numero 812-(C. R, t 144, no 24, de 17-6-907, p.
1321-1323 e n.o 25, de 24-6-807, p. 1402-1404).

BouLoucsint (R). — Sobre os sulfuretos de phosphore de
GIRAN. — Sobre a interpretagio das experiencias de GIRRAN (esta
Revista, t. 1H, p. 421), faz reservas R. BOULOUCHINIL — (C. R, t.
142, n.e 19, de 7-5-306, p. 1045).

Preparag@o da agua oxygenada pura.—Q novo processo, efit-
pregado por MERCK (patentes allemis 170:777 e 179:826) para
preparar agua oxygenada fornece &se producto puro, sem destil-
lagdo, como d'antes se fazia (destillagdo do producto da acgdo do
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acido sulfurico sobre o peroxydo de sodio). Basea-se na acgio da
agua ou do acido sulfurico diluido sobre o percarbonato de ba-
rio. Prepara-se este fazendo passar uma corrente de amhydrido
carbonico sobre o peroxydo de bario na agua arrefecida, de modo
a fazer actuar estes corpos molécula a molécula, Trata-se em se-
guida pela agua ou pelo acido sulfurico. As reacgdes sao

BaCO* 4+ H?0 = H20? + BaCO?
BaCO* 4 SO'H? = H20? 4 BaSO* + CO?

Uma simples filtragio separa o carbonato ou o sulfato de
bario insolavel. —((Revue sueatifique, me %, %€ séniie, tt. wi, p. 143,
B d'agosto de 1907).

Variedades

O abuso do acido sulfuroso no tratamento dos vinhos e a
actual lei brazileira.-Como dissemos no ultimo numero d'esta Rewdsta,
o governo brazileiro adoptou como limite maximo do acido sulfuroso nos
vinhes 350 mgr. por litro. Este limite foi fixado de accordo com a actual
legislagio franceza, para n#o prejudicar os vinhos brancos francezes, Sau-
ternes, que s6 com repetidas sulfurag®s se podem preparar.

E preciso, porém, ser cauteloso com o emprego de um meio tio con-
veniente de conservar os vinhes. «O acido sulfureso, dizia AGUIAR nas suas
Consferenciass (t. 1, p. 80-81), é um dos agentes mais interessantes do preparo
e fabrico dos vinhos. Auxilia o vinhateiro na-sua tarefa, poupz-lhe muito tra-
balho, e previne muitas alteragies do vinho,...; porém carece de ser bem ap-
plicado». Os vinhos commums n#o precisam sendo de doses muito inferiores
a 350 mgr. de anhydrido sulfuroso, ‘e seria prejudiiwl-os abusar do tratamen-
to. A este propesito transcrevemos da «Revista vinicola» do Commescify do
Porgy, inserida no n.o de 17 de margo do corrente anno, os seguintes comsR-
Hios, que 68 nossos vinieulliwes ndo devem perder de vista.

«E, de resto, para que 350 mgr. de anhydrido sulfuroso, por litro, quam-
do o maximo correntemente a empregar em vinhes tintos sdo 10 grammas
de-bisulfito de potassio (') por hectolitro e 20 grammas para os vinhos bram-
€0s portuguezes?  Saifm-se que isto -corresponde apenas, respectivamente, a 50
mgr. e a 100 mgr. de anhydrido sulfuroso por litro ().

(!) Veja-se esta Revista, t. 1, p. 131
(*) Sobre o exaggero de emprego do acido sulfuroso, j4 falamos. (Esta

Ranisty, t. 1, p. 220).

Rev. de Chim. Pura ¢ Ap.-40 anno-m.o 3-Abril. 19
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«Ha, comtudo, casos por nés observados na cmmologia portugueza, mas
esees'sio rarissimos, em que tem sido necessdrio elevar a dose de bisuifito a
60 gram, por hectolitro, o que nio pdde nem deverd de modo algum comsti-
tuir regra, a ndo ser regra impusta por forca maior: accidemtes imprevistos
que 4s vezes se d&o e aos quaes é indispensavel dar energico remedio.

«E necessfrio muita parcimonia e cuidado, pois que para o acido sulfu-
roso passar- ao acido sulfhydrico existe apenas um breve passo.

«A longa experiencia de muites annos tem-nos mostrado que ha a ma-
xima conveniéncia em que tanto o gaz sulfuroso como os sulfitos sejam sem-
pre applicados em doses tdo minimas quanto possivel, porque do seu exaggero
s6 resultam graves incomwemigntes. Entre outros, e um dos maiores, é o vinho
arriscan-se a adquiiiv 0 pegonhento gosto sulfhydrico, que s6 a muito custo
desappanece.

«E j4 que tocames n‘esta materia, com muito aproveitamento se lerd o
relatorio que mr. L. MATHIEU, director da Estagio Oenologica de Beaune,
apresentou o anno passado ao congmesso da Associagdo Franceza para os
prognessos das sciencias, de Reims.

«Demos a palavra ao insigne professor:

«A producgio dos gostos sulfhydricos nos vinhes tem sido assigmalada
repetidas vezes, e é uma consequéncia da ac¢do reductora das levaduras ou
das bactérias sobre o enxofre ou sobre combimag@es oxygenadas do enxofre:
acido sulfuroso, sulfitos, sulfatos.

<O enxofre ou os compustos oxygenados do enxofre podem ser origina-
rios do solo (sulfates), de tratamentos anti-cryptogamicus, enxofre contra o
oidilun, diversos sulfatos contra o milliivw ou o black-rof, tendn-se conservado
sobre as uvas, quer pelos tratamentos tardios, quer devido 4 auséncia das
chuvas que as lavem.

«As mechagens das vasilhas, dos mostos ou dos vinhas, carregam o li-
quido de acidos sulfurases além de que podem deixar enxofre por queimar
no fundo.

«Algumas vezes batoques de cortiga muito carregades de acido sulfuroso
téem sido a origem de gostos sulfhydricos pela reducgdo. Temrse visto iguall-
mente vinhos tendo uma leve fermentagio, adquirir esses gostos - sulfhydricos
pelo contacto de pedagos de cautchu introduzidlos accidentalmente nos vinhos.

«Imsistirei aqui sobre os gostos sulfhydricos pela fermentagio em conta-
cto do enxofre ou dos seus compaostos,

>Nummteses praticos téem observado esta producgio intemsa com a fer-
mentagdo alcoolica dos mostes muito mechades e com vinhos mechades que
ficaram doces e que soffrem uma nova fermentagio alcoolica. E sobre tudo
com os vinhes mechados que se tornam espumanties por fermentagles que
este accidente se apresenta e € mais grave, pois que & impussivel dar-lhe re-
medio visto o vinho estar encerrado em garrafas,

«Ha gostos sulfhydricos muito diversos, desde o hydrogenio sulfurado
até compostos organicos complexos e pouco conhecides, passando pelo ether
sulfhydrico ou mercaptan: a natureza dos compustos varia segundo as com-



Variedadies 127

dighes da produegio. Com mostos mechadws, o gosto & principalmente, de-
vido a acido sulfhydrico, ao passo que nos vinhes prodizzse claramente o
mercaptan com cheiro muito mais insistente pela etherificagio d’este acido e
do alcool existente.

«Ora, 4 primeira vista, a producgio d'estes gostos anormaees é assaz ca-
ptichesa e procurei averiguar alguma das causas que a determinam, Aparte
do poder reductor especifico da raga da levedura. Estes estmdos versaram so-
bre a- influencia da temperatura, origem do acido sulfuroso, o periodo da
fermentacéio.

«Umma primeira série de ensajos foi feita com vinhos espumantes em se-
guida a diversos desastres observados.

«Das differentes. experiencias feitas resuitou que a influencia da tempera-
tura sobre a producgio dos gostos sulfhydrices ficou perfeitamente demoms-
trada. Resuita d'ahi que a temperatura tem uma acgdo favoravel 4 producgio
d’esses gostos e que o acido sulfuroso combinado com a potassa os produz
mais facilmente do que o acido sulfureso puro.

«Em uma segunda série de experiencias, mestos muito ecarregades de
acido sulfureso, tendo contido na erigem 20 a 30 grammas de acido sulfu-
roso por hectolitre, foram pestos em fermentagio depois de arejados, temdo
sido as doses de acido sulfuroso notavelmemte dimimuiitias ao principiar a fer-
mentacio. Qs ensaios reczhiram sobre o acido sulfuroso de diversas origens:
acido sulfuroso liquido de PICTET; acido sulfuroso em estado de bisulfito de
soda.

«Estas experiencias estzbeleceram que no principio da fermentacio se pro-
duzia sempre um leve cheiro sulfhydrico bastante puro que desapparecia ra-
pidamemte, mas que apés terminada a fermentagfo, ficando sobre as borras
grossas, se produzia o mercaptan que desapparecia desde que o vinho era
separado da lia.

«Ainda o bisulfito de soda deu um gosto muito desagradavel, devide evi-
dentemente ‘4 presenca da seda, tanto nes vinhos brances como nes tintos.
Todo o cheiro como o sabor s3o attenuades com o tempo e arejamento, mas
é certo que n'esse estado perdem muito de wvalor.

Este gosto attribuido 4 soda & difficii de definir, sendo sobretudo wm
sabor asperos.

Congresso das Industrias assucaréira e de fermentagiio. —
Neos dias 6 a 10 de abril celebrourse em Paris este congresso, que se coti-
punha de duas secgdes principaes: Lo industria assucareira, a que preside mr.
DwroNT; 2.0 industrias de fermentacio (destillagio, cembvlogia e cetvejaria).

A inscrip¢io de memibwos do congmesso foi gratuita; mas os adherentes
que queiram receber os relatorios teem de contribuir com 5 frances ou 10 frs.
conforme os desejarem de uma sé secgdo ou das duas.

Umias das sessdes mais interessantes do congiesso é a de cenologia, pre-
sidida pelo snr. L. MATHIEW, que, como sabem todes os gue cuidam de vi-
nhes, é um cenelogo consummade, director da estagio cenelogica da Borge-
nha, em Baune (Céte-diOr).
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Para se ajuizar do interesse d’esta sec¢fo, aqui reproduzimes o program-
ma das questSes debatidas, com a indicagio de algums profissionaes que se
encarregaram de as relatar.

[-Refingdes legaeseya) 1.9 Vinhos, vinhos de fructos; 2.9 Méstes, gero-
pigas, vinhes incompletamente fermentados; 3.° Vimhes de consumo corrente
e vinhos de consumo nio corrente, vinhos de lotagio, vinhos licoroses, vinhos
finos de sobremeza e vinhes de imitagdo; 4.0 Diwersos vinhos espumasos; 5.0
Vinhos especiaes ou productes com base de vinho; 6.0 Vimhos medicinaes;
70 Vinhos leaes e commeaitees, vinhos alterades, vinhios corruptos; 8.0 Pro-
ductos derivades do vinho: vinhes de assucar de segunda lagarada, agua-pé
e bebidas; 9.6 Vinhes artificiaes. —Relator, o dr. P. E. EVESQUE, de Lyon.
b) Aguendierties de vinho e de bagago. g) Vimegnes de vinho.

[l —PRessanptiedes  legisbaifians: — Noa Caracteres dos vinhes aguades; 2.6
Legislagio franceza relativa 4 limitagio dos sulfatos; 3.6 Principios da regu-
lamentagio das addigfes permittidas aos vinhos; 4.0 Acidez volatil e as qua-
lidadies commmizes dos vinhos. —R¢kior, o prof. MATHIEU.

Il — Methndes anafptices: —110° DUNRIDN-~Doseamento offined o adk-
cool nos diversos paizes; 2.6 DUWJARDIN. —Comparagio dos alcoometros de
SyiEs, Gaw-LUSSAC e alcoometro legal francez; 3.0 prof. MATHIEU. — Promes-
sos de doseamento do extracto secco; 4.0 Sobre a prova e a analyse chimica
dos vinhos; 5.0 Relagio entre o grau de licor ao areometro BAUME, e a ddse
de assucar pelo licor de FEHLING, nos vinhos doces.

K- Comsttifninées rnonmaces e amprmers dos wvinfes : —\oo CHIUANRD ([laa-
sanne). O arsénico nos vinhos;"2.e Pelo prof. CAZENEUVE, deputado de Lyon.
Uttillisacdo dos arsenicaes em viticultura; 3.0 BILLON (Beaume). Sobre a pre-
senga do acido sulfurico livre nos vinhes e nos mostos; 4.6 Estudo compa-
rativo dos sabores das substamcias assucaradas naturaes dos vinhos; 5.6 Pelo
snr. C. MESTRE. Sobre a acidez volatil dos vinhos.

V — Cangcberisapdo das ffeaades nos vimes:i= 1.0, Methodes officiaes de
anaiyse; 2.0 Pelo dr. €H. BLAREZ. Caracterisacio do aguamento des vinhos;
30 €. MESTRE. Amalyse das uvas e dos vinhos da Giironda de 1967, —Com-
clusdes a tirar, sob o ponto de vista da applicagio da nova lei sobre as fraudes.

Vilmddtastos — 1.6 P. MALYEZIM (Bordeus). Esterilisagio dos mastos de
uva; 20 CADORET (Tournom). Sobre a suifitagem das vindimas; 3.0 Prof.
MARESCALCHI (Casalemonftenrate). Sobre a compssicio dos mdstes; 4.9 Ch.
GIRARD (Patis). Emprego para o assucaramento das vindimms do assucar in-
vertido desnaturado com dextrina; 5.0 C. MESTRE. Maturagio das uvas tintas
por concentragio sobre a cepa. Suas causas, seus effeitos. Cuidadlos que ella
exige para a colheita e vinificagdo; 6.0 C. MESTRE. Nowas experiencias sobre a
debourbbage @ a conservagio temporaria dos mestes pelo acido sulfuroso.

li-reBresessos de virffiagado : 1.° A. ROSENTHIEL (Paris). O bougee! dos
vinhos, a levadura e as castas de uvas; 2.6 A fermentagio alcoolica dos vi-
nhos; 3.0 Influencia da temperatura sobre a fermentagio, sobre o bounper! dos
vinhos; 4.0 TRILLAT. Aldehydificagio do vinho tinto e suas conseguéncias;
560 G, DucLOU (Bordéus). Da acglio dos raios corados na fermentagio das
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uvas, meios priticos de a utilisar; 6.0 CARIMEENTRAN (Beaume). Sobre algumas
antigas préticas de Borgonha; 7.6 V. MARTINAND (Marseltia). Sobre a fermen-
tagdo alcoolica de mostos de uva; 8.0 Dr. WilLEY" (Weashington). ) Experiencias
de fermentagdo; By A importancia das leveduras puras em fermentagfo.

VIl enkiavebiwcittento e consevvagdo dos vimlees.—1.0 WAGUET (Paris).
Massas filtramtes para vinhos; 2. P. MALVEZIN (Bordieus). Pasteurisagio dos
vinhoes sujeitos a fermugem; 3.6 RANIERI PNt (Mildo). © frio artificial appili-
cado 4 clarificagio dos vinhos; importamcia para os vinhos destinados 4 ex-
portagdo; 4.0 RANIERI PINI. A carbonicagio dos vinhes. Papel do acido car-
bomico liquido para comservar os vinhes nos anmos de md venda; 5% P.
MALVEZIN (Bordéus). Causas physico-chimicas das turbag@es dos vinhos e sna
clarificagio; 6.0 V. MERTINAND (Marselha). A ferrugem e o envelheciimento
dos vinhos,

X vilitiegGoagoes especiaes:~ol.0 ARNOLDO STRUCCHI (Camelli). A indus-
tria dos vinhes brancos concentrades em Italia; 2.0 PEDRO ARNO (Barcelona).
Sobre os vinhos de Hespanha; 30 Gi. O5SOMNACK (Fiume). Sobre algums me-
thodos de vinificagio na Humgria; 4.0 BARBET. Comncemtracio dos mostos e
produccio de vinhos licorosos.

X — Deshiflggaio dos virthes; sub-pratioeies da virfa : —1.6 CH. GIRARD
(Paris). Sobre a destillagio dos vinhos no vécuo; 2.0 MARILLER e PERRIER (Pa-
ris). Da utilisagio dos bagages em vista da producgio do alcool; 3.0 Prof.
RICCIARDELLI (Riposto). a) Sobre as variagbes dos coefficientes do nao-alcool
nos productos de destillagio dos.vinhos; b) O coefficiente de n@v-alcool nos
productos da destillacio des vinhos obtides a pressio reduzida e no vécuo.

Xl - Vabrr alimeendar do windto —D. Doudmis (Paris). Do uso racional
do vinho na alimentag3o.

Xill-F Ferweantagcdo dos ffanases=1.0 QUENOT (Dijon). Sobre o cassis de
Borgonha.

Howve uma conferencia pelo DR. Dowfris, presidente da Sociedade de
Medicina de Paris, sobre o uso racional de vinho na alimentacio, visitas ao
Instituto PASTEUR e ao Comservatorio de Artes e Offficios e excursdes na re-
gido de Champmgme, com visitas aos grandes vinhedos de Reims e 4s gram-
des casas de Champagne.

Os comiités de propaganda do congjesso foram assim consfitivides:

Comiité de orngmieisgedo em PartygabreBoesidente, conselheiro. A. J. FER-
REIRA DA SILVA, lente da Academia Poiytechnica; memibigs, LUiZ REBELLO
DA SILVA, presidente da commiissio de cemologia e lente do Instituto de Agro-
nomia e Veterinaria; dr. F. J. de SOUsSA GoWES, lente na Uniersidade de
Coimibra; AMANDO ARTHUR DE SEABRA, director do Laboratorio geral de
analyses chimipeo-fiscaes; prof. ALBERTO D'AGWAR, lente da Escola Medico-
Cirurgica do Porto; secretario geral, dr. HU@0 MASTBAUM, director da sec-
¢do de analyse de vinhes e azeites no Laboraterio geral de amalyses chimico-
fiseaes:

Comntité da seccfo de cwwologiéca — Presidente, LUIZ REBELLO DA SILVA;
memibrgs, B. €. CINCINATO DA CosTA, lente do Instituto- de Agronomia e
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Veterinaria; D. Luiz DE €ASTRO, lente do mesmo Instituto; ANTONIO Ba-
TALHA REIS, cenologo e director das missdes cemotechnicas; JOSE DWARTE DE
OLIVEIRA, cemologo e viticultor; secretario, JOSE PEREIRA SALGADO, professor
no Lyceu do Porto e chefe dos trabalhos praticos no Laboratorio da Acade-
mia Polytechinica.

©. delegado escolhido pelo governo para este congiesso foi 0 nosso ani-
g6 AMANDO SEABRA.

Exposicdo internacional photographica de Dresde, em 1909.
—MNfio ha duvida de que a photographia @ hoje um factor de cultura de alta
importancia. De. natureza e por defini¢io, ella compretende uma serie de rela-
¢Bes interessantissimas com as sciencias naturaes, a chimica e a optica; a in-
vestigacio das suas bases tem aberto inteiramente novos domimios 4 sciencia,
tem trazido comsigo observagdes de grande alcance, passando a ser um ponto
capital da investigagio. Mas é especiaimente pelos resultados, que a photogra-
phia estd tdo estreitamente ligada com a actual vida de cultura e por tantas
vias, que a sua desapparicdo significaria uma infinita perda para a humani-
dade. N&do ha dominio da vida humama aonde a photographia ndo seja effiicaz.

Arte ‘e sciencia, estas duas forcas imputlsivas da nessa eultura, sio fru-
ctificadas e promovidas por ella. Mesmo quem nio queira reconhecer a phe-
tographia como meio d'expressio artistica e indepemdiente, tem de confessar
que o sentido artistico, o prazer da-imagem, o vér e o observar na natureza
e portanto, a justa comprehensio da arte, sio vivificados e concentrades. por
ella com os mais larges meios.

Uma industria que existe em todo o mumd®, que di a existencia a mi-
Ihates de pessoas, & baseada sobre a.phofographic; & teattmica da impressim
que a emprega na mais ampla propor¢io temm-se desemvolvido foor ella a uma
capacidade de effeitos numca antes conhecida. A propagagio de conhecimen-
tos pela imagem tem tido desde a descoberta e do desemvolvimento da pho-
tographia uma extensdo que numca podia ser prevista. A photographia tem o
mais alto merecimento no estado da cultura geral e no visivel aperfisigamento
do bom gosto. E este merecimento augmenta ainda, quando nos recmrd@mos
que ella é antes uma occupagfio de amadioes, de um spor/ nobre para een=
tenas de milfhaies de pessoas, que foram por sua causa Ineitadas a uma inde=
pendente ebservagio da natuieza, 4 produeede artistiea propria, 4 amavel esh=
sideragiie da pairia e do logar natal. Assim é gue a photographia tem inAG-
breeide tude de que se tem occypade:

Mas nfo é menor a impeortancia da photographia para a sciencia. Sem
ella nio se podia hoje imagimar a medicina; n'este pomto, j4 é directamente
bemfeitora da humanidade; a historia natural nio péde passar sem a photo-
graphia ; por ella a astremomia tem obtido successos que ndo poderiam ter sido
imaginados e nio é menos verdade que as sciencias technicas fazem d'ella
uso extenso. A photographia também é demasiadamemte util nos domimios da
vida publica, da admimiistracio da justica, do moviménto e commrircio, da
technica da guerra,
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Com mil raizes, estd implamtada dentro da nossa vida actual e obra
como promotora do bem e do precioso. A cada passo crescem estas relagdes
e estende-se a sua esphera d'actividade. Actualmente novos horizomtes se lhe
abrem. E como até hoje uma massa extraordinaria de intelligencia e de perspi~
cacia tem trabalhado no seu desemvolvimento, ella continuard a trabalhar, e o
desemvolvimento da photographia proseguird. Assim foi que a photographia
tem produzido no seu crescemdo uma impottamte e variada industria, que flo-
resce em-todos os paizes cultos-e que mantém em grande actividade millianes e
millterres de mdos e de cabegas. Muiitas fortunas popuhnes tem side produzidas
pelo exercicio da photographia; é ella que anima os movimenies dos poves;
finalmente ella é util sob todes s aspectes.

O pensamento de representar este importamte factor da vida de cultura
e da vida ecomomica n‘uma grande exposigdo, comprehendendo todas as suas
manifestages é portanto, sem duvida, bom e promette muito. E um plano
em que & pridpii terdo intemesse todos os participantes, Esta exposigio ndo
somente pode ser um importamte momemte historico, urna testemunha séria
para photographiia, mas, antes de tudo, ha-de ser um poderoso meio de pro-
paganda. Em geral promewerd o gosto da imagem photographica e abrird
também novos campos de acgio 4 photographia, come tambeém procutard em-
tendimento e consideragfio para ella.

No programma sio estabelecidas as bases da exposi¢gio no sentido mais
lato.

Esta exposicio reaiiisar-se-ha em Dmesde em 1909; excederi considerawvel-
mente, pela importamcia e pela perfei¢io, as exposi¢les photograptfiicas que
até hoje se tem feito na Allemanha. Para o estzbelecimento e para a direcgio
reunitam-se uma serie de technicos de primeira ordem, cooperando n’ella o
estado saxonico e a villa de Dresde. Os grandes meios necessdrios sdo certos;
o palacio da exposigdo de Dresde com os seus grandes espacos € pela super-
ficie dos seus parques garante uma dispesicio digma e effectiva. O caracter
internacional d'esta exposi¢fio faz esperar a participagio de todo o mundo,

O que é a photographia?

Qumes sio os effeitos d'ella?

Quees sio as forcas que ella pSe em mevimento?

A exposicio de Dresde ha de responder com a maxima publicidade a
estas tres questdes; dard uma imagem do sér e da accio da phetographia que
terd uma influencia permanente para todos os tempos.

Para a execucio d'este plano é necessdrio o auxilio de todos os que se
interessam pela photographia. E uma bella obra que ha de fazerse, que n3o
s6 aproveitard ao particular, como a todos, e que serd a base do mais ener-
gico desemvolvimento da photographia, que é uma sciencia chimica.

Ew@. ACKERMANN.

Primeiro Congresso internacional da industria frigorifica. —
Em fins de junho, do corrente anno reume-se em Paris este congmesso. O co-
mité portuguez tein a sede na Calcada dos Mestres, n.e 6, Lisbea. O secreta-
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rio geral é o snr. JoSE MATTOS BRAAMCAMP, que muiite solicita e activamente
tem alecancado adhesfes valiosas.

© congresso divide-se em VI seeges: Lo A baixa temperatura e seus
effeitos geraes; 2. © material frigorifico; 3.9 Applicacio do frio 4 alimenta-
¢do; 4.0 A applicacio do frio 4s outras industrias; 5.6 A applicacio do frio
a0 commercio e aos transportes; 6.6 Legislacdo.

Ainda a proposito do congresso ilaternacional para a re-
pressdo das fraudes alimentares. —Retifftaatio aarwiita que demss mo
nosso n.o de 15 de fevereiro d'este anno (p. 63), devemos dizer que a com-
missdo promotora nos informou de que pde de parte a exposigito dos produ-
ctos puros.

Este congresso comprehenderd: memidrss domdoess, que receberdo este ti-
tulo depois de ter dado uma somnia de 100 francos pelo menos; mwimbros
tititdmees, cuja quota é fixada em 20 francos; o titulo de memibro tituiar péde
ser concedido a uma collectividade que tenha pago pelo menes 20 francos;
esta collectividade podte-se fazer representar por um ou varios delegados; n'este
ultimo caso, a quotisagio de 20 francos é dividida para cada delegado. Em-
fim, haverd memibrss assewiivdss, cuja quota é fixada em 10 fr.

Podem ser associadas as pessoas que facam parte da familia d'um mem-
bro titular (mulher, irmdo, irm4, filho, filha); estes memibros associades podem
assistir 4s sessfes, mas nio podem tomar parte nem nos votes, nem nas dis-
cussdes; nio podem fazer alguma commumicagio e nio recebem as commu-
nicagdes do Comgresso; gosario das vantagems concedidas aos congressistas
pelas compamhizs de caminhos de ferro ou outras emprezas de trzmsporte;
podem tomar parte nas excursdes, nas festas e nas recepgdes.

As linguas officiaes do Congresso serdo o6 allemdo, o francez, o inglez
e o iitaliizno.

Os relatorios a apresentar no Congresso deverm ser dirigides pelos reia-
tores ao secretario geral da delegagio do seu paiz.

Hawerd sessBes de secches, e sessBes plemanes além da sessdo d'abertura
e de emcemzEmEnto.

As sessBes s3o oito:

I. Leite, manteiga, queijo.—Oleos e gorduras comestiveis.

Il. Carmes e comservas de carnes. — Artigos de salchicharia e salames.

IIi. Farinhas, pdo, massas alimentaies.
IV. Assucares, confeitaria e pastelaria; xaropes, mel e seus succedaneos.
V. C€acau e choeolate. €Café e succedaneos do café; chd. —Vimagre e
mastarda —Especiarias.
Vi. Comsetvas de fructos.—Ovos e conservas de oves.
Vil. Vinhos; vinhes de fructos. — Licores.
VIil. Cetvejas, aguas gazesas artificiaes. —Limonadas.



