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. A extinccdo do laboratorio chimico municipal do Porto

Escrevendo a biographia de seu mestre e amigo W(mRTZ, narra
ERIEDEL um facto ocgorrido nos meados do século passado com
o illustre chimico. O Instituto agronomico de Versailles fora crea-
do em 1850 e designado para 14 reger o curso de chimica o gram-
de mestre. Mas dois annos mais tarde o Instituto era swpprimido.
Qual féra o motivo? E, diz ERIEDEL, que «o principe presidente nio
tinha sympathia pelas creagdes do governo republicano». O Institu-
to d’agronomia renasceu 25 annos mais tarde, com grande vantagem
para a agricultura franceza. A suppressdo foi tida como uma obra
retrograda -e obscurantista, funesta para a sciencia e para os im-
teresses do paiz, e indicadora de um espirito esireito e reaccionario.

No Porto, no decorrer do anno passado, tambem a Camara
Munmiicipal, novamente eleita, quiz significar desestima pelas crea-
¢bes das que a precederam, e... extimguiu 0 laboratorio.

O laboratorio municipal do Porto era um esahrlreimento
sem vida, sem historia, sem influencia sobre os legitimeos intates-
ses do mumicipio e do paiz?—N#&o era tal: a sua actividade era in-
cessante e miltipla, — até por isso o malsinarami Aigums dos ser-
vigos prestados foram de valor inestimavel, bastando citar os pres-
tados aos tribumaes do Porto na melindmasissima questio judicial
Urbino de Freitas e ao commercio nacional no assumpto da sup-
posta salicylagem dos nossos vinhes. A Camara nfo nega estes
servicos, mas esconde-os fi'um silencio significativo, distimguindo
subtilmente entre a Instituicio e o seu director, ao qual alids por
todos os modos desconsidera. As obras do lafovatorio fidlam,
povém, e hao de faidar por elle, ndo obstante as mds vontades.

Era o laboratorio estabelecimento de tal modo dispendiose,
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que fosse um cancro para as finangas de um mumicipio pobre e
arruinado? Ou os encargos para a sua sustentagio nio compeir-
savam os sacrificios exigidos ao mumicipio?—Ikso seria amesquii-
nhar a importancia e os recursos da segunda cidade do reino. As
despezas supérfluas ou exaggeradas podiam, sem difficuldade al-
gurma, ser cerceadas. Apurados bem os factos, chegar-se-hia, en-
tretanto, 4 conclusdo de que o laboratorio do Porto nédo era mais
dispendioso do que os outros congemeres do paiz, e (coisa que
néo podia esquecwi-se para uma impancial apreciagdo) se diili-
eava honrosamente no melo d'elles pela sua obra.

Irregularidadies de admimiistragdo? —Essa accusagdo forjam-n'a
sempre a malevolencia, a inveja e a calumnia, quando querem;
basta desvirtuar os actos mais correctos e inmocenies. Quando
WwRTZ, o mesmo chimico de que ha pouco falldmes, iniciava em
1853 na Faculdade de medicina de Paris o seu curso, e pretendia
levantar o ensino de laboratorio, luctando com grande falta de re-~
clrsos,—e o conseguiu,—14 appareceram zoilos, apontando as irre-
gularidadies dos seus processos de admiimiistragdo. E até quando
PASTEUR estava realisando as grandes descobertas que assombia-
fam 6 mundo, e tantos beneficios trouxeram 4 humanidade e pro-
veltos para a rlqueza de seu paiz ndo faltou guem, come contri-
buinte, achasse que o lllustre sablo estava ficando muito caro 4
Franea, per causa das exigenecias das suas investigagdes.

Mas essas vozes, ditadas por vezes pela paixdo no mais ac-
ceso de grandles contendas scientificas, ndo foram ouvidas.

Aqui,—é a differenga, —foram.

Seria, porém, erroneo affirmar que o facto significa um
atraso- inacreditavel do nosso meio. As classes pensantes e pre-
pondieramtes manifiestaram, por um modo inteiramente brilhante
e honroso, toda a sua sympathia e apreco pela instituicio a que
se langou o camartello destiruidor.

A extincgio do laboratorio mumicipal, além do mowel politico
que a determinou, envolve também uma perseguicdo pessoal,
d'envolta com a qual se praticou um acto de desfavor para a
cultura scientifica; mas nédo representa um labéu e desdouro para
a cidade e para o paiz.

E, entretanto, um facto que esta Revista, ao iniciar o 4.° anno
de publicagio, consigna com amargura.



Novas investigagies sobre a fermentacéo acética

AGR

Rufus Gaunt,

Doutor em philosophia pela Umiversidade de Berlim, Lecturer e Dwmmurstrator
de chimica agricola na University College em Bangor (Galles do Norte-Ingkterra)

Traduzido do origimen! inglkez (@) e aamatfedo
POR

A, Cardoso Pereira

Desde os mais remotos tempos que a fermenta¢io acética é
conhecida e empregada na fabricagio do vinagre.

Foi LAVOISIER O primeiro a demomstrar que taes phenomenos
eram devidos a um processo chimico de oxydagio.

DGBEREINER (!), baseado na descoberta de DAVY, pela qual
ficou demomstrado que o alcool, em presenca da platina e do ar,
pdde ser oxydado, formando acido acético, era de opinido que,
além do alcool e do ar, era necessdrio uma terceira substancia
para transportar o oxygenio sobre o dlcool.

BERZELIO pensava que esta terceira substancia era o acido
acético.

KOTZING (®), comtudo, sustentava que era um organismo vivo
que desempenhava esse papel ((b).

LiEBIG (), por outro lado, pensava que o oxygenio era
transportado por uma substancia organica instivel em decom-
posicdo.

PASTEUR (f) mostrou que a fermentagio era tanto mais in-
tensa quanto maior fosse o desemvolvimento do mycoderma, sem
0 qual nio era possivel haver a fermentagio. Pensava que o
mycoderma fazia as vezes da esponja da platina, e,—coisa exira-
nha!,—ndo filiava os phenomenos na acgio physiologica do or-
ganismo (c).

AD. MAYER e W. vON KNIERIEM (%) foram os primeiros a
mostrar que a ac¢do era physiologica, aquecendo o liquido fer-
mentado a 50°, matando assim as bactérias e suspendendo a ffer-
mentacdo, sem destruir a textura da pellicula. Mastraram tam-
bém que a esponja de platina actuava melhor a alta tempera-
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tura e com altas concentraces do liquido, e que era prejudicial
para a vida e ac¢do das bactérias.

Ficava assim demomstrado que a fermentacio acetica era
devida a um processo physiologice.

A descoberta da zymase permittiu aventar a hypothese que
a acciio das bactérias era devida a uma enzyma; e, com effeito,
BUCHNER e MESENHEMER (*), matando as bacterias por meio
da acetona e do ether, obtiveram uma preparacio que, em pre-
senga do ar, transformou o alcool em acido acético. Fora feita,
porém, sé uma experiencia; além d'isso a quantidade d'acido
acético era pequena, e ndo fora feita a prova da esterilidade do
,liquido. Era, pois, conveniente procederds experiencias seguintes,
para contraprovar e confirmar estes resuitados.

¥
¥ *

Foram preparadas grandes quantidadies de bactérias acéticas,
cultivamite-as em mosto de cerveja com 10 9%, de assucar, sem
lupulo e contendo 4 %, d'alcool e 1 %, d'acido acético. Esta mis-
tura, da qual eram empregados algumas vezes 150 litros d'uma
sé vez, era contida em grandes crystallisadores, cobertos com
uma tampa de algoddo em rama e collocades n'um grande ther-
mostato a 28-305 C. Cinco dias depois era syphonada a maior
guantidade do mosto subjacente &4 pellicula mycodermica, e o
liguido restante centrifugado em apparelho fazendo 3000 voltas
por minuto. As bactérias ficavam assim reunidas no fundo dos
tubos da centrifiuga; eram depois seccas em pratos de porcellana
porosa, e finalmente tratadas com uma mistura, egual a 29-30 vezes
do seu pezo, de ether e acetona, o liquido filtrado e lavado eom
ether:

Otbfiirtiea-se assim um pé acastamhado claro, capaz de produ-
zir acido acético 4 custa do alcool, em presenca do ar.

As experiencias de oxydacdo eram feitas da seguinte maneira:

O 4lcool ¢ o p6 das bactérias eram coliocados n‘um appa-
relho de GHuDIAKOW (fig. 1), com toluoi (como antiseptico) e
carbonato de calcio (para neutralisar o acido acético formado), e o
apparelho collocado n‘um thermastato a 28e. Por meio da tubuikz-
dura lateral do apparelho fazia-se entdo passar atravez da massa,
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durante tres dias e tres noites, uma corrente de ar, filtrado atra-
vez de algodio.

A mistura era entdo submettida 4 ana-
lyse, acidificandw-a ecom acido sulfurico,
destillando n‘uma corrente de vapor e de-
terminando o acido acético no destillizdo
pela soda normal, com as precau¢des usuaes.
N'um caso foi o sal de prata analysado por
pesagem, sob a forma de acetato de prata.

Como a propria preparagio contém
uma pequena percentagem d'acido, era ne-
cessitrio fazer acompanfiar cada experiencia
d'uma outra experiencia de contraprova,
aguecendo a mesma mistura, préviamente,
durante uma hora, para destruir a enzyma. A oxydacéo e anma-
lyse faziam-se pelos mesmos processos.

Verificour-se que a preparagio continha algumas bactérias
vivas. Experiéncias directas mostraram que a quantidade d'acido
produzida pelas bactérias vivas, nas condigdes da experiencia,
era minima, podemto-se desprezar.

Fig. 1

*
¥ ¥

Os resultados d'estas experiencias confirmam inteiramente os
trabalhos de BUCHNER e MEISENHEIMER.

Foram obtidas quantidadies variaveis d'acido acético: 0,6 a
2,3 gr. para cada 10Q gr. de bactérias empregadas. N'uma expe-
riencia obtiveram+-se 4 gr. d'acido acético por 100 gr. de pé de
bactérias; acontecia isto quando se cultivavam as bactérias a uma
temperatura baixa (1d-22°C).

Quando se seccavam as bactérias antes de se tratarem com
acetona, obtimtemr-se preparados duradoiros mais energicos (@),

Verificour-se que era assim possivel produzir acido propio-
nico 4 custa do élcool propylico (analysando o sal de prata).

Parece, pois, ficar provado que a ac¢do das bactérias acé-
ticas é devido a uma enzyma, a uma oxydase, para a qual é pro-
posto o nome de alkooloxydase.

Oudras provas da presenca da enzyma nos preparados dura-
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doiros s3o: 1) a decompesicio da agua oxygenada; 2) a pre-
ducgio da cbr azul com a tinctura de guiaco, na presenca de
algumas gottas de agua oxygenada.

As experiencias destinadas a isolar a enzyma pela trituragée
com areia, terra d'infuzorios e emprego da prensa hydraulica
(processo de BUCHNER para a zymase) ndo foram coroadas d'exite,
por causa das enormes difficuldades encontradas.

NOTAS

A) Do AUCTOR

() Sohueizess Journ.®f. Cheem. w. Pypsik., 8, 321 (1823),
&) Jowraal - prakt. Chem., th, 388 (L&37).

& Lighigs Ane, 30, W (18309)

N Eldes sur ke vinggree (1364).

). Laiadwittschartl. Versushstatingen, 18, 308 (1873).

() Ber. d. deutseh. chew. Gesell., 36, @34 (L3

B) Do TRADUCTOR

(& Quando trabalbei em 1965 -na Escola Superior de Agricultura de
Berlim, no Laboratorio de chimica do Prof. DR. EDUARDO BUCHINER, em
«privatissime», tive por companheiro o chimico inglez, auctor d’este irabalho,
que entdo preparava a sua these de-doutorade, estudando a fermentacio ace-
tica, sob a direcgio d’aquelle Professor. Fui testemmunha do persistente e col-
lossal esforgo que o DR. RUFUS GAUNT, n‘um extenuante trabalho quasi
continuo, das 9 da manhd 4s 6 da tarde, empregava nas suas investigagfes,
algumas das quaes, como muiitissima vez acomtece, se resumem agora em duas
palavias, dizendo que ndo. deratn resultado apreciavel, ndo obstante terem
demandado, sem que 0 auctor o diga, um dispéndio enorme de tempo, de
trabalho e de paciéncia. De regresso a Portugal, em 1906, fui mimeseado,
da parte do auector, com um exemplar da these em que ersm relatades esses
trabalhes e que o A. defendefa eym laugde (Refer.: GABRIEL e NERIET): Mper
de Oiase dey BNy BaBarkiien. NGBSt el AWRWIg: By @RS
ALPSRIIVHEAR den ERFIteRyRfikIalaT¥atDdR Hation YOR RUTYS GAUNT,
aus Mentey (Emgland) = 1 vel. 8.5, p. 54. Pela natureza e importancia de
assumpte, & ainda per ter ifazide de Berlif a8 MATS S3UCAQRRS reesrdacdes da
Excellente eamaradagern €8 DR. GAYNT, dentre & fora de Laboraterie de
BYEHNER, 1i 2 pequena 8bra €6fh vive inteiesse & prazer, formando 186 ten-
¢40 de tOrRar confecidos dos Ehimices portipifeas, leitdres d'esta MHista
85 restiltados d'essas investigacdes. Fallel mesmo A'io a8 Eots. PR F‘E‘i-
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REIRA DA SWLVA (V&j: esd Rai&fe 1V anne, RS § 13 dagoste de 1967):
Depois d’isse, reflecti POFEM, que melhor do que ek, estaria o Broprie ai-
ctor em eondichies de fazer UM referad dos seus trabalhes. Selisitei-ie ¢ elle
fez-me o faver de acceder immesiataments ao-mey pedido- 86 agora, Porem,
passados ja alguns mezes, pude dedica-me 4 traducedio ¢ annotagio deste
auto-referad, POF MOLVES Varies, mas tedes extranhes 4 minha ventade:

As investigagdes de DR. GAUNT sde uma ampliagde 4 fermentagio ace-
tica dos methedes de que o Pref. E. BUCHNER se utilisou na desceberta da
zywazsy, descobérta que fez epecha e que attribuiu ae seu aucter, em 1908,
a medalha d'eire = LIEBIG, ¢ em dezembre do anne passade © Premie Ne-
bel de 200:000 coroas (peuse mais ou menos 40 contos da nessa meeda).

BUCHNER teve a ideia original de romper a parede da levadura, tritu-
randw-a n'um grande almefariz com areia quarizesa e terra de infuseries
(Kieselguhr). A areia, no acto da trituragio, dilacera a parede da levadura,
tornamtto-se assim possivel a sahida da diastase de dentro da cellula. A terra
de infusorios desempenha um papel de filtro, na occasidio em que, depois de
obter uma massa da levadura, da areia e da terra, se submette essa massa a
yma alta pressdo, de 300 a 400 atmosplhems. Otiteve assim BUCHNER um
liquide quasi completamente transparemte, de cor amarellada ou acastamhade-
amarellada, que tem a propriedade de decompor o assucar em alcool e acido
earbonico, sem que essa decomposicio se possa attribuir 4 presenca da leva-
dura. Este liquido é, pois, o que contém, ao lado, é claro, d'outiras enzymas,
gue é a especifica da fermentagfio alcoolica, denominada por BUCHNER zyma-
§e: O eonjuncto de provas dado por BUCHNER para estabelecer a presenca
desta zymase é admiravel de precisio. (Veja-se: D¢z Zgmnssediung-Unter
sueiwieeen Bbwr den Ielilt der WPEdfzellin il dik bidlspsshke Seite des Ga-
FengEsppbliierns vor EDUYARD BUCHNER, HANS BUCHNER ar) MARTIN HAHN;
Misinehen und Berlim, 1903, 1 vol. If=8.0 gt., vill=416 B.).

Para quem estd ao par da historia da chimica das fermentaghes, a des-
coberta de BUCHNER é de pritmeira ordem e tem-se-lhe de assignar, ao chimico
de Berlim, um logar tio emimente n’aquella historia como os de LIEBIQ,
de PASTEUR e de HANSEN. (Vej. KAYSER, Lzs Levars,; e CheouhercZoitung,
lahrgang xxxi, n.o 99, ULxir07). Competieedese, pois, muito bem que o
DR. GAUNT tivesse querido applicar 4 fermentacio acética os methodos que
tdo bellos resultados tinham ja dado nas maos habeis de BUCHNER. Como
se vé do referat acima, o problema é mais complicado do que poderia sup-
por-se. Pelo menes, ndo se poderam obter preparades duradoires [vér nota
(@1, como com a levadura alcoolica. Lembro-me muiito’ bem da tristeza —que
s6 pode ser avaliada e comprehendida por querm tenha passado por idénti-
cos dissabores —com que o DR. GAUNT me referia o trabalhe que dispendera
n'estas investigac®es, o enthiisiasme eofh que as tinha inielade e o magro
resultado obtide. N@o ¢, per mal des peeeades de tBdes nés, uma simples
figura de rheterica 6 dizRi=se que 3 Ratureza deixa diffiellmente desvendar os
seus segrlins.. A (fica 66AS6lacie que NOS pde restar & que t6de o es-
forgo, por pequens que $6j3; nde fiea eomplRlameMe perdide para a scieneia,
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quando esse esfiorco é feito conscienciosamente. Os propiios resultades nega-
tivos, esses mesmo, sio proveitosos e algumas vezes sio de mais vaior que
os positivos.

(B ScHWANN e KUTZING, na Aliemaniia, e CAONIARD-LATOUR, em Fran-
¢a, foram os precursores de PASTEUR, como é sabido. SCHWANN (1810-1882)
era de origem allemd, nascera em Reuss, sobre o Riieno, e desde 1834 a 1838
foi assistente do celebre JOAO MUILLER; mas a sua maior actividade scienti-
fica desenvaolMesirse na Bélgica, onde professou anatomia e physiologia em
Louvain e em Liége. O seu trabalho: Wlkkwsisduisebehern Uhtéessaoimgegen iiber
diie Ulbwrdisstimiivgrng in der Sshfur witi dem Warbhssvn dev: Tiere widi der.
Pféaorze, publicado em 1839, fez epocha, lancando as bases da chamada theo-
ria cellular. KOTZING, 1807-1893, nfio occupou altas posiedes tiniversitarias; mas
deixou, em betamica, trabalhes Imputentss. Quer as observagies de SCHWANN
e de KUTZING, quer ainda as de LATOUR, néo as julgavam LIEBIG, BERZE-
Lio e WQHiER, es ifes grandes mesties de ehimiea de entfio, merecederas
nem sequer d'uma eentraprova. No livie de ARRENS, Pras Garanpsinvblen,
Berlim, 1902, e fie de DELEBRUCK Y. SEHROWE, ViR, G anld Fawr
Ry, Berlifh, ‘1904, eneentiamrse grandks extraetes das memoRs de sibie
frafeez e dos dois sabies allemdrs. Vej. tambem ALB. KrSeKER, P¥e G
PSSO Sven, CAP. FiREPRAIEbRRIELY, Stutigart, 1900, p. 28 e seg. (ha yma
2.2 edigae, de 1906, que n&6 pudR tef presente).

(¢) Como todos sabem, LIEBIG.e PASTEUR, a principio, na celebre dis-
cussio sobre o mecanismo das fermemtagfres, pareciam irreconciliaweis, mas 4
medida que iam discufitndo —ffacto curioso a notar!-iiam fazendo concessdes
mutueEs.

LIEBIG, como BERZELIO e conlo WEHIER, queria esmagar pelo sarcasmo
e pela satira os trabalhos de SCHWANN e de KUTZING, 0 que evidentemente
ficava acima das suas forgas, porque os factos sio sempre factos que nin-
guém pode destruir. Desejaria elle tomar a mesma attitude com PASTEUR, que
nao fez, de resto, sendo ampliar os trabalhes dos dois sibios allemdrs. O
adversario era, porém, de agigantada estatura e ndo cedeu. Pelo contrarie,
obrigouw LIEBIG a confessar por fim que o precesso physiologico paske ser
neeessaty, ainda que ndo tendo com a fermentaglio em sl nada gue Ver este
preresse physlelogice (Wil der Chtwigigo: o Siehh Wilkfe der PhpidnBisehsre Piv-
gess i keivesr weiteren Verbintnag sienen). =Vejl KLOEKER, sbF. &f; p. 282

Por seu lado, PASTEUR n‘umn dos seus ultimos escriptos sobre a ques-
tdo dizia que: o mywwitermaa aceti tem a ffeoldaiede de cordbmssar o aygenio
do av 4 maewza do negrw de plifina. (Cit. por P, SCHUTZENBERGER, Les
Hmeondtidiois, 6.4 edicdo, Paris, 1896, p. 229). Por isso, conclue com toda &
razdio SCHUTZENBERGER que no fundo a theoria de PASTEUR sobre a fei=
mentacdo acética didffeiiida poueco da de LIEBIG.

Estas explicagdes sio necessarias para se comprehemdisr, e ndo extiranhar,
o texto do DR. GAUNT. PASTEUR encarnou, por assim dizer, a chamada theo~-
ria vitalistica; mas essa theoria j4 mesmo nas maos de PASTEUR estava muito
modifficada. Sobre a fermentagéio acética jé as suas theorias eram differentes
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das que tinha tido sobre a fermentacdo alcoolica. (Gf- A. MAYER, D& Gai-
rumgstierniée, 6.3 edicio, Heidelberg, 1906, p. 199).

(&) As celiuias de levadura seccas ao ar, e depois submettidas durante
6 horas & temperatura de 1@0s, sFo incapazes de se desemvolverem em meios
nutritivos apropriades. SZo, pois, cellulas mortas. Pois nio obstante isso sio
capazes ainda, devido 4 sua provisio de enzyma, de actuarem sobre uma so-
lugio de assucar. O mesmo resultado se obtém tratando as cellulas frescas de
levadura por uma mistura de alcool e ether, oil ainda melhor por uma mistura
de acetona e ether. Sdo estes preparades, notaveis pela sua imalterzbilidade,
Ade contendo elementos vives, mas possuindo ainda forga fermentativa, que
=& demominam «preparados duradoiros» (daserr prepaetiton, em imglez;
Preneppise, resp. Acetordtunerttee, em allemio).

O preparado comimercial conhecido com o nome de zymiin ndo é mais
do que uin «preparado duradeire» obtido por meio do tratamento da leva-
dura por acetona. (D¢ Zymagsegrimeng, j4 eit., p. 267 e seg.).

As minas do Bintor

EM NOGUHIRRA DO CRAVO

(Relatorio de unia miss3o de alumnos do curso de engenheria da Escola do Exercito)
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Fig. 2-Agssoal das minas, chefe da missdo e alumnos da Escola do Exercito
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DESERIPCAO GERAL DAS MINAS E DOS TRABALHOS

Stduayiio da mina

A mina esti situada na freguezia de Nogueira do Cravo,
concelho de Oliiveita de Azemeis, districto de Aveiro.

Geologia

O terreno é composto de sohistos luzentes, caicaneos onyrial-
linos do precambrico e archaico (paleozoico).

W évéeirco
E a pyrite arsemical.
Jaiigo

O jazigo apresenta-se sob a forma de filGes quasi verticaes.

Dlestes filoes estio em exploracio os seguintes: Ernesioy/Ma-
noel Luiz, Dolly, Kitty e Cooper.

D'estes fildes o Cooper é regeitado duas vezes pelos filoes
Manoel, Luiz e Kitty.

Toda esta regifo é atravessada pelo grande fildo de quartzo
da Beira.

Frababhos executados

@) Accesso a0 jazigm:

E feito por meio de pogos verticaes e por meio de uma ga-
leria de nivel que desemboca a meia encosta.

b) Methodo de lavra:

Degraus invertidos é o mais geralmente seguido.

¢) Desmonte:

E feito em geral por processos manuaes, por ser a rocha en-=
caixante facil de desmontar.

Nas partes onde ella é mais dura empregam-se perifuradoras
de ar comprimido.

Transporte do mineviv no interior da ming

Até 4s galerias de nivel é feito por meio de chaminés, N'estas
galerias é feito por meio de wagomsetes, empurrados a brage.
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Estes wagometes sio de ferro e teem a seeglo rectan-
gular,

A -descarga faz-se pelo topo conforme o mestra o croquis
junto (fig. 3):

Fig. 3-Wodo de descarga dos wagonetes

Extragiio

Faz-se por um unico pogo e por meio de cubas de madeira
guiadias de um sé lado.

Estas cubas descarregam n'uma tremonha, por onde o mimé-
rio é levado para as officinas de preparagio mecanica, adeante
descriptas.

A férma como as bobimas sio postas em movimento com-
prehemndie-se facilmente pelo croquis seguinte (fig. 4), e respectiva
legenda:

1-1 Bobinas.
2 Roda dentada.
3 Eixo commum em que est¥o colladas
bobimas e roda dentada.
4 Carrete.
5 Eixo motor solidario com © carrete.
6-6 Cylindros de uma machina a vapor.

L

Fig. 4—Communica¢io do movimento &s bobinas

O cavallete & de madeira, e da sua disposicdo se faz ideia pela
photographia junta (fig. 5):
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Fig. 5—Canallete de madeira

Por este mesmo pogo se effectua parte do esgoto, sendo a
outra parte feita pela galeria de nivel de que ja faliamos.

1 Cylimdiro.
2 Haste.
3 Eixo.
4

Balanceiro

Volante.
5-6 [Engrenagens.

Fig. 6—Wiodo de accionar as bombas

Este esgoto é feito por meio de bomibas sobre-postas que
s@io accionadas pelo modo indicado no schema anterior (fig. 6).

A agua d'este esgoto é aproveitada parte para o tratmmento
mecanico do minério, e a restante langada no rio, depois de
convenientememnte filtrada.

Esta filtragdo tem por fim tornar as aguas menos prejudi-
ciaes, e foi momtada ha pouco, afim de attender s constantes re-



clamag@es, feitas em
virtude da devasta-
¢do no gado e na
cultura das regides
visinhas.

Pelo cérte lon-
gitudinal e transver-
sal (fig. 7 e 8) do
filtrador se faz a suf-
ficiente ideia d'elle.

Aseguirdamos
os cortes e plantas
dos differentes filoes
& nos differentes an-
dares (fig. © a 13):

As minas do Pintor

T e | | 'R, B [ il NP i U

l.o=ad4mA40 3.0-881)1,25 5.0-1113M,76
2.0~63m10 4.0-990m,60 6.0-135m,76



‘(| T |

| i
| :l
| | |
;' e b
- — —
f |
{' ll
T T
i i
i) ::
1

== i
N }:
1
li h

Fig. 10-Fildo Ermesto (Secgio longitudinal)
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Fig. 12—Filo Kitty
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Fig. 13- Planta dos filSes (1.0 andar)

TRATAMENTO MECANICO

O minério tramsportado nas cubas é langado n‘uma tremo-
nha para uma grelha, onde se faz a separacdo em graiudr e
milato.
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-

O grauado vae directamente a um quebradot, d'onde segue
para uma meza de clawagen.

P'esta meza o que é aproveitado segue para o forno.

O miudly vae para um £rommel lavador.

A agua empregada é a proveniente do esgoto da mina.

Este trommel classifica por sua vez o minério em grosso e
mitto.

O minério grosso vae para uma outra meza de clawagen e
d'ahi, feita a triagem, vae para o forno.

O minério mitdly vae para outro frommel, que o dassifica
em tres categorias.

Depois de assim classificado o mimnério, é lavado em lavado-
res especiaes, onde se faz a separagio em esteril e minério.

© minério segue d'aqui para o forno.

TRATAMENT® MEFALLURGICO
Brodlicnto mefellurgico

O producto metallurgico obtido é o anhydrido arsemioso em
pé (AsO?).

Proresso

O processo consiste n‘uma calcinag@o do minério, seguida
de uma sublinani@o em camaras de condensagdo especiaes.
Rev. deiChim, Pura e?Ap.-4.0fanno-me 1-Janeiro, 3
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Fig. 15 —(Uiffidina dde pegpavagio nresaiea

Como os productos assim obtidos ndo sio em geral suffi-
cientemente puros, faz-se ainda uma refiinagéo.

Segue uma rapida descripgio dos apparelhas onde se fazem
estas differentes operacdes.

A) CALCINACKO

o [Fomos

Empregam-se duas especies de fornos para a calcinagio do
minerio, conforme se trata do gvalido ou do miisdo.
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;

____ 3 4HR
Fig. 15- Schema represemiando em conjuncte o tratamente mecunieo

a) graido:
Dieseripedty

Os fornos sdo de calcinacio ordinaria, analogos dquéilies onde
se coze a cal.

Carregam-se pela parte superior e descarregam-se¢ por uma
abertura inferior.

Estes fornos estfio dispostos em grupes, havendo telheiros
que os protegem, assim como ao minério que vae ser empregado.

Cavegarneanto

O canregamento dos fornos faz-se, como ja dissemos, pela
parte superior, onde existe uma tremonha com um registo na
sua parte inferior, Este registo s6 se abre emquanto dura o car-
regamento.

Ha duas férmas de carregar as tremonhas:

Le Langa-se 4 p4 o minério collocado no terreno-ao lado
das tremonhas, onde em parte ¢ deseccado.

20 Langa-se o minério em caixas de madeira, collocadas a
um nivel superior, e por baixo dos telheiros. D'estas caixas cahe
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pelo seu proprio peso por umas caleiras inclinadas que o langam
nas tremeonhas.
Este carregamento faz-se duas vezes por dia.

Cowidusstivg!
O combustivel é o proprio minerio, semdo necessario empre-
gar combuistivel extranho sé para p6r um forne em marcha.
B) miudo.

Em virtude da impassibilidade de se calcinar o miiuido em
fornos da mesma natureza em que se calcina o graimdp, empre-
ga-se para o mesmo fim um forno rotativo de Oxland; o cro-
quis junto (hig. 17) basta para se fazer uma ideia d’elle:

Legenda:
a) Rodaddentada d) Tnemomitsaporonde se cameggam forno
bb) Rodas que guiam o movimento e) Por onde se descarregam as cinzas
cg) Guiias (rodetes) ) Altar

A maneira como se transmitte o movimento ao forno, de-
prehemite-se pelo schema seguinte (fig. 18).

#) CONDENSACAO
Camuasngs de coordensacio

Cada grupo de fornos de calcinagdo, assim como o de Oxland,
commumicam com urma série de camaras de condensagio (fig. 19),
onde se faz o depesito do anhydrido arsemioso,
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a) Roda dentada de forne Oxland

b) Carrete cuja arvore é accionada
directamente pelo motor coi- _
locado n'uma casa ao lado l
d'aquella onde estd o forno =

Fig. 18-Modo de transmissio
do movimento ao forno Oxland

Estas camaras encomfram-se dispestas como os degraus de
uma escada, e terminam por uma chaminé de 45® de altura que
faz a tiragem.

Fig. 19-Cammras de condensagio em degraus com os respectivos telheiros.



22 Chimiica metaflurgica

alvenaria e cada compar-
timento tem uma fresta

4 Estas camaras s3o de
X

de ferro para extracgio do

[ arsénico.
g Estas frestas sdo con-

venientemente lutadas,

para, impedir a entrada
prejudicial do ar.

Nas primeiras cama-

AN ras que os productos de
L ' L calcinagdo percorrem o
W | 8

anhydrido arsemioso de-
Fig. 20 e 21-Schema das camaras de condensagdo pOSltadO ¢ mu_lto Impuro,
contendo muito carvio,
que vae desapparecendo nas ultimas camaras.
v Os productos extrzhidos -d'estas camaras vdo para a reffi-

nagao.

€) RErINAGAO

Esta operagio faz-se em fornos de reverbero.
» O anhydrido arsemioso depois de refimado é ainda moido
em moinhos especiaes, e depois recolhido em barricas.
Cada barrica d'estas pesa 100 a 200 kilogrammuas, valemdo
approximadamemte nove a dez mil réis.

OFFICINAS

Ha umas pequenas officinas de carpimberia e swvalberia,
com um torno, uma machina de furar, ete.

Estas officinas sz0 destinadas a effectuar pequenas reparagdes.

O pessoal vae adiante imdicado.

MACHINAS A VAPOR QUE EXISTEM

1 Para lavagem (de industria nacional —Porto).
1 » aexmugio.

1  » oo esgpto.
1 » actoar um compressor, que fiornece o air campriimiidio

4s perfuradoras.
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Este ar vae n'um tube de ferre. . i .
Os dados sobre a petencia d'estas mashings sie archivadas

ao diante -

PESSOAL
Adinidicistigigio e divecclo teednrica

1. Administrader. . . . . . . .« . . . . . )

1 Director tedmmico . . . . . . . . . . . 0 3

1 Engenheiro. . . . . . . . . . . . . . 175 *,
1 Conduetor . . . . . . . . . . . . Y5y g
N Capatazes . . . . . . . . . . . - - - 1778800 ¥eie
1 Escripterafio . . . . . . - - .o«o-o.o- 0800 s

L @Quarda . . . . . . . .« . . . ..o HRESER 3

Traballoss swbterraveos

. ) 360 réis
130 Mimeires . - ¢ 368 3
O¥ffiziiracs
L Machinista . . . . . . . . . . . . . . . 400 s
1 Apremdiz. . . . . . . . . . . L o .. 200 3
3 Ferros. . . . . . . . . o o 380 3
2 Aprendizes. . . . . . . . . . .. . 130 3
2 Carpinteiros . . . . . . . . . . . . .. 380 »
4 Serradores . . . . . . . . . . . ... 380 «
Buirangtito
1 Homem . . . . . . . . . . . . .+ .« .. 00 réis
Esgoty
L Homem. . . . . . . . . . . . . . . HGHO s
Tratanesnto meecarivco
it Homens. . . . . . . . . . . . « « . . 300 réis
3 Malhares . . . . . . . . . . . ... 138 3
1B Raparigas - . - . . .. . . . . ..o 99 3

¢) Veja-se o fim da memoria.
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O¥ffcitreas metadivrgicas

32 HOWENS . . . . . . « « « « « « « « « .  4B8 réis
2 Menores. . . . . . . o . e e e e e 120 3
Consstriecfo
2 Carpinteiros . . . . . . . . . . . . . . 380 réis
12 Pedreitos . . . . . . . . . . . < . . e« 399 »
5 Aprendizes. . . . . . . . . . . . . .. 120 »
3 Trabalhadores. . . . . . . . . . . . . . 280 3

Afim de se fazer ideia da importancia e actividade da mina
do Pintor, damos em seguida a relagio des trabalhes executades
no ultimo anno de 1906,

ANNO DE 1906
Trababives de exenvaclo sublervarcns exeuutades

Em metros correntes fez-se o seguinte:

Gallerias de avango . . . . . . . . . . . 443m4]
Travessas. . . . . . . .« . . o o« . . 14

POCOS DE ABERTURA EXTERIOR

Para o servigo limitado 4 ventilagde . . . . . . . . 17
Pogos inferiores . . . * . . 41
Numero de metros cubicos de fll@es na massa metallnf@ra 9.973

» »  » »  de vazios entulhades. ., , . 8000

Producto de lavra preparado para 0 mercado:

Anhydrido arsenioso refinado . . . . . . . . 1322250 T.
Tedr do mimeral. . . . . . . . . . . . . 95
Quantidade de anhydrido arsenioso expoitado:
Para a Inglaterra e outros paizos e e e Todo
Consumido no paiz . . . .. Nenhum
Valor do anhydride arsenioso no mercado, por to-
nelada metrica . . . . e e e e e i2 £

Despeza total de lavra. . . . . . . . . . .  74:283§840
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Machinas empregadas e sua for¢a motriz;

nor(Esgoto e e e e e e e e 14 cavallos de vapor
" (Extracgdo . . . . . . . . . 1B >
Mecanico . . . . . . . . 9
Vapar | TrAIAMERS: ‘%Metahm«gico. e .19
Em outros semvicos . . . . . . . . . . . . 10
Amidmul:Efm outros servicos.
Numero de carros empregados no transporte. . . . . . 24
Anhydrido arsenioso exportado. . . . . . . . 1317247 kg.
Prego da tonelmila —&£. 120u. . . . . . . . 548000 reis

N.e 1, Amealido Cavilnsy Ressano Gareia. —IN.0, 2 Jocagiim
Barata Sallyueiiro Valente.—N 1%, Awtonio Aveblicr
Ruazs. —INLo 1tHy, Wberdo Dufffuer. Pereine Baerbosa.—
N.e 117, Ediaredo Soaves Framco.

A Redacgio da Reviste agradece ao chefe da miss3o o snr. Prof. EDUAR-
DO VALERIO VULIACA a permissdo concedida para publicar esta memoria.

Bibliographia

CARDOSO PEREIRA. — FalsificagBes alimentares; Famalico,
1908, 1 vol. in-8.5, de iv—135 p.—Este livro é o texto refturdiidio
da conferencia que o auctor fez em 11 de janeiro de 1904 nas
salas da Academia dos Estudos livres, a convite da liga Nacional
contra a tuberculose.

E um estudo muito compieto, muito erudito, muito exhaus-
tive do assumpto, e tem o merecimento de rep6r no verdadeiro
terreno o muito que se tem escripto entre nés e o muito que,
mal e sem critério, se tem dito a respeito de falsificagdes alimem-
tares.

50 saie. DR, (Creomossn Pemtirn fazz comom seesegiie o resdunto
da sua notavel conferemcia:

«E crenga profundamente radicada no espirito do publico que as substam-
cias alimemtares sio muito frequentemente falsificadas entre nés. E o que se
diz e 0 que se escreve nas comversas, no parlamento, nos jormaes e em pu-
blicagdes medicas, das mais valiosas. A verdade, porém, é que Lisboa, por
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mais de um motivo, entre os quaes o da accdo intensivamente repressiva das
fiscalisagBes officiaes, estd, sob este ponto de vista, em melhores condigBes
que muitas outras cidades da Europa.

Mas ndo é menos verdade tambem que techmologicamente uma grande
parte das nossas substancias alimemtares estdo ainda muito longe de poderem
ser postas ao_par das. que se encontram no consumo dos outros paizes. Posta
a questio sob esta férma, e tomando como falsificado todo o producto ali-
mentar que nio possua as qualidadies e propriedades duna producto techno-
logicamente perfeito,  viwe-se, pois, no nesso ,jaiz, sem exclusdo- d4 propria
capital, n'um regimen de lastimosa inferioridade.

O conferente entende que estas condiches exercem uma accZo real sobre
a samidade da populacio, e espera que a acgio combinada das fiscalisacBes
officiaes e da iniciativa particular v4 melhorando pouco a pouco essas con-

dicbes».

Na primeira parte da sua conferencia o auctor mostra que o
publico «inventa», por vezes, pavoresas e frequentes falsificacSes
de generos, que nunca existiram. Cita, entre outros, o caso de
um deputado portuguez que, em sessio de 29 de fevereiro de
1901, dizia «que em Lisboa, se bebia, agua por vinho, devido
4s falsificagoes internas. Para dar cor emprega-se o permanga-
nato, que é barato e tinge muito; para dar corpo e dogura,
assucar mascavado; tamino em infusdo de casca de carvalho
para dar ao producto antes rascancia que adstringéncia; al-
gum alcool industrial; e assim se faz uma pipa de vinho por
3$000 réis».

Tal formula, mestra o auctor, nunea foi, nem podia ser em-
pregada; a pipa de vinho assim fabricado «nfo podia custar me-
nos de 32%500 réis; e ficaria uma tio asquerosa tisana, que nin-
guém a poderia tragar».-——Uma vez disse-se também na Camara
que em Canmas de Senhorim havia uma fabrica onde se fazia
vinho de toda a qualidade de drogas. O inquérito a que se pro-
cedeu mostrou que tudo era uma torpe callumnia; a suspeita, que
envolvia uma honesta e laboriosa casa, nunca teve a menor con-
firmacao.

A quem escreve estas linhas foi feita uma denuncia de que
se falsificava vinho n'um estw@belecimento d'esta cidade com pés
de [oennes!

Risum terrextis!

Comparando as estatisticas das falsificagdes observadas entre
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nés com as de Madrid, Paris, Lydoe, Liile, Havie e Touien, di-
versas cidades allemas, da Suissa e da America do Norte (Con-
necticut) mostra, com effeito, que 14 féra se falsifica em muito
mais larga escala do que entre nés. Pode dizer-se que quasi que
nao ha generos falsificados em Portugal. © negociante e o lavra-
dor portuguez sio honrades, ainda que tdo honrados eomo igne-
rantes.

O que ha é muito genero imperfeito, ou mal acabado, techno-
logicamente falando.

Isto dd-se ainda com o vinho, o azeite, o leite, a manteiga e
sobre tudo o queijo. Ha muito ainda que progredir.

E, por tanto, se os defeitos apurados resultam da ignorancia
ou do desleixo, ou das duas coisas a0 mesmo tempo, tem de
oppdi-se 4 ignorancia a instruccdo e o ensino; ao desleixo, a po-
licia e a fiscalisacdo.

Que a influencia das fiscalisacdes, embora deficientemente
organisadas, porque s6 abrangem uma area restricta do paiz, tem
sido benefica para a melhoria dos productos, mestra-o o auctor
com o exemplo do azeite, das farinhas e do péo.

Pondera entretanto, e, com acerto, que n'este asswmpto im-
portante «n3o se vae do gabimete do legislador para a fiscalisagZo,
mas é preciso primeiro estudar muito bem a natureza do campo
em que a fiscalisa¢io se tem de exercer, para se fazerem as leis».
Este preceito é fundamental, e por diversas vezes temos insistiido
n‘esta necessidade de estudar préviamente os productos do solo
portuguez, para bem os apreciarmos.

Nio basta que um genero seja geratim, é preciso que seja
preparado consoante a lei technologica, secundum artem;; d'outro
modo prejudica a saide, e pdde prejudicall-a mais até de que
um genero falsificado. O DR. CARDOSO PEREIRA desenvolve este
thema com muita copia de argumentos e com elegancia de phra-
se. Mostra que diversos alimentos de origem animal e vegetal,
de ap'jarencia normal, podem provocar incommodos graves (fa-
vismo), produzido pelas flores e fructos das favas; a intoxicagio
pela solanina, que péde apparecer algumas vezes nas batatas;
doencas do azeite (que nés ndo conhecemes) e podem torma=1'o
nocivo, ete,

Como os grandes criminesos perante a lei escripta, os gene-
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ros falsificados prejudicam; mas os generos defeituosos pela sua
preparagio fazem tambeém mal, como na sociedade os simpies
criminasos perante a lei moral, que pela intriga, pela calumnia,
pelo odio, pela malidicencia e pela impostura sio tio perigosos
e nocivos, por vezes, como 0s primeiros!

D'esta influencia anti-Inygienica dos alimentos legitimos, mas
mal preparados ou technologicamemte inferiores, se occupa em
seguida.

O prognostico, entretanto, ndo & desesperado, porque em
todos os paizes, até na sabia e profunda Allemanha, ha que com-
bater hoje, e por muito tempo, a ignorancia e a rotina. Os vicios
constituciomaes da nossa agricultura e da nossa industria sZo
communs com os da industria e agricultura dos paizes que nos
ddo leis na technologia dos productos alimentares.

Resumindo, por fim, a sua conferencia, o DR. CARDOSO PE-
REIRA conclue por dizer que é da ac¢do conjumcta do governo e
do publico que ha a esperar bons resultados; é n'esta dupla
ac¢do combinada dos governamtes e governados que ha a espe-
rar o progresso da technologia dos nossos productos, quer dizer,
a solugdo do problema das chamadas «falsificagbes alimentares
em Portugal». 'F. S.

ACKERMANN (EUGENE). —Le Portugal moderne; étude intime des
conditions industriel du pays; 1i vol.; Rixhem (Alsace), 1904; 1 vol.
de vin-125 p.—N'este 2.¢ volume da obra do nosso cilthorador
o snr. EUGENE ACKERMANN, define-se o primeiro caracter geral
da industria no nosso paiz; e -depois sio estudados: a industria
corticeira, o regimen cerealifero, o fabrico de explosivos de base
de nitrocellulose em Chellas; o futuro fabrico de explosivos no
Brago de Prata; a industria da cera, da cal, do cimento, da louga,
do cautchu e a das ostras.

A outra parte d'este volume encerra as notas de viagem em-
prehendida pelo auctor aos antigos paizes portugurezes da Africa
occidental e &s ilhas Canarias; e ahi narra o que de mais notavel
nos costumes e na influencia da civilisagio encontrou desde
Bingerville na Costa do Marfim até 4s Camarias. O quadro que
nos apresenta de Lagos é sobretudo interessante.

E para recommendar a leitura d'este livro.
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Variedadles

Premio Nobel, de
ehimica. —Como os
Jeitores d’esta Reviss-
ta sabem (Cf. nes 1
e 2, do anno passado,
p. 34 e 76) o enge-
nheiro-chimico sue-
€6 ALFREDO NOBEL,
@ inventor da dyna- |
mite, fallecido em
San-Remo (Italia) a
11 de dezembro de
1896, destinow em
testamento a gQuasi
tetalidade da sua fot=
tuha, avaliada, Aw-
feres redendes, em
31 milhers de eoreas
(eerea de 7:600 esn=
{es; da Aessa meeda)
4 fundaeds de GReS
Prémies anmass, de
300 il e8roas €a4da
Ui (peris de 48 con-
188); sends um delles
ﬂ%é_t‘iiHSHS g SEf €oh-
ferids 4 mals {Mpor-
tante ﬂ%ﬁ&%‘éﬁi 18
88{%5?_158_ 3 ahimiea;
sef HEHHEEQS de f3-
gionalidate & e84
fiss38:

Osipramiios foram adjudicades a primeira vez em 10de dezembio de 1901,
© de chimica tem sido conferido, successivamente, a VAN'T HOFF, EMILIO Fis-
CHER, ARRHENIUS, RAMSAY, von BAEYER e MOISsAN. © anno passado obde-
ve-0 0 DR. EDUARDO BUCHNER, professor de chimica geral na Escola Su-
period de Agricuitura de Berliim.

EDUARDO BUCHNER nfo tem uma obra vasta e variada. Qualgquer chi-
mico sem pretensdes tem produzide, ou pelo menes publicado incomyparansi-
wente mais do que elle. Ndo tem tambem o génio d'um LIEBIG ou de BEw-
ZELIO, nem a eloquencia de Dwwis ou de WurRz, nem a alta cultura litte-
raria d'um BERTHELOT ou d'um HOFWANN, nem as refinadas especulagbes
philosophiicas d'um STAHL ou d'um ARRHENUS e muito menos os brumo”
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sos delirios especulatives de OSTWALD. © seu espirito é como 6 seu colipo:
sobre o baixo, mas solide. Os seus trabalhes de chimica organica collocanm-
n‘o entre os primeeires chimicos do século e a sua descoberta da zywnese, ha-de
immmontdiisar o seu nome na historia da chimica da fermentagio. Foi esta des-
coberta que levou em 1905 a Vereiti dewtéstiesr. Cipmikker. a confierin-lhe a
medalba LIEBIG, d'oiro, e agora a ser julgado pela  Academia das Sciencias
de Stockolmo merecedor do premio N@BEL de chimica. (Sobre a biographia
e outros trabalhos do professor BUCHNER vej. um artigo do DR. MEISENHEI-
MER publicado no Chmmidker Zitg., xxxi, n.o 19).

© chimico francez €AMILLO MATIGNON, antigo substituto de BERTHE-
LOT no €ollegio de Franga, fez-me o favor de me tornar conhecide um livro,
cuja edigio se acha esgotada, onde PASTEUR se exprime d’esta maneira:
«Andont que peseree, [aticvhe de .Uimpordovece awx avliorss des substances
gaton appeitfée des tormeid's solibddes; jfe Wifproneesis aumnre sunpisse & woir
les celluwkrs de I levihee presWiréve wn fformeent alvodligee soludée ; ife crovappematials
guse fowite Sormepistidtion But pourr. cavsse wh fformeont de cetfe matfmee>. (L. PASTEUR,
Bsemnen eriipee durn éorit pushimee de CL. BERNARD swr la fforeptatictiorn;,
Paris, 1879, p. 54). A verdade, porém, é que a demomstragio da existencia
do fermento soluvel da levadura alcoolica estava por fazer. O proprio PAS-
TEUR se tinha eecupado experimentalmente do asswmpte; na epoeha em que
6 aetual Direetor do Instituto de Paris, 0 DR. ROUX, entrara ne leboraterio
do saBle ehimiee, tentava este extrahit o fermente aleselico solivel das eel=
lules de levadura, triturardioas n'um almefaiiz, eongelanifoas para as fazer
estalar ew alnda peidio-as em Selugfrs sallias esneentradhs pafa forgar 6
sHeee a Sghif per esmese atfavez de enveluerd. Vaes esforees. PASTEUR nde
greontrew 3 alepelse. Pe mankita que, Ao ebstante elle julgar a sua existen=
ela pessivel, hdp pensava que fesse uma realidade. (E. Rewk, AwWaleks de la
Bresssiee of oo I oRSWHIEAY, Patis, 1, p. 512 (1898), eit. per E. BUEHNER,
Pt ZPRmRePEPAng, 1903, B. 13). E eom effeite, 76 mesme livie que Aa
pouce eitei escrevia PASTEUR, eriticande algumps experiencids pesthumes de
ErAUBIS- BERNARBD: ¢t 945300y oY TRimaphe Solbige 8SF BatKbhge ; I AMeXISie
piss; BERNARB st Tl HHsiopn» (GBF. €it; p. 79):

Outires experimentadores quer em Franga, quer na Allemanhe, nio ti-
nham tambem conseguido fazer a prova da existencia do fermento seluvel da
levadura.

Cabe essa gioria a EDUARDO BUCHNER. Irmio d'um bacteriologista ce-
lebre de Mumich, o campeio das alexinas, o illustre successor de PETTENKO-
FER na cadeira’ de Hygiene na Umiversidade de Mumich, foi das conversas
entre ambos que, pouco a pouco, foi brotande no cerebro de EDUARDO Bu-
CHNER a ideia da nova technica que o levaria em 1897, ji professor em Ber?
lim, g fazer 4 Sociedade chimica allemd a sensacional communiizagio em que
se relatava a primeira tentativa coroada de éxito, para separar o pedier do
fermento das cellulas vivas da levadura.

Nédo faltaram, era de prevér, as criticas, todas meramemnte subjectivas,
como ndo tinham faltado, ainda ndo ha nwiitos annes, acs memoransis tra-
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ballios de PASTEUR. Hoje ninguem deixa de considerar a descobsrta de Bu-
CHNER come a Wais importante dos ultimes dez annes, re demimio da ehi=
mica das fermentagbes.

Ter uma idsia & entmsial-a, suprema tarefa d'um homem! Mas para que
essa ideia eresed, ViRghe ¢ resista 4 oppesicie e vensa a inersia de waier
numexre, & preciss, € abselutamenie presise ainda que empolgue, que avassale
por tal férma o espirite d'esse homem, que elle se enamore de tal wmansira
por ella, que seja capaz s precise o, de fazer por ella todos es sacwificios,
como POF Uma MUINEr POF qUEm Hos sentimos eapazes de commulier as
maiones louswas. N'Uma palayra, que se torne digreo d'essa idsia-"E esfa alta
dignidade inteliestual que me apraz VEF e admiirar HO eminente professer de
Berlim.

Se ey quizesse dizer 9 que € BUSHNER Ra vida particwlar, precisaria de
fazer a exegese desta palavra allemd gue OLVERA MARTINS jistaments con-
siderava intraduzivel: des Gsmit- Seria com 9 adjective derivade que poste:
ria elassificar BUSHNER na convivencia quotidiana do laboratorig, no tracte
intime em sua casa.

E€ARDOSO PEREIRA.

0 que pemsam as pessoas competentes sobre a questdo das falsificagdes em
Portugpli - A publicacio da comferencia do snr, DR. CARDOSO PEREIRA, de
que dames conta na seegio bibliographica d'esta Rauisén offerece-nos ensejo
a que facamos conhecer o que pensam as pessoas que mais se terl oceupado,
por trabalhes effectivos de laboratorio e pelos deveres de seu cargo, sobre o

mesmo assiumpto.
1

Mencionemeos em primeiro o nosso illustre collaborador Pr. HUGO Mast-
BAUM, um dos chimicos que mais conhece a questio, porque desde mais
tempo tem estado 4 testa do servico de fiscalisacio dos vinhes e azeites, n'um
laboratorio com tanto mowimemto como & o Laboratorio geral de analyses
chimiteo-fiiscaes. Em 1901, escrevia elle no Amtiivo Ruaul (vol. vi, p. 368 e
381) um artigo muito interessante sobre «A adlmifexciuio dos vindmes», no qual
e léem as seguimtes apreciagBes:

«Por ter sido repetido innummsras vezes, tem jd féros de axioma-a asser-
¢do de que a maior parte, sendo a totalidade, dos vinhos apresentadios-d venda
em Lisboa sio mais ou menos adulterados. Parece que as exaggeracfes gra-
eejadoras das folhas hummrisiiess, represemtando os viveres do mercado de
Lisboa como venenos mais ou menos activos, entraram no animo do publico
gomo verdade incomtestavel, chegando até a echoar com toda a seriedade nas
altas espheras da representagio eleita da nagdo»,

A esta lenda contrapte mais adeante o nesso distineto collega o seguin-
te: «vinhos verdadeiramente falsificados, quer dizer artificiaes, puramente chi=
mi€es, que de vinho s6 tenham o nomr, Runsa: observifiess em Portugal. Na=
tyral'mmte, com os pregos elevades des productes ehimikes, o vinhe artifieial
fiearia mais caro que o natural. Vinhos deteriorades: azedes, toldades, agei-
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doces, posites, vimes em grande nummero; de vez em quando deparames com
vinhes adulterades, consistindo a adulteragio quwsi exclusiitamente no addicio-
namento de guas.

Fez mais o snr. DR. MASTBAUM. Quando em algums jormaes agricolas
se alludia 4s innmmeras tfelsifiapeSes de que as substancias alimentares se-
riam alvo em Portugal, elle solicitava amostras dos alimentos falsificados; e
nunca rerthwin dos aerficibivtas se dignou fforaeeerifiee wnra ansstra quee fosse
de taes proviavles. (Clazvia dus alifésss, do snr. JULIO GAwWA, 12.6 anno, n.6
584, de 10 de marco de 1907, p. 109).

{4

Em Coimbra é director do laboratorio de hygiene o snr. Prof. DR. SERRAS
E SILvA. Eis o modo como elle se exprime a respeito das falsificacles ali-
memntares e sobre a influencia das armas de combate contra ellas no nosso paiz:

Fadsifiegries que sév putesa ifanfasiamuinbuitas das falsificaghes de que a
gente ouve fallar todes os dias nio merecem nenhum credito; sio um produ-
cto de imaginacgio ou da verve oratoria.

Um deputado francez, n'uma fuga de um discurso, dizia assim em
margo de 1902 :

Percorri os bairros populosos de Paris em procura de leite; e afinal
deram-me agua e cal, agua e gesso, mas numca leite».

Esta mameira de tratar questSes de cér e a palpite tambem muito com-
mum em Portugai». (Wboirvsanto medica, 1902, p. 340).

Blaneendos necessanios puta umaifiscnkisapdo samddeia digra dteste nome.
—«Para fazer andar uma machina nio basta uma ordem do conductor: é pre-
ciso forca motriz e integridade dos orgdos.

Para reprimir as faisificaghes, os artigos de lei sé de per si nada valem;
¢é preciso organisar uma machina policial que descubra o delicto, depois de
effectuada; e que suscite embarages 4 sua realisagio. D’aqui ndo ha fugir.

Tudo mais serd somente palavras ou coisa peor. A lei atira para os sub-
delegados de saude o encargo de vér, observar e providenciar; ora nem a
comypetencia lhes assenta na materia, nem teem tempo, nem independencia para
fazer o que convém.

... «Se Portugal quer fazer alguma coisa, nio se afaste d'esta norma: la-
boratories com numero sufficiente de chimicos, e inspectores especiaes que
saibam colher as amwosiras e descobrir as tricas da fraude. Mas dez ou doze
chimicos seria nada para 5 milh@es de habitantes. Seriam precisos 60 ou 70
chimicos a trabalhar constantememte, e 80 a 90 inspectores, colhendo amostras
em todo o paiz», (Mosmerdto meedico, 1902, p. 281 e 282)

I

Neo Porto, dizia em 1902, o Prof. FERREIRA DA SILVA, em entrevista
sobre o mesmo assumpto, que foi publicada no Jeraa/ de Noitivias de 24 de
agosto, o seguinte, que concorda com as opimid@es anteriores.

I. Saobize a fulsificapio dos genares aliweiticfos entre mifs e em owlra
parée, — As jHaldificagdes dos generos alimenticios siode todos os tempos; e estow
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em dizer que mais' grosseiras eram as que praticaram, em velhas datas, ho-
mens cupides de lucro. A sciencia hoje dispbe de valiosos recursos para con-
trariar essas tentativas deshomestas. Comtudo é este assumpto, no caso sujeito,
de importancia relativamente secuundaria.

Nio é pessivel dizer em que paizes a falsificacfo se exerce em mais larga
escala; mas a experiencia que tenho auctorisa-me a affirmar que nio é com
certeza- no nosso. No parlamento, na impremsa e na murmuragio em familia
por vezes se denunciam falsificagdes que numca existiram entre nds, ou ape-
nas foram praticadas em pequenissima estala.

Passou como certo que o campeche e a fuchsina se usaram para falsi-
ficar os vinhos; pois posso dizer que numnca encontrei esses productos nos
vinhos analysados no Laboratorio Mumicipal; de sorte que a minha opinidao
n'esta especie ndo € apenas a de um «ingémuo».

Por vezes escrewe-se sobre falsificagdes no nosso paiz com: materiaes da
litteratura do estwamgeiro.

Em outres casos, a ignorancia, de mios dadas com a malediceéncia, dd
féros de adulteragio a praticas perfeitamente raciomaes, como a do emprego
do sangue de boi nas refinagdes do assucar.

Adelgacam alguns commerciamtes menes homestos com agua o vinho,
como as leiteiras adelgacam o leite; vendem-se por vezes productos mal fa-
bricados, mas naturaes, que uma boa hygiene mandaria utilisar para outror
fins; & o que acontece com os azeites.

Mas isto é muito menos do que o que se ebserva |4 por féra,

Repito: 0 nosso commercio nio & menos honesto que o dos outros pai-
zes; e a nossa lavoura reputm-a geralmente muito homesta. As fraudes encon-
tradas, essas mesmas teriam sido muito reduzidas se as auctoridades samitarias
cumgpiissem o seu dever ou tivessem meios de acciio para o cumprir. Mas en-
tre ndés é costume sé appellar para Santa Barbara na occasido das trovoadas.

O caso das farinhas, caso torpe, é esporadico, avelumou & sembra da
negligencia e somnolencia das auctoridades sanitarias, e, em tode o caso,
ndo attingiu senio uma minoria dos negociamtes do genero. Vae-se reconhe-
cendo que a onda de descredito envolveu algumas casas que sahiram illesas,
depois de realisadas as analyses. Qutros productos teem sido mal apreciados,
pelo facto das amostras ndo serem colhidas nas devidas condices.

E de esperar que a auctoridade saiba agora extremar o trigo do joio, casti-
gando rigoresamente os culpades. A impumitiadie, em casos taes, é o grande perigo.

1. Sobwe o modo de orgamiser entre nds a ffésealisqrdo contra as fraw-
des.-00 que vou dizer sobre os meios a empregar para reprimir as fraudes
d6s generos alimenticios destoa, por certo, do que se fard ; e ha-de soar mal a
miiita ‘gente. Ndo importa; digo sinceramente o que sinto.

Eu queria que o servigo de fiscalisacio dos generos alimenticios sa-
hisse por completo do Mimistério do Reino, e passasse para o das Otbras pu-
blicas, pela Direcgio Geral da Agricultura. Esta direc¢io superintenderia, e
centralisaria todos esses servigmsi- pelo seu conselho de melhoramentos sani-
tarios ou por outro. A Bélgica dé-nos este exemplo, e a Bélgica sobreleva,

Rev. de Chim. Pura e Ap.—4.® anmo-m.o 1-jJameiro. §



34 Variedadies

n'‘este ponto, a outras nagSes maiotes, incluindo n'este numero a Franga (').
E de preferencia aquella nagdo que-deviamos ir procurar o modelo a seguir.

Uma primeira vantagem d’esta transferencia imyiGe-se no nosso meio; é
que a pasta do reino é a mais politica..., e importa que os servigos de fis-
calisagio dos generos alimenticios se distanceiem, tio completamente quanto
possivel, de influencias d’essa ordem. Na Diirecgiio Geral da Agricultura fica-
ria com certeza muito melhor a fiscalisagio das substancias alirmenticias, tanto
mais que, combatendo a fraude, se defendem os justos imimresses da agricul-
tura nacional,

O pessoal technico sanitario do Ministéerio do Reino, constituido por
medicos, nio tem em regra tempo, nem as habilitagfes especiaes necessarias
para a apreciagio dos generos alimemticios, cuja base é a analyse chimica. A
apreciagdo pelos sentidos, como até agora a faziam, umas vezes por outras, os
delegados e sab-delegados de saiide, na occasido em que nos ameagava uma
epidemia ou no comeco da estagio calmesa, com o fim de inutiliisar a fructa
verde, o peix¢ apodrecido ou a carne corrupta—néo carece de conhecimen-
tes especiaes que derivam da posse de um diploma, e rebaixa o papel d'uma
auctoridade sanitaria; péde ser, muito bem, exercida por pesseal auxillar
subalterne. E, em ultima analyse, a perites chimieos que tem de ser confiada
a fesolugio dos problemas referentes 4 fraude dos alimentes:

Drestes chimiicos-peritos e de laboratorios especiaes dispde quasi exclu-
sivamente entre nés a Direc¢io Geral da Agricultura.

Do Minmisterio das Otbras Publiicas, pela Direccio Geral da Agricuitira, e
ndo do Mimistério do Reino, teem sahido nos ultimos tempos as umiicas me-
didas efficazes para fiscalisagio do commercio e venda de generos alimenticios.

Foram publicades por esse Mimistério os regulamentos para a venda do
vimagre, do azeite, do leite e dos lacticinios, das farinhas e do pdo. Pelo
mesmo Mimistério foi fundado em Lisboa o laboratorio de inspecgdo dos
vinhos, vinagres e azeites, que tem prestado gramiies servigos (7).

Foi ainda esse mimistério que teve a feliz ideia de unificar os resultados
analyticos a seguir na apreciagio dos generos alimenticios de mais importan-
cia agricola—o vinho, os azeites e o vinagre ().

Em quanto tudo isto se passava, as reparti¢des sanitarias do Ministerio
do Reino dormiam sobre estes momemiosos assumptos. Se a tradicio vale al-

(") A Franga organisou ultimamemte os seus servigos de fiscalisagio pelo
modelo belga, confiamdto-os ao Mimistério da Agricultura; é chefe d'este servigo
no mimistério o snr. DR. EUG. ROUX. (Nuttn additfiorad).

() Hoje ha o Latwrteido geral de anaiyses chimivo-fiscaes, creado por
virtude das disposiges dos artes 71.0 a 78.0 do Decreto de 24 de dezembro
de 1901, sobre a organisagdo dos servigos agricolas.

(*) Hoje & a Commisssito techmica dos methodos chimivo-analfpfices que
tem a miss3o de unificar os methodos de analyse de todos os productos agri-
colas, e das terras, adubos e forragens, conforme o disposto nos artos 69.0 e
70.0 do citado Decreto de 24 de dezembro de 1901. (Nutn adddsfionad).
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guma cousa, é pois ao Ministerio das Obwas Publicas que comipete continuar
o caminho encetado, ndo $6 eom regulamentos, mas com meios praticos de
combate de fraudes.

Haja, pois, sob a superintendencia d'aquelle Mimisterio, um servigo year-
manemte ddinspeccdo de generos alimenticios, confiado a laboratories com pes-
soal devidamente educado e de escolha e confianga dos respectivos directores.

Omgatisse-se este servico sob o modelo do laboratorio da inspecgdo dos
vinhos é azeites, em Lisboa, e pelo que faz de ha muitos annos a inspecgio
dos generos alimemticios na Bélgica. D&-se aos servigos grande autonomia e
grande respomssbilidade.

Que a fiscalisagio seja geral, effectiva e constante, para poder ser séria,
€ ndo representar uma injustica, como até agora tem represemtado, em mui-
tas circumstancias.

Comenga-se o publico de que os laboratories de chimica para analyse
de generos alimenticios nio sZo luxo, inatil na actual phase da civilisagio;
mas officinas que desempenham um papel de interesse publico, e que é pre-
ciso ampliar e dotar convenientememte. Ndo esqueca também dar uma retri-
buigiio condigna ao seu pessoal, de modo que estes funcciomarigs, a quem ¢é
preciso exigir trabalho muito constante e que depende de conhecimemtos es-
peciaes, ndo sejam mais mal pagos que o pessoal burocratico das secretarias.

Aqui no Porto deveria entrar o Laboratorio Mumicipal n‘este concerto
e medidas hygienicas, e a fiscalisagio do leite, que até agora era exercida pela
reparticdo de policia mumicipal, entrar n'elle, sob a superintendencia do refe-
rido laboratorio.

Os laboratorios chimiap-agricolas sio cooperadores naturaes da fiscali-
sacio de generos alimentitdes; mas ndo deve perdar-se de vista o fim prim-
cipal da sua instituigio, que é formecer 4 agricultura regional, por meio de
analyses das terras, adubos e outros productos agricolas, os esclhurecimentos
de que ella carece para o seu exendiao.

Uttilisar os laboratorios mumiicipaes e amjplidi-os seria bem preferivel, sob
todos os pontos de vista, a crear estzbelecimentos novos e dotal-os do mate-
rial e pessoal indispensavel (1).

Na Belgica sio aproveitados para auxiliar o servigo d'inspecgio os labo-
ratorios de particulares, que para isso tenham licenca official, dado que se
achem fornecidos de material indiispemsavel, indicado nos regulamentos. A licen-
ca pode ser cassada superiormente por irregularidadies no desempenho das
funcgBes.

Pelo servico da inspecgdo de generos alimenticios deveria ser publicade
mensalmente: um boletim, contendo o apanhado das analyses feitas, uma re-
senha reswmida das falsificagdes encontradas, e a enumeracio das condemma-

() O movimento entre nés vae sendo contrario-4 creacio dos laborato-
Fios mumiicipmes, a ponto de se ter extimguido o do. Porto; é um movimento
retrogrado, e ao arrepio do que se manifiesta em todo o mumdo culto. (Nofa

adiicitoni).
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¢des passadas em julgado nos tribumaes por metivo de falsificagio dos gene-
ros alimenticios. Ainda n‘este ponto nos da a Bélgica o modelo a imitar. No
boletim seriam egualmente publicados os methodos officiaes a seguir unifor-
memente na analyse dos diversos productus, as observagies suggeridas na
pratica pela applicacio d'esses methodos, as deliberagies tomadas em confe-
rencia nas reunides de revisio pelos chimices do servigo, etc.

Fiiscalisgpdo dos prailevies imporéados e para expordap@o.— Pelo que
respeita 4 importagio de generos de consumeo, deviam os laboraterios ~das
alfandegas realisar as suas indagagfies ndo s6 sob o ponto de vista fiscal,
como também sob o ponto de vista hygienico; e, de concerto com os labo-
ratorios da inspecgdo, revelar as adulteragBes ou alteragdes que tornam as
substancias improprias para consumo, de sorte que ellas ndo podiessem entrar
no paiz. E o que jd se faz no Brazil e em outros paizes, e 0 que devemos
imitar, em proveito dos nessos imteresses economicos e sanitarios,

Em quanto aos generos exportados, podemos talvez ser um pouco me-
nos cautelosos, por duas razdes: 1. porque todo o commercio fraudulento
cae, e ndo importa que caia; o proprio imteresse de quem exporta é emviar
producto que agrade e seja tido como bom; 2.6 e —esite motive nFe & die me-
nos valia—, porque @5 paizes esttrargeiros vao-se deftardendo, & fzam mui-
to bem.

Defendamo-nes tambem nés, que nio temos pouco que fazers.

O snr. Dr. Eugénio Roux.— Acabamos de receber a noticia de que fora
agraciado pelo governo francez com o grau de Cavalleiro da Legifo de Honra
o nosso amigo DR. EUGENIO ROUX, pelo que muito o feliicitzmos.

Conttecemm-lo em 1883, quando era chimico principal no Laboratorio
Mumiicipal de Paris, e devemos-lhe esclarecimentos muito valiosos sobre a
organisagdo dos servicos d'esse laboratorio. D’ahi por deante numca a elle re-
corremos, que nos néo prestasse amavelmente todas as informag@es de que ca-
reciamos.

Deixando o Laboratorio Mumiisipal, foi occupar o logar de assistente do
DR. MAQUENNE na cadeira de physica vegetal do Museu de Hiistoria Natural;
e ahi realisou trabalhos de muita valia, s6 ou em collaboragio com aquelle
profiessor, sobre os hydratos de carbono —espesidinmente os assucares € @s @mi-
dos. Sobre o assumpto escreveu para esta Rwidtiz uma valiosa noticia. Versa
ainda sobre esses trabalhos origimaes a sua these para o Doutiorado em sciencias.

Quando o governo francez decidiu ultimamemte estabelecer em bases
solidas o servigo de fiscalisagdio das subsistencias, centralisando-o no Ministério
da Agricultura, foi o DR. EUGENIO ROUX nomeado Inspector geral dos la-
boratorios do Estado (1 de julho de 1906) e Chefe do servico da repressdo;
das  fraudes n'esse Mimistério (26 de abril de 1907).

Nestes elevados cargos tem desemvoivido uma notavel iniciativa e activi-
dade, e foi o reconhecimento d’estes servicos que determinou a distimogio
que lhe acaba de ser conferida.

FERREIRA DA SILVA.



