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Eoi SCHEELE, tambem, que fez netar, em 1777, a transtorma-
gio da cor do nitrate de prata, quande estd expeste 4 luz, d'ende
fesultaram as vantagens gue 6§ phetegraphes mais tarde pede-
ram tirar do emprege des saes de prata. Emfim, reeonheceu o
pxpmenin e Tz entrever outres eorpes de mesme genere, gue
gonseguiria sem duvida iselar, se uma meorte prematura 6 nae
viesse arrebatar aos 44 annes.

Em 1786, WiaNZEL foi, sob o ponto de vista theorico, o que
era SCHEELE sob 6 ponto de vista pratico. Estes dois homens de
génio, s6 elles, teriam feito avangar a sciencia em proporgSes in-
ealculaveis, se tivessem vivido mais tempo. E 4s ideias engenho-
sas de WIENZEL sobre a synthese, é 4 sua theoria sobre os equii-
valentes, é 4s suas num&resas e lumimssas memorias sobre a troca
das bases salinas que se deve attribuir a bella theoria physica de
LAVOISIER, a estatica chimica de BERTHOLLET e o methodo enge-
nhoso d'analyse de Gav-LUSSAC.

(Covufiiaueg).

Sobre a apreciacdo das aguardentes

Dr. Hugo Mastbaum
Director do laboratorio da Inspec¢fio geral dos vinhes e azeites

As aguardemties s3o, sob o ponto de vista estrictamente chii-
mico, solugbes aquosas de alcool ethylico, contendo além d'uma
porcdo de substancias extractivas (assucares, taninos, acidos fi-
%08, substancias mimeraes) quantidadies relativamente pequenas de
substancias volateis.

Segundo a sua func¢io chimica estas substancias volateis,
gue se podem designar sob a expressio generica de cowppomnern—
fes sewumdarios, pertencem aos seguintes grupos: 1) ao dos al-
tooes gordos da mesma série do alcool ethylico, represemtado
principalmente por alcooes de numero de atomos de carbono
Superior ao do alcool ethylico (alcooes propylicos, butylicos,
amylicos), semdo por este motivo geralmente designados como
aleooes superiores; 2) ao dos aldehydos, de que o principal
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, . . CH= ¢ /e \e®s
€ Q aldehydg acelico, enconfrando-se alem deste 4 agigieina, ogx
turturel & 8 aldehyds Bensgies; 3) ag dos 4cidos gordes (or-
TiCO, Lefes, Bropioniss, BURVHES alé a8 &hanthiss); 4) a8 des
gtheres mixtos, entre 88 quass predoming iorisments o sther ace-
tieo de alcesl sthylic; 3) 48 das substancias azotadas basieas,
desde 8 AMMOMIACO & a8 hasss simpiss afé 4s bases pyridicas;
8 a8 dos terpengs:

O methods para a analyse das aguardonies, ehaborads sob 4
direcsds de EH: GirkARB RO EaBoratorio Muipal de Paris er
MowiEr, ROCOUES, CURTKSSE ¢ SAGHER ), permitte determinar
gHantitativamente 83 gripos 1 a 8, & entre 8 grupe dos aldehy-
€8s, separadaments 8 FIFUFGl: O alc008s SUpSrionss §38 compuL:
tades em alessl isobutylics; 8s aldehydos em aldehyde acetics; o
furfurel come tal, s acidos em acids acetics; os stherss em acs:
tate d'ethyls: Bara se podersm eomparar aguardsiiss de peresn-
tagens aleaelicas differentes ealewii-s, sabre a base do theer al-
ee6lice do respective products, qual a quantidads de cada grupe
em relagde a 100 €° de aleosl abselute: A semma das quantida-
des de eomponsiiss secundarios assim ealeulades serve de eri-
terie para a apreciagde analytica das aguardemies e alesess.

Nas aguardenies de vinhe, ROS EBERACS, RS AFMAGHASS, NOS
Fhums, kirsehs, ete, agquella semma eu eosticients & em geral,
bastante elevade, nie passande abaixe de 0,300, a0 passe que os
alesoss indusiniaes bem reetiticados apresentam um coeficients
baixe, que Rde uitrapassa 0,920 gF. per 1060 €.

I. As impurezas das aguardentes

Os creadores do methodo do Laboratorio Mumicipal de Pa-
ris empregaram para a designagio dos compomamties secumdarios
das aguardemfes o termo de impureezzs, que é perfeitamente justi-
ficado sob o ponto de vista chimico ou analytico. Para quem
deseja produzir alcool ethylico puro ou misturas de tal alcool

@) GIRARD et CUNIASSE, Manuel! pratique de I'analysee des alcools et des
spiFittaau, Paris, 189®; GIRARD et DUPRE, Analjser des matiéves alimentais
res; Alcoois et Spivifaews, par SAGLIER; S. A. VASEY, Guidk to analysis of
potalilez spivits, London, 1904.
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com agua, 10des 68 eutres compersites d'uma solucde agquesa
de aleol passam a sef impuiezas: © valer e a impertansia d'estas
impuezas 50b 08 pentes de vista technies eu hygienice nde en-
tram em linha de eonta.

Que o5 chimices parisiensss estavam bem lenge de ligar 4
palavra ifmpadezas, em geral, qualquer sentide depreciader, bem
se vé pelo facte, por elles propries salientade, de qué nas aguar-
dentes francezas de marcas finas as taes iMpuwiszas se emeontram
em quantidagles avultadas, muitissimo superiores 4s dos alcooes
industiiags.

Mais tarde, perém, quando as analyses de aguardemies en-
traram, por assim dizer, em circulagio livre, sendo apreciadas e
interpretadas por indusstirices, hygienistas e legisladores que nao
conheciam devidamente a verdadeira significacdo da palavra,
pouco a pouco o termo impunzEs comegou a tommar-se gene-
ricamente no sentido d'uma propriedade desagradavel. Por esta
férma poude acontecer que um legislador chamado a regulamen-
tar a importagio de aguardemtes concebeu a ideia de que seria
prudente nfo .admittir aguardiemtes sem3o perfeitamente isentas de
impuvezas, ou pelo menos com quantidades de impurezas o ‘mais
baixas possivel.

E, exagerando o perigo hygienico das chamadas /impurezas
e generalisando-o indevidamente, chegow-se a dassificar os com-
ponentes secundarios das aguardemtes como simplesmente vene-
nosos, como aconteceu na lei brazileira N.e 559, de 31 de dezem-
bro de 1898, que dispde no seu artigo 2° «que serdo aordenwados
por nocivos d saidte os cegnacs, whiskys, riumes, gensivas e ou-
tras bebidas importadas, natturees ou de imitmgdo, que contiverem
maiis de 3 gvammas (cifra-global)) de impurezss venenesas, allite-
hydos, etheres da serie gvawen, ffuffusbl, alcooes supevives, acido
acético, etc., pov. 1000 gvarmmas de élvool a ¥OO® ou 1 gvarmmaa e
50 centigrammeas das mesmas pov 1000 gvarmvaas de alool a 50

J4 em outros logares frisamos © absurdo d'este texto legal (*).
Vd que se considerem como venenosos os alcooes superiores e
68 aldehydas, e, entre estes, principalmente o furfurol; mas chamar

@) Avcdiivo Ruall, e Zewschwilft ffiir Uniersucthuny der Natfranagsandd Ge-
flussmaited], 1903,

#*
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impurezas venenosas aos etheres da serie gorda, e até ao acido
acético, parece realmente pouco razoavel. A seguir rigorosamente a
mesma orientacdo, o governo brazileiro devia prohibir o consumo
dos ananazes e das banamas, que devem o seu aroma delicioso a
uma boa porcdo de etheres da serie gorda; e, antes de mais nada,
devia impedir o uso do vinagre, pois que este liquido contém,
pelo menos, quatro por cento do vememese acido acético.

A confusio originada da usurpagio d'um termo scientifico
pela linguagem corrente comecou a ser tdo perigosa, que os in- j
dustriaes, ameagados nos seus interesses, se viram obrigados a -
reagir. N'este sentido varias associa¢les de destilladores da Cha-
rente resolveram substituir o termo de coefficient dVimapuretés pelo
de coefficient de bouguet, o que, alids, conduziria a um erro com-
trario, porque nem todas as chamadas impunezas contribuem para
augmenttar o aroma das aguardenties, havendo a este respeito ndo
sé differencas entre os diversos grupes, mas até distincedes muito
impottanies entre os individues chimicos pertencentes ao mesmo
grupo. Basta lembrar a este respeito o aroma muiito differente dos
Acidos acético e butyrico, por examplo.

O asaumpto foi debatido no V Congresso de chimica appli-
cada, realisado em 1903, em Berlim. Na discussio que se seguiu
a uma conferencia do Prof. KARL WINDISCH sobre a analyse e a
apreciacio das aguardlemtes, tomamos a palavra para salientar a
pouca idoneidade do termo impurezas, propondo para o substi-
tuir a expressio de comporwenwes secundaiiss, que tinha a sua
complleta equivaléncia nos termos francez «produifs ou pavifées
secondaines» e allemio 2Nebenbestendtheile>, achamttn-se esta ul-
tima palavra ja consagrada pelo uso corrente dos analystas.

Na mesma sessZo o snr. XAV. ROCQUES, de Paris, em seu nomieé
e no do snr. L. MATHIEU, director da estagiio cenologica de Borgo-
nha em Beaune (Cdte-d'Or), declarou desejar propor para o mesmo
fim o termo de «now-alcoob», formado em analogia da palavia
«movi-sucre», usada na industria dos assucares; na sessdio seguinté,
porém, esta propuosta foi retirada em favor da nossa, que passou
a ser perfilhada pela secg@o VIII do Congresso.

Cuidamas e esperamos que a adop¢io geral do termo de «coWr
ponentes secundariss» em logar do de «impurezas» poderd com-
tribuir para afastar mal-entendidos e evitar apreciacdes erragis:

—
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Com effeite, todes percebem que a presenga d'uma quantidade
maior ou MEReF & a qualidade de eompemanies secundarios n'um
producto qualquér permittirde Rae 88 um juize seb o pente de
vista analytiee, mas pedsm tambem influir faveravel eu desfave-
ravelmente Ao valer technice eu hygienico de products, ae passs
que a palavia ifMpuieaas Parese SeMpre envelver uma depie-
ciagéo.
II Limitzgso dos componentss semundarios

a) Limitée inferiov. dos comporienies stscudarios.

A utilidade principai do methodo do Labeoratorio Municipal
de Paris consiste, segundo os seus auctores, em permittir uma
distinccio nitida entre as aguardemtes naturaes e os alcooes de
industria bem rectificados.

Observamos immedimtaneentte, dizem GIRARD et CQUWISSE, que o coef-
ficiente de impurezas € insignificante nos alcooes de industria pérfeitamente
rectificados, em que se mantém entre 0,006 e 0,020 grammas, semdo notavel-
mente mais elevado nos alcooes de vinho ou nos alcooes provenientes de fru-
cias em geral.

«Com respeito aos alcooes de vinho, aquella somma é raras vezes imffe-
rior a 0,300 quando sfio isentos de alcooes de industria fraudulentamente addii-
cionadios; perceie-se que uma addicdo, mesmo fraca que seja, de tal alcool
com um coefficiente de impuiiezas sempre inferior a 0,020 deve fazer baixar
consideravelmente o numero normalimente observado em aleooes de vinho».

Esta conclusdo tinha a sua tal ou qual justificagio na época
em que o methodo foi elaborado, e, no que diz respeito a aguear-
dentes de winho, para productos de origem franceza. Mas pouco
tempo depois do methodo entrar no uso geral dos laboratories,
0s falsificadores habeis perceberam que o critério d'uma cifra glo-
bal elevada de productos secundarios, ou, como entdo se dizia,
d'um alto coefficiente de impunezas, podia facilmente ser ludi-
briado pela escolha de aguardienties fortemente carregadas de im-
purezas como materia prima, ou pela addicio propositada de ethe-
fes e alcooes superiores aos alcooes industiriaes, comecando até a
estabelecer-se uma verdadeira industria para a produccéo de pre-
parados proprios para este fim,

Por outro 1ado, néo tardou a verifican-se que existiam nume-
F08as aguardemtes de vinhos absolutamemte authemticas com um
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coefficiente de impunezas consideravelmente inferior ao limite es-
tabelecido por GIRRARD e seus collaboradimres. Nés proprios, n‘uma
serie de analyses de aguardemfes portuguezas que realisamos em
collaboragdo com 0 nosso presado collega CARDOSO PKREIRA no
Laboratorio da Inspecgio Geral dos vinhos e azeites, encomtia=
mos entre 21 amaostras (ou 23 quando se incluam duas aguardem-
tes de agua-pé€) nada menos de 10 (ou 11) com um coefficiente
inferior ao limite francez (). Tentamos dar uma explicacdo de
facto, frisando que os cognacs, armagmacs e outros productes
francezes congemwres, sendo fabricados de matérias primas pa=
recidas entre si e pelos mesmos processos indusitiiaes, repieseir-
tam um typo bastante uniforme, ao passo que entre as agual-
dentes portugurzas por nés examinadas existiam 65 typos com-
mefeiaes mais variades.

Também QUANTIN, director do Laboratorio de chimica ana-
lytica do Havre, em umas criticas magiistraes do methodo de
Paris e do coefficiente de impunezas (), chega a condemmar a fi-
xa¢do d'um limite minimo para aquelle numero. A conclusédo que
o illustre chimico apresentou ao IV Congresso de chimica appli-
cada, em Paris, e que renovou, ligeiramente modiificada, no V Com-
gresso, em Berlim, é do theor seguinte:

«Atendl que la fikediion dun miniaurm dinpnrests aw dessous duguel
les spivittiews natuels seraient considérés comme addidanne’s dalhool d'in-
dusitiz est une fesure contraire & Nhygiene; guline paneille ffkedidon, tout en
restant ineffizace pour: empécher Vadiititm d’alhool dlndiisitiGe dans les Spir-
tuewx natuels serait un obstacle au progies de Pindlsiri¢e des fermeniations
et provogusrelll Yadditiom méthodigue dinpireies; pouwr ees molifs la seetion
VIVIN énnet Vavis gii’W y a lien de ne pas fikesr de mivinuy & la proporiion
diimpyiresess gue devrout contenir les spivivuu -.

OTTO HEHNER, n‘um excellente trabalho sobre o Brandy (%
demaonstra que até nas proprias amastras analysadas por GIFRARD
e CUNIRSSE se encontram verdadeiros cognacs com coefficiente

(®) Amalipes de aguavdiniés portaguezass e observagbes sobre os methodos
pavar analisr de aguandbniss, Coimbra, 1904.
Compie rendu dy IV Congres de chimie appligués, Tomo 11, PA3-
241 e T7T; e Bericht der W intern. Congves ffily, ang. Chemie, t. iil, p. 1012
© Analysss, 1905, no 2.
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jnferior ao limiite adoptade, informando no mesmo logar que o
poeffitiénnete de impubezes levou o golpe de misericordia no rela-
torio d'uma Commiisdo nomeada pelo Mimistro de commercio
francez por decreto de 22 de marco de 1904. O relatorio publi-
gado no Whmiidexr officiel de Commearse de 30 de julho de 1904
€ commentado na Naduee de 3 de novembro do mesmo anno)
faostra que o coefficiente nos cognacs commums e ffive champar-
ges varia entre 275 e 456, que é mais baixo nos armagmacs, ao
passo que nas aguardemtes do sul da Franca e da Algeria oscilla
gntre os vastissimos limites de 25 a 500. O relatorio remata por
declarar que a fixacdo d'um limite minimo para o coefficiente de
impwiezas ndo parece recommentiar-se,

Com esta conclusio estamos plenamemte d'accordo. Com-
tudo, ndo nos inclinamos a considerar o coefficiente dos compo-
nentes secundarios como perfeitamente inatil para a analyse. Em-
pregando-o com o devido critério, e tomando em consideragio
as condi¢des da industria destillatoria da respectiva regido, sempre
nos pareceu que a determinacio d'aquelle coefficiente tem alguma
importancia sob o ponto de vista analytico, permittindo verificar
o addicionamento de fortes quantidades de alcooes industriaes
as aguardemtes naturaes.

b) Limitte superiov: dos compoverntes seuundarios.

A ideia de fixar um limite superior para a totalidade dos
compomenties secundarios das aguardenies é bastante antiga, da-
tando certamente dos tempos em que os males do alcoolismo se
attiibuiam principalmente &s impurezass das bebidas alcoolicas.

J4 no primeiro Comgmresso de chimica applicada, de Bruxel-
las (1894), se resolveu nomear uma commissdo encarregada de
feunir os documemtos necessarios para fixar as doses de impune-=
#as que se possam tolerar nas bebidas alcoolicas (*).

O segundo Congmesso, de Paris (1896), na sua seccio de
ehimica applicada 4 hygiene e 4s substancias alimentianes, discutiu
tambem largamente a fixagdo d'um limite superior para as impu=

Keo (1:11‘ aszDpte rendu dgM !Vpgj%?g'fés Qge éfglmi'e, appliguee, Tomo M, p. 2%5;
po 1t DR. LANG; v Pupiieaiion des methodes analliniess Iy
@lconls indusimipis et Jos ealx-de-Vie, P
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rezas, propondo ROCQUES a nomea¢io d'uma commissio que
devia estudar a dose de impunezas a admiittir nas diversas aguar~
dertes nattireees. Ao passo que ROCQUES, d'esta férma, tencionava
estabelecer limites diversos para as differentes classes de aguanr-
dentes, ANDRE, de Bruxellas, recommendou a adopcdo d'um li=
mite Gnico. BARBET observou, com razdo, que 0s VArios grupos
de impunezas das aguardentes ndo teem todas o mesmo grau de
nocividade, sendo por isso preciso fixar limiites para cada um dos
grupes. Outtros chimicos, como FERNBACH, BERQE, ORDONNEAY,
promunmifnamtse contra uma regulamentacfo qualquer. Sendo
impessivel chegar a accordo, DURIN propoz que os estudos fe=
lativos 4 questio fossem continuades, poisque parecera faltarem
as bases para apresentar qualquer coneclusio séria e documentada.
Esta propesta fol acceita.

O Congresso de Vienna, em 1398, nio se occupou da ques-
td0; mas no IV Congresso, também realisado em Paris, no anno
de 1900, o coefficiente de impurezas fez a sua reappari¢cio. Utna
proposta de QUANTIN, do Hawre, para se fixar um lirnite maximo
para a dose de impunezas que se possam tolerar nas bebidas es-
piritugsas de consumo, foi enviada a uma commissao. Apesar de
ndo apparecer qualquer trabalho d'esta commissdo no V Com-
gresso, o de Berlim, QUANTIN repetiu a sua propusta, sendo esta
realmente acceita pela sec¢do de hygiene, apezar das duvidas ex-
pressas, por escripto, por ROCQUES e contra o protesto formal de
BARBET. Na ultima sessi@o_iplenaria do Comgnesso, porém, a pro-
posta foi .enviada 4 Commisio internacional para a elaboragao
d'um Codex alinenttarins, nomeada na mesma sessdo (*).

Emquamto os technicos, peritos no assumpto, ainda deba-
tiam a questio de pvifmifido d'utn limite superior para as chama-
das impunezas das aguardiemtes, o governo dos Estados Unidos
do Brazil promulgou, em 31 de dezembro de 1898, a lei j4 acima
mencionada, que fixa para os cognacs, whiskys, rhums, genebras
e outras bebidas importadas, naturaes ou de imitagdo, um limite
de 3 grammes (cifra global) de impunezas vememasas, aldehydes,

() Veja o nosso opusculo: A questiv das aguarddendes pevanée 0 \V
Congresso internacional de chimica applfgz:m, Coimbra, 1904,
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etheres da série graxa, furfurol, alcooes superiores, acido acetico,
gtc.,, por 1000 grammas de alcool a 100e.

Ignorames os motivos que levaram o Gowverno brazileiro a
adoptar para as chamadas impumezas um limite supervitor, que fica
ginda consideravelmemte abaixo do limite inferior do coefficiente
de impunezas que os chimicos francezes verificaram nos produ-
ctos mais afamados da sua industria de destillacio. Com effeito,
segundo aquelles chimicos, o limite inferior do coefficiente de
jmpurezas das aguardiemties naturaes é de 07,300 por 100 centi-
metros cubicos ou de 3 grammeas por [if@ de alcool absoluto, o
gue equivale—dada a densidade do élcool absoluto de 0,7946, a
3,77 gr. por kikogrewwmaa de alcool a 1008,

Como a lei se refere apenas 4s bebidas alcoolicas /mpwevizdas,
e ndo as produzidas no proprio paiz, ndo tera, talvez, tanto por fim
proteger a saiide publica, como beneficiar o commercio nacional.

Effectivamente a saude dos consumidiores brazileiros nio é
considerada de férma alguma. Pelo theor da lei ¢ licito importar
no Brazil como bebida alcoolica uma solugio de 1¥,4 de furfurol
em 1 kilo de édlcool a 50e, ao passo que uma aguardemte natural,
contemdo por kilo de alcool a 50 meio gramma de acidos vola-
teis, um gramma de etheres e meio gramma de alcooes supe-
riores é considerada como nociva 4 satde, por conter impurezas
veremossess. O absurdo d'um cogfficiente, obtido pela simples addi-
¢30 mechanica de compommities perfeitamente heterogenews, nio
péde ser demomstrado mais nitidamente,

Que diria o governo do Brazil se qualquer paiz europeu se
lembrasse de prohibir a importagio de café com mais de meio
gramma por cento da wememosa cafeina, ou de tabaco com mais
dle um por cento da ainda mais wememesa nicotina?

Em 1903 o governo belga adoptou também um limite ma-
¥imo para certos compomsittes secundarios dos alcooes e aguar-
flentes, mas ndo seguiu o exemplo da lei brazileira. © theor do
artigo 3.0 da lei belga de 31 de dezembro de 1902, que entrou
B viger em 1 de abril de 1903, foi o seguinte;

M astt. diffiendu die falbvigquer, die wenthe, dfexposer an weitie, die défenir o
fle transpovier pour: la vente, des spivitseuws eontenant, par litre d'alcool absolu,
Urtppappuiition dalkools supevienrs ou duilts essentielles gui excede: 1 gramme,
S s'agilts dalheol on troix-six dune richesse alcooligue miiinim de 905 Gay-

Rev. de Chim. Pura e Ap.=22 anne =m.> §=Whigo, ]
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Lussar;,; 3 grammess, s'W s'agitf d'eawwdievie ou de ligueurs alcooliques ofupg
richesse inferiaure & 90° (Gayllussac

€omo se vé, o coefficiente de impurezas ou a cifra global
das impurezss vewewesas da lei brazileira desappareceu, como
era de justica, ficando apenas os alcooes superiores e as essen=
cias, como elementos que possam interessar 4 hygiene. Mas
mesmo assim esta lei teve pouca duragio. Em virtude d'um azp-
reté royal de 22 de dezembro de 1905 o artigo ficou modificade
da férma semuiinte:

I est déferidu de fabvidperr, de verithe, diéeyunser ean veerie ddeddéeadirogu
de trawspartéar pouwr la vente, des spiritueux contenant, par litre, une propor-
tion d’alkools superleurs (evalués en alcool amyWigue), d'alibtydtes (Evalués en
aldehydie etthyligue) ei dhuilts essentielles gui excede 3 gvammess au total, La
propovion: maxitien est rediiite 8 2 gramins lorsgue les spivitiauws contiennent
de Hiphsinthe,

Les mémes defenses s'applidquenmt aux boissons spiritugiises covtenant,
paw- litre, pliis de 1 centigramme d'aciidl cyanhydbigues libre ou comidiin.

Nattee Niinidsree de ¥ Agridalitiree pouvva determiner les procélfis' sizeerpibpyer
pour. le dosage des corps mentiomeS au présent antiidles

Este regulamento é incomparavelmemte melhor que o ante-
rior, porque toma em consideragio, o que é muito importante, a
concentra¢io das chamadas impumezas na pvowiia bebida alcoolica
e nio s6 as quantidades em que ellas se encontram, referidas ao
alcool. Depende, porém, muito ainda da definicio que se der 4
expressio de «oleos essenciaes», e principalmemte dos methodos
de doseamento que se hdo de prescrever.

Em todo o caso, diremos que a orientagio expressa na ultima
lei belga parece-nos indicar o bom caminho, sendo, porém, pie-
ciso destringar eventualmente os tres grupos de componentes se-
cundarios, que na lei belga se acham ainda englobadios. Esta des-
tringa ndo se podera fazer, em nossa opinido, sendo sobre a base
de largos trabalhos experimentaes.

III Caonclusio

Como acima dissemos, a ideia de fixar um limite maxime
para as impunezas das aguardemies derivava cerfamente da supp-
sicdo de que estas impumezas fossem os verdadeiros culpados des
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males do aleselisme, & a6 o proprio alcosl ethylics, que se eon-
siderava come relativamente innecente. Sabemes heje que esta
supposicae & errada.

A expansao de alcoslisme, eom as suas tristés conseGueneias
hygienicas, s6€iags & mevass, eoineidiu eflectivaments eom o des-
envolvimento da fabricagde do alesel industrial; mas este aleoel,
ao contrario €6 guée suppée o grande publice, Rde é mais impure
gue as aguardentes naturaes: é pele econtrarie, pela sua compe-
sigao chimiea, muite mais pure. O alcoslismo augmentou em muii-
tos paizes, especialmente nos d6 HOrte, porgue o0s progiessos da
technica tornaram © aleooi mais barate e porque eonduziram a
consumir as bebidas alcoolicas em maior quantidade e em forma
mais concentrada.

Devemes, porém, confessar que este modo de ver, apesar de
parecer bastante logico e estar fundamentado em factos estatisti-
ticos e experimentass, estd ainda longe de ser universalmente per-
filhado. Mesmo hoje em dia varios hygienitstas véem o inimigo
principal nas chamadas impuezas dos alcooss, talvez, justamente,
porque os componsites secundarios desde ha muito estdo esty-
gmatisados com o nome odioso de impurezas.

E, porém, preciso distinguir.

Nos alcooes industiriaes em bruto, de batatas, de beterraba,
de cereaes, por exempio, effectivamente a quasi totalidade dos
eompomnemtes secundarios sio verdadeiras impumezas no semtiido
commum da palavra, porque tornam os respectivos productos
improprios para o consumo; mas nas aguardemtes naturaes de vi-
nho, de cidra, de ameixas, etc., uma boa dose das chamadas im-
purezas ndo s6 nio é prejudicial, mas, muito pelo contrario, d4 a
esies liquidos grande, senfo a maior, parte do seu valor commear-
gial. Ndo quer isto dizer que as aguardemtes naturaes sejam tanto
melhores quanto maior por¢io de compommmtes secumdarios
contemham. Certamente as aguardemtes podem também ser defei-
tuesas, especialmente sob o ponto de vista industrial, por conte-
FéfM um exassseo d'um ou outro compamente, de alcooes superio-
fes, de aldehydos ou de etheres. Uma intelligente rectificagdo pode
despojar as aguarderties, por tal modo desequilibradizs, de grande
Parte dos seus compommenties secundarias, melhorando sensivel-

Meénte o seu valor technico. Os arbitros do limite que nesta ope-
#
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racio ndo convém ultrapassar nem para baixo nem para cima,
sdo, a nosso ver, a lingua e o olfacto; para a intervengio da hy=
giene quer-nos parecer que falta ainda o material experimental;
assim como, até agora, a analyse chimica se mostrou incapaz
para acompanhar de perto a influencia reciproca dos diversos
grupos de compomenties secundarios, e especialmente a acgdo dos
individuos chimicos dentro de cada grupo. Falta-nos ainda o
HELMIHOLLTZ que, por meio dos resonadores adequados, nos ensine
a analysar as harmonias € desharmonias no concerto dos cofi=
ponentes secundaries, com a domimante do alcool ethylico.

N3o ha razio para suppdr que o trabalho nunca se faca; a
chimica j4 resolveu problemas que a principio pareciam mais diffi-
ceis. Mas, no estado actual de imperfeicio dos nossos confhegii-
mentos em relacdo 4s aguardemtes naturaes, parece-nos que se
deve recommendar n#&o ffiar. limites inferiores nem sswpgitoes
parar 0s cowpponentes sesundarios.

O reverdecimento das conservas de legumes
no estrangeiro e entre nos

PELO

Prof. A. J. Ferreira da Silva

Poucas questdes teem sido mais debatidas do que a da ne-
cividade ou ndo nocividade da pratica de dar as conservas dos
legumes, e particularmente das ervilhas, pela immersdo rapida
n'um soluto de sulfato de cobre, a cor verde que ellas perdem
no acto da cozedura.

Ea operacio a que os francezes chamam rexadizseer, e qué
traduzimos por reverdciveadoo.

Em 1860 era a questio affecta ao Comi¢ consultivo de hy=
giene publica de Erancga; e uma commissio de que foi relatof
TARDIEU concluia por esta férma:

«A introducgdo dos saes de cobre na preparagio dos fructos e legumés
verdes foi apurada. Se as doses extrzhidas dos productos examinados nde B
recaram, em geral, de natureza a produzir accidentes sérios, a presenga
substancias eminentemente venenosas n'estes generos alimenticios, e, em P'®



