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Lo dosage des nitrites

SEPARATION DKS NITRITES HT DES NIFRAKES
PAR

M. H. Pellet

Cliimiste consieiil, President du Syndicat central des chiimistes
et essayeurs de Erance, Vice-Président de |'Assodiintion des chimistes de suerverie
el de distillerie de France

Ayparit 4 rechercher et &4 dossr les nitrites dans les melas-
ses de betteraves, nous avons du essayer un certain nombre de
procedes, sans parvenir au but désiré.

Nous n'avons pu reussir qu'en appliquant a la recherche et
au dosage des nitrites et leur separation des nitrates la iméthode
de BoHL6ESING, mais modifiée pour obtenir le résultat voulu.

Nous n'avoms pas l'intention de donner tous les détails
qui ont servi & etudier le procede; nous dirons settlement en
quoi il comsiste.

Notre procede repose sur ce fait important, savoir que l'a-
cide acétique decompose settlement les nitrites, alors qu’il ne
touche pas aux nitrates en presence des sels de fer au mimimmum.

Par consequent, dans un liquide quelconque, si on veut ne
doser que les nitrites on opére absolument comme s'il s'agissait
de doser lés nitrates, par le procede SomIsESING; mais au lieu
d'employer I'acide chorhydrique, on emploie 1'acide acétique pur.

La réaction est facile 4 comprendre. Ii se forme de pero-
xyde de fer, au dépens de l'oxygéme de l'acide nitreux, et le
bioxyde d’'azote se dégage. 0,1 gr. de nitrite de potasse dégage
autant de bioxyde d’azote que 0,118 gr. de nitrate de potasse.

Lorsque le liquide sur lequel on veut opérer le dosage des
nitrites est étendu, on peut le concentrer; et en outre utiliser
un petit appareil SonixsiNe pour la decomposition des nitrites
et recevoir le bioxyde d'azote.

Lorsque le dégagement a cessé, il suffit d'introduire un
peu d’acide chlorhydrique pur pour avoir la reaction sur les ni-
trates, et recueillir le bioxyde d’azote des nitrates aprés celui des
nitrites, s'il y a assez de sel ferreux dans le ballon.

€Ce procedé fonctionne parfaitement, et donne de trés bons
résultats. Il date de 1879.

Rev. de Chim. Pura e Ap. — i ® anno— n.®* % — Julho. 39
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M. L. pE KoONINCK, professeur & Liége, a étadiié notre mé-
thode et a donné son appreciation dans une note parue en Jan-
vier 1900 dans le Bulletin Sciemifiue de ¥ Associatdiim des éléves
des éeoles spéciales, 4 Liége, nouvelle série, 2° année, page 277.

Em effet, M. L. DE KONINCK pensait que le procédé ne pou-
vait pas donner de bons resultats, surtout en presence du sul-
fate d’ammoniaque.

L’amteur a donc examiné et notre methode et un procédé
de GREIM#EM paru en 1887, mais different du notre et plus
compliqué.

M. L. pE KoNineK a conciu de ses essals, que, méme en
presence des sels ammoniacaux, notre méthode restait exacte,
car s'il y avait décomposition plus ou moins rapide de nitrites
par 'ammoniaque en azote, le volume du gaz était le méme que
celui du bioxyde d’azote.

Par consequent, notre procédé peut étre recommandé pour
le dosage et la séparation de trés petites quantités de nitrites
d’avec les nitrates.

Sobre a pesquiza do acido acctico pyrolenhoso
nos vinagres
PELO

Dr. Hugo Mastbaum

Director do laboratorio da Inspecgiio geral dos vinhos ¢ azeites

O pequeno estudo experimental que se segue foi ariginado
por um caso de falsa suspeita.

Uma amostra de vinagre coihida n'uma venda a retalho
tinha dado na analyse a reacg¢do do furfurol com bastante in-
tensidade, sendo por isso arguida de conter acido pyrolenhoso.
O vendedor do vinagre indicou o armazém por atacado onde o
producto tinha sido comprado, e o proprietario do deposito de-
clinou, por sua vez, a sua responsabilidade para o productor da
fazenda accusada, o qual, conscio de néo ter praticado gualquer
falsificagéo, interpoz o comjjetente recurso.

Na analyse do recurso a que assisti como perito da parte
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accusada, a atten¢do, como se comprehende, foi principalmente
dirigida para a pesquiza do furfurol. Efffectuou-se esta pesquiza
pela distillagio de 100 c?® de vinagre, submettendio-se os pri-
meiros 10 a 20 c? do distillado ao ensaio com 10 gottas de oleo
puro de anilina e 2 c? de acido acético glacial, conforme o n.° 27
das Imstiucgdes officimes para a analyse dos vinagres.

Com alguma admiragdo dos analystas notou-se que varios
ensaios com a amostra apprehendida ou deram resultado com-
pletamente negativo ou apenas vestigios diminutissimes de fur-
furol, de forma alguma comparaveis com a reac¢@o intensa que
se tinha manifestado na primeira analyse. Tendo observado que
a reacgdio do furfurol apparecia com tanto maior nitidez guanto
mais se prolongava a distillagéo, parecendo, pois, que o proprio
acto da distillagio dava origem & formagdo da substancia pro-
eurada, propuz receber o distillado de 100 e de vinagie em
fracoBes de 10 6%, ensaiando-se cada uma d'estas com a anilina
& 0 apide acetico.

O resultado d'esta experiencia foi muito nitide: nos pri-
meiros 10 c® de distillado nfo apparece coloragio alguma; do
segundo tubo em diante a coloragde rosea accentuou-se cada vez
mais fortemente, attingindo jia no quarto tubo uma intensidade
correspondente 4 presen¢a de alguns centesimos de furfurol e
no ultimo,—o nono—,ttuthw, uma coloragéo que equivalia & pro-
duzida por 0,1 mgr., pelo menos, d'aquelle aldehydo.

Evidentemente, no primeiro exame do vinagre accusado, a
porgdo do distillado submettida ao ensaio do furfurol tinha sido
eonsideravelmente superior a 10 ¢3, de forma que se tinha con-
eluide pela presenga do furfurol, quando, na realidade, esta sub-
stanocia se ilnha ffrmado, pelo processo empregade para a pes-
guiza.

Em vista do interesse que esta observagio péde offerecer
para o exame dos vinagres, pareceu-me conveniente completal-a
por um estudo mais desenvolvido, a que procedi ne secgdo dos
vinhos e azeites do Laboratorio Geral de analyses chimico-fis-
caes. Na realisagdo dos ensaios tive a vantagem de poder uti-
lisar-me da muito intelligemte e dedicada collaboragéo do agro-
nomo snr. OCTAVIO VIECCHI, a quem tamberm n'este logar tributo
a sinecera expressdio do meu profunde reconhecimento.
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I. Formag8o do furfurol pela distillacfo

Segumdo os tratades de chimica organica (*), o furfurol, que
pela primeira vez foi observado por DOBERKINER na distillagio
do assucar com o bioxydo de mangamez e o acido sulfurico
diluido, forma-se em geral na distillagio dos carbohydratos e dos
glucosides. Por causa d'isto encontra-se em quantidade relativa-
mente avultada no acido acético pyrolemhoso, obtido pela dis-
tillaghio, em secco, das madeiras.

© apparecimento do furfurol em liquidos fermentados e
distillades foi estudado, em 1882, por K. FORSTER, chimico do
Latbonatorio central de Hygjieme em Dresden (*). O auctor in-
siste na facilidade com que pequemas quantidades de furfurol
se formam, por exemplo, pela distillagio d'uma solugio de 100
gr. de assucar candi em 50O gr. de agua distillada, acidulada
com 10 grammas de acido tartarico. Uma solugdo tdo concen-
trada produz vestigios de furfurol pelo simples aquecimemto a
banho-maria até 70° C., e até pela digestio durante 12 dias 4
temperatura de 38°. Quando a solugdo era memos concentrada,
de 10 °/; por exemplo, a formagéo do furfurol, a 38°, ndo poude
ser observada.

Segumdo EORSTER, nem a presenca dos acidos livres é ne-
cessaria para a producgie do furfurol. Distillando uma solugéo
de 100 gr. de assucar candi em 500 gr. de agua conseguiu ve-
rificar vestigios de furfurol nos primeiros 400 c? do distillado.

Subimettendo firalmende 4 pesquiza do furfurol guantidades
consideraveis (3 litros) de varias cervejas e d’'um vinho () obteve
uma nuamee; muite nitida de rosado, «tadimdo justificada a con-
clusdo que tambem estes liquidos contém furfurol, embora em
pequenissima quantidades.

Os meus ensaios que tinham uma orientagdeo um pouco

(Y Bawstaw, Handbuch der orgam. Chemie; 3.« Aufil, wall. miippgy. 720

§i) Ber. d. d. chem. Ges., xv (1882), p. 322.

(3) Fomster empregou o processo seguinte: © liquido foi extrnhido
duas ou trez vezes com chloroformio; os extractos evaporaram-se a tempe-
ratura mu1to branda até cerca de 2 c¥ n'uma capsula; o residuo foi dissol-
vido em 16 ¢3 de alcool absoluto e addicionado de @6 gottas de anilina inco-
lor e 3 gottas de acido chlorhydrico.
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diversa dos de FomsTER, e que, alids, foram realisados an-
tes de eu ter conhecimento do trabalho d'aquelle auctor, fo-
ram os seguimtes:

Ems. n.os I e 2. De dois vinagres de vinho, de origem authentica, tendo
um 5,7 e o outro 8,5 gr. de acido acético em 160 c3, distillaram-se 166 c? em
baléo de fundo redondo, aquecido sobre rede de arame.

A distillagdo durou approximadamente meia hora. Receberam-se §
fracgdes, de 16 c cada uma, em tubos d’ensaio, e juntaram-se 10 gottas d’ani-
Jina e i c3 de acido acético glacial (1)-Os tubos n.# i fiicaram incolores; do
n.* 2 em diante manifestou-se coloragéo rosea cada vez mais accentuada em
escala regular, excepto do 8.° para o0 §.% em que o salto era maior.

Ems. n.o 8. Vinagre de vinho com 5,72 de acido acético. Aquecimento
do baldo n'um banho d'oleo, mantido entre 126° a 127°. A distillagdo durou
cerca de § horas. J& nos primeiros 10 €* se notou a reacgdo do furfurol,
embora muito fraca; os quatro tubos seguintes deram a reaccéio com muita
nitidez e intensidade quasi egual; os 4 tubos restantes mostraram-m'a ainda
mais fortemente, tambem com pouca differenca d'um tubo para outro.

Ews. n.° 4. O mesmo vinagre. Distillagdo no vacuo parcial, a tempera-
tura variavel entre 62° e 67°. As frac¢Bes receberam-se n'um apparelho de
Briisie (2), sendo preciso fazer duas series de tubos, uma de 5, cuja distillagdo
durou meia hora, outra de 3 tubos, durando 26 minutos.

Todos os tubos, inclusivamente o primeiro, mostraram a reac¢do do
furfurol, mas em quantidade muitissimo fraca, e sem que se notasse differen-
ca sensivel d'um tubo para outro.

Ems. n° 5. Amostra de vinho branco de Carcawelles da lavra do snr.
Vimaon. © vinho tinha, por 100 c3, o411 gr- de acidez total, em H2304,
0,6308r-, em C4HBO8, 00Q@S- de acidos volateis, em C2H40?, e o,5ifpr- de 4ei-
dos fixess, em C4HBOB, Na occasido da trasfega tinha sido addicionado de 3
litro de aguardente por pipa de 427 litros; a aguardente empregada, preve-
niente da distillacdo da agua-pé do mesmo vinho n'um alambique Dkrey
deseontinuo, aceusava 2 mgr. de furfurel per litre; nes 160 €3 de vinhe sub-

mettido 4 distillacéo existiam portanto —— == o0,00047 ™87 de furfurol, quan-

tidade tde exigua, gue apesar da muita sensibilidade da reaecd eerm a anili-
na podia ser afoitamente despresada.

Os primeiros 10 c® de distillado ndo deram reaccfo; do tubo n.° 2 em
diante até o n.° g, obteve-se a reac¢do do furfurol successivamente mais car-
regada mas sempre em dose muito moderada, attingindo n'este ultimo,
aproximadamente, 0,0i™gF:

Ems. n.° 6. Amostra de vinho tinto da mesma proveniéncia do anterior

() 1 cc. de acido acético glacial basta para produzir a coloracde
maxima. Ndo ha vantagemn em empregar mais, antes pelo contrarie.
(3) Ber. d. d. Chem. Ges. 1%88, pag. 3334.
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e nas mesmas condi¢des de aguardentaglio pela trasfega, com aguardente da
mesma qualidade. O vinho tinha, por 160 c? 0436y de acidez total, em
HESO4; ou 6,667, &th CAHBOS; 8,066 de acidos volateis em CHAO? e 0,585r.
de 4cidos fixos, em CiH6QS,

Os primeiros i® cc. da distillaglio deram ja vestigios muito fracos de
furfurel; nos tubos seguintes a reacgéio era mais forte do que no ensaio pre-
cedente, attingindo ne ultime tubo apreximadamente 6,62fsr.

Nos ensaios seguintes distillaram-se de cada vez too € do liquido aquo-
so, contendo n®:

Ems. n.° 7. 10 gr. de alcool absoluto. Result, negativo em todos os tubos

Eins. n.s 8. 5 » » acido acético. » » » » » »
Ems. n.° 9. i » » acido tartarico. » » » » » »
Ems. n.° 10. 6,1 » » assucar (saccha-

rose). » » » » » »
Enms. ti® 11. 6,1 » » glucese (dextrose) » » » » »
Ems. n? 12. 6,1 » » saccharose e 5 gr.

de ac. acético. » » » » » »

Ems. n° 13. o,i » » saccharese e 6,2gr. de acido tartarico. Notou-se a reac-
¢do do furfurol, nos primeiros S tubos em muito pequena quantidade, mas
crescendo a partir do 6. tubo, attingindo no §.% aproximadamente 0,05
de furfurol.

Dos ensaios que ficam relatados podem-se tirar as seguin-
tes conclusdes :

1) Pela distillagdo dos vinagres de vinho e dos vinhos
forma-se furfurol, crescendo a quantidade do furfurol produzido
4 medida que se concentra o liquido submettido & diistillbagho;

2) O furfurol é originado pela acgdo dos acidos fixos so-
bre os corpos ternarios do extracto, bastando, por exemplo, a
do acido tartarico sobre o assucar reductor.

3) A quantidade do furfurol formado pela distillagdo dos
vinagres e dos vinhos varia um pouco, dependendo, muito pro-
vavelmente, em primeiro logar da percentagem d6 assucar e
do acido tartarico livie ou meio combinado no liguide primi-
tivo.

B regra os primeiros 10 c® obtidos pela distillagdo de 100
€* de vinagre ou de vinho s&o isentos de furfurol.

4) A temperatura a que se effectua a distillagde des vina-
gres ou dos vinhos tem alguma influencia na formaelde de fuf-
furol.

( Contivaus).



A classifica¢do commercial do leite, d'accordo com
a sua composicdo
PELO
Prof. A. A. Baptista Ramires
Da Escolla Naciomal Agricola de Coimbra

O leite langado no eonsumo publico passa @ ser um pro-
ducto commercial Gomo gualguer outro, como o pdo e como a
carne, susceptivel de uma valerizagdo variavel, propokcional &
sua riqueza alibil. Esta distingue-se n’aquelles alimentos por
classes ou categorias definidas segunede a sua cemposi¢do, isto
é, segundo a sua quantidade ponderal e natureza das suas pat-
tes. A propria lel estabeleceu estas elasses para o pdo, & o uso
em toda a parte estabelecew-as tambem para a earne. N'esta
née ha limites legaes para nenRvm des seus elementos, nem sao
precisos: —as PARY que 4 eoRstiliem pPateAlRRmse 4 vista,
e @ sua propereds distingue n'este aliments 2 elasse §ue €orres-
ponde a maler guantidade de teeide musedlar, adipese 64 65566
=6 gue & o Mesme gue dizer: mais materia albuminelde, get-
dura eu saes mineraes, ete. 1ste & perfeitamente natural, e nde
6ra pessivel per sutra farma valerizar uma substaneia alimen-
tar d'esta natureza.

Pois bem, isto que se faz com a carne tem de se fazer com
o leite, que é para certos organismes um alimento de primeira
necessidade; e nés néo podemos delxar um grupo especial de
consumidores de leite, que é 6 de guasl tedes os organismos
debeis, & mercé de varlagdes e cemposicde de toda a ordem,
nem t8o pouco delxar o eredite des gue ferneecer este pre-
ducto sujelto aos erros de uma fiscalisagde que earece de bases
seguras.

O leite tem de ser dividido em categorias, segundo o seu
valor nutritivo, distinctas pelas designagdes mais naturaes de
«leive gordo R, aleite magro» e «lkite desnadedton, ou eutras, se
outras forem melhores, e deflnidas peles limites de gordura gue
mais racionalmente pessames estabeleser.

Temos de tomar um leite para typo, e indicado estd natu-
ralmente o leite de vacca, e mais particularmente o da raga tu-
fina, que é o que tem, entre todos, mais largo comsumo nas
principaes cidades do reino. A média da riqueza butyrosa d’es-
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te leite é representada pela cifra de 3,5 %,, valor que correspon-
de precisamemte as necessidades da alimentacio das criancas,
a que devemos attender na definigdo do melhor leite.

Aqui temos naturaimemte marcado o valor limite para o
leite de primeira categoria, em que pdde ainda admittir-se nos
laboratorios a tolerancia de 0,2, a titulo de defeito na colheita
da amostra, ou como coefficiente da equagido pessoal do analys-
ta, etc.

A cifra de tolerancia de 2 %4 indicada na lei para o leite
de gado ambulante ou estabulado, mungido 4 vista do compra-
dor, marca logicamemnte o limite inferior do dkiite magrmy, que,
néo carece de maior riqueza butyrosa para as necessidades do
maior muwmero.

Resnmimdo, admittimos para o consumeo tres categorias de
leite que, tendo aproximadamemte o mesmo residuo isento de
gordura (8,5 e 8 por cento), se definem naturaimemte pelo limite
inferior da sua percentagem gorda:

R g\ e e e e .. por cento
Leite ¢ ﬁw‘%ﬂm isento de gordura T ks
Leite magro S%Jnniﬂura R o 2

g L Residuo isento de gordura e 8 3
kardura . e ééfé}mmai@a‘
Leite desnatado t Residuo isento de gordura P 8 Pk centg

Os valores limites ‘indicados para a gordura sio os que
melhor correspondem és necessidades da alimentag&o.

€Com o auxilio dos laboraterios officiaes, facultado por baixo
prego e ao alcance do leiteiro mais modesto, poderd cada um sa-
ber que leite possue e em que categoria tem de o incluir. Isto
néo reprime a fraude, decerto; mas tem a positiva vantagem
para a fissralizagédo de definir perfeitamente a responsabilidade
dos leiteiros, e dar uma base segufa ao jumizo dos analystas.

As duvidas e incertezas que hoje se podem levamtar so-
bre um resultado ahalytico nascem, do erro de se estabele-
cer um valor limite, dnico e absoluto, para um corpo de tio
variavel composicdo. Tudo isso desapparecerd desde que o
juizo da analyse se regule pela categoria em que o leite foi
apresentado. Por outro lado, o leiteiro néo pédde recorrer ao sub-
terfiigio da alimentagdo aguosa e a outros, — a todos esses pre-
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textos qne vae buscar & variabilidade ponderal do leite, pela
simples razdo de que lhe ndo é admissivel allegar ignorancia
da lei que obriga a apresentar o producto ao consumo na cate-
goria da sua composigado.

As vantagems d'este systema sdo positivas para o rigor da
fiscedidaghipio ; para as necessidades do consumo néo carego de as
demonstrar. Bastard lembrar as difficuldades que encontram to-
dos aquelles que teem necessidade de seguir o regimem ldcteo,
para obter pelo systema actual um leite bem constituido, como
lhes & préscripto no meio d'essa enorme massa de leites que,
por toda a parte, apresenta uma composi¢do mais ou menos de
acaso.

Em resumo : as proprias variag@es do leite determimam na-
turalmente estas categorias; ellas estdo ja formadas de natureza,
ndo é preciso mais que limita-las, dar-lhes um nome. Outra
cousa néo é logicamemte admissivel. Isto estd mais ou menos
no espirito da legislagio de muitos paizes, embora traduzido de
uma forma nem sempre racional.

O regulamento municipal da cidade de Mildo admitte um
leite completo, com o limite de 3 ¥, de gordinra, e duas classes
de leite desnatado:: uma como o limite de 1 °/;, outra sem gor-
dura; esta é definida pelo extracto sécco.

Na Allemanha um despacho ministerial (*), contendo dispo-
sigbes que creio estarem ainda.em vigor, reconhece um Jeite
integral ou completo, um meio leite, e um leite magro. IDefine os
pelos valores-limites do seu peso especifico e pelos da sua per-
centagem gorda, que sdo 2,7 para o primeiro, 1,5 para o segtn-
do e 0,15 para o terceiro.

A classificacio feita com estes tres valores ndo parece que
seja a melhor, além de que tem o defeito de fazer entrar a densi-
dade na classificagdo ; por isso ndo admirard que as variagdes
que sdo de prever arrastem erros frequentes.

Na Dinamarca séo reconhecidas officialmente diversas cate-
gorias de leite : Ha o leite pava creamgas e o leite controlk;, que

Esta ¢ a disposicéo legal de 1888, que o despacho ministerial de
1966 ndo alterou. Néo sei se outra lei posterior terd modificado estas dispo-
si¢Oes.
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teem de satisfazer a diversas exigemcias legaes de composi¢do
e de salubridade, relativas ao estado sanitario dos amimaes,
condigbes de alojamemto, alimentag@o, etc. Ha depois o leite
integral, o leite meio desnedalio e ainda um leite modificedio e pas-
tovizailo (addiccionado de agua), que se destina s criancas que
se alimentam a lhiamon.

Apesar de tdo grande variedade, nio ha na lei mimeros
limites que destingam todas estas categorias. A distincgdo fa-
zem-na 0s proprios commerciamtes, e as garamtias para o con-
sumidor estdo todas na orgamisagdo das leitarias cooperativas
e na concorréncia que ellas mutuamente se fazem. E isto tdo
efficaz que, no anno de 1900, sobre 1:682 analyses de fiSieedi-
zagdo, foram encontradas apenas 23 fraudes!

Com relagdo & Fhamga, acabo de saber que em alguns depar-
tamentos foram orgamisados regulamentos adequados és condi-
gdes locaes, o que é de acertado critério, e que a esta hora de-
vem estar ja em vigor. Entre elles encontro dois, que, com uma
pequena variamte, conteem uma classificagdo de leites semelhan-
te 4 que atraz propuz: (*) séo os das cidades de Rowen e de Nan-
cy. No que se refere 4 primeira reconhecem-se duas classes de
leite : um leite pureo com 3,6 °fg de gordura, e um leit: disseasado
com 2 °; da mesma substancia.

Acho a determinagio insufficiente sé por um elemento, por
que da logar & fraude pela agua, permittindo vemder um leite
aguado por leite desnatado.

No regulamemto para a cidade de Nancy a determinagio é
muito mais perfeita: ha leite tambem denominado puro que
deve conter 8,4 °/, de gordura e 4 °fy de lactose, e um lefte des-
natadin, com 2,2 % de gordura e igualmemte 4 ° de lactose.

A consideragio da lactose parece-me de valor real.

Veja-se sobre o assumpto o parecer de F. Jkan, j4 apresentado
n'esta «Revista», n.°® 4, p. 178-180. (N. da R.)
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A analyse dos azeites e as constantes
dos azeites portuguezes

PELO

Prof. A. J. Ferreira da Silva
(Cotnvinuado de pag. 260)

tj. fndidee de acetyltv ou numerw de BeNepikT

0 indice de acdtylln ou nuneerodedcBiENENT dddaanmecdidaddss
oxyacidos (alcenssd@adilde})qyLee eartineam 1msa coomstitiniigen chbes coopues
gordos; e exprima o numero de milligrammas de potassa caus-
tica necessaria para saturar 1 gramma dos dcidos gordos ace-
tylados obtidos do corpo gordo, que se transformou em ether
acético; ou, 0 que vem a ser 0 mesmo, as partes de potassa ne-
cessarias para saturar o acido acético etherificado de mil partes
dos acidos acetylados.

Entre os dcidos que fazem parte dos glycerides dos corpos
gordos naturaes ha alguns que sfio a0 mesmo tempo alcooes e
que, por isso, teem mais oxygenio que os acidos de funcgéo sim-
ples.

O acidn ricinolien, por exemplo, representado pela formula

CsH303 ou CUHF{(@OHH)-COOH,
tem mais um &tomo do oxygenio que o acido oleico::

CisH3402 ou CYH-COOH,

de que jé temos falado.

O acido ricinolico é um acido-aleool ou oxyacido, e pode
denominar-se acido oxyoleico, porque tem mais um détomo de oxy-
genio que o acido oleieo, que é de funcgéo simples.

Os acidesdtooess ou oxyacides, ao contrario dos #cidos de
funccéio simples, reagem sobre o anhydrido acético, dando aci-
dos-atheres, oauadiicosraastidduioseem qgece abtsam td4andes raditiaass
acetylo C*H30O de acido acético, quantos os oxhydrylos OH al-
coolicos.
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€om o acido ricinolico, por exemplo, a reac¢io di-se assim:

CTHAOH) COOH +  (ar1,g=>0-

Acido ricinolico ACdREd Tevire
C1H?3,0. C2H%0). COOH + @HIO00H
Acido ricinolico acelylado Acido acético

A determinagdo do indice do acetylo faz-se sobre os @cidos
gordos, preparados por meio do oleo a amalysar.

Opera-se, em regra, com 50 grammas de acidos gordos,
bem privados de agua, que se deixam num baldo com 40 cen-
timetros cubicos do anhydrido acético; adapta-se um refrige-
rante de refluxo e aquece-se a mistura durante duas horas para
operar & etherificagao.

Estes 4cidos acetylados ou etherificados, de que se tomam 3
grammas, ou cérca d’isso, saturam-se com potassa caustica,

CHE(0 - CAHF0). COOH 4 KOH ==

Acido ricinolico acelylado
Cr"H3%(0-C2H30)-CO0K + H20

Sal de potdssio do acido recino-
lico acetvlado

que os transforma em saes-etheres.

Depois saponificam-se estes saes-etheres com um volume
conhecido, e em excesso, de soluto alcoolico de potassa de con-
centragdo determinada, aquecendo em baldo munido de refrige-
rante ascendente durante vinte e cinco minutos; e, terminada
a operagdo, avalia-se volumetricamente, pelo acido clilertydrico
graduado, a quantidade de potassa que ndo foi gasta na neutra-
lizagho do acido acético :

ETH®(0.C?H?0).CO0K -f. KOH

Sal de potassio do acido rici-
nolico acetylado

= CU"H®(OH)~COOK + C'H*0 K

Hiiciuolnto de potissio Acetato
de potissio
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A differenca entre o peso P grammas de potassa primeira-
mente empregada, e o peso p de potassa que ficom por saturar,
saponificou o acido acético que se tinha etherificado.

E, se se operou sobre 5 grammas de acido acetylado, o in-
dice de acetylo semi:

(P — p) 1000
b

Este indice de BEWEDIKT permittird caracterizar os corpos
gordos ou oleos em cuja composicio entrarem glycerides de
oxyacidos, ou alcooes livres, como o oleo de ricino (*).

7. Graw thermitm (Maumene)

O denominado grau thermieo MavwenE (s feaa@@o sulfitt-
rica absoluta) é a elevagdo da temperatwra, em graus centigra-
dos, observada quando se misturam intimamente 50 grammas
de um oleo com 10 ¢® de acido sulfurico a 66°B., 4 temperatura
do azeite ou oleo.

Nos azeites portuguezes, de authenticidade garamtida, ana-
lysados no Laboratorio Mumicipal do Porto, o grau thermico
tem oscillado entre 38° e 40° (¥). Os resultados obtides pelo Sr.
DR. KILEIN no laboratorio da Estagao Ohimico-agricela de Lis-
boa variaram entre 34° e 41°5, com uma média geral de 38°5.

Os oleos de sementes empregados para falsificar o azeite
dédo grau thermico muito mais elevado.

8. Doseamento do /insgienilicavel

Este ensaio realiza-se, em regra, saponificando a substan-
cia gorda, e depois exhamrindo o sabao obtido, que se seccou,
com o ether de petroleo no apparelho de SOXHLET. Destillla-se o
ether, e pesa-se o residuo.

HaLmHEN emprega o tetrachloreto de carbono e o acido sul-

(3) Beveoikt-ULzew, eb. aif., pag. 256.

1?) FEerreira pa Siva, Documentes sobre os trabalhos de chimica
applicada d hygitnee do Laboratorio Municipal de chimica do “Rutop; Porto,
ig04, pag i85-186. No mesmo laboratorio foram analysados em i885 al-
guns azeites, que deram os n.** 358, 378 438,
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furico concentrados, para reconhecer se ha ou nio addicio de
oleos mineraes aos oleos vegetaes. Opera sobre b grammas de
materia, que dissolve em 70 centimetros cubicos de tetrachlo-
reto de carbomeo. Termimamdo a dissolugdo, deixa cair gota a
gota 5 centimetros cabicos de acido suifurico concentrado, de
modo que a temperatura nio exceda 30". Depois deita de uma
s6 vez 15 centimetros cibicos do mesmo acido, agita fortemen-
te, e deizxa estar em contacto até ao dia seguinte.

Nestas condigdes, 0 solvemte 86 fica com o oleo mineral.
Ewaporada uma parte aliquota, esta deixa um residuo que se pe-
sa, e do qual se calculard a percentagem de oleo mineral mis-
turado ().

¢. Recoutfetimeentty dos oleos mmimneraes

Os oleos mimenaess distinguem-se: nio sé pela densidade, in-
ferior 4 do azeite e dos oleos vegetaes (0,350 —020); mas
também por deixarem massa liquida no ensaio CAILETET-MILLIAU;
pelo indice de iodo muite baixe (18 a 21);; pela imsolubilidade
no alcool frio ; alem d'isso ndo sio saponificaveis (2).

10. ‘fitecohbeimemtro dios olkass diz resina

Os oleos de resima extremam-se do azeite e dos oleos vege-
taes, ndo sé6 pelos caracteres orgamoleptices, como porque a sua
densidade é muito superior 4 do azeite (0,960 a 0,990, segundo
MuLiAu) ; ddo um liquido limpido e de uma bella cor vermelho-
carregada com os vapores nitrosos; o seu soluto no sulfureto
de carbomo adquire uma cér purpurina com algumas gotas de
chloreto, ou melhor de brometo de estanho, dissolvido também
no sulfureto de carbomo (*); o numero de iodo & muite baixe;
e dissolvidos em igual volume de ether de petroleo sdo forte-
mente dextrogyres, emquantd que os oleos vegetaes de semen:-
tes mencionadas, e os mineraes, séo inaetives 4 luz pelarizada.

ar. 'Rseamhkeeimeetdo da daleina

A oleinar do commenciéo (acido oleico) recomhece-se pela baixa

(13 Haueney, Analyse des matiéres grassass, pag. 110.
(3) BewepkT-Uizer, 6b. cit , pag. 263.
() BewepikT-ULzER, 6b. cil., pag. 364.
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densidade (0,898); por solidificar, como o azeite puro, pelos va-
pores nitrosos; pelo seu baixo indice de iodo; e por ser soluvel
no alcool frie.

Os methodos para determinar as constantes chimicas, apro-
veitaveis para definir a gemuimidade ou falsificagio dos azeites
portuguezes, acham-se preceituados officialmente, e sdo os que
encontramm nas instuccgdes approvadas pela portaria de 81 de
agosto de 1901 (!), e foram redigidos pela Commissiio de es-
tudo dos vinhos, vinagres e azeites.

Reportamos os analystas que tiveram de fazer exaime de
azeites ao estudo e pratica dos processos ahi expostos e aconse-
lhados (2).

Acertadamente se limitou o estudo analytico, para todas as
analyses, ao indice de K& rmsmomFeR, ao indice de fodo e ao grau
thermiay, que séo os dados que com mais nitidez permittem des-
tinguir o azeite dos oleos congemeres empregados para o falsi-
ficar. Como determinaciio complemetar refere-se o tmdiee REL-
CHERT-MEISSL.

Tambem se preceitua como ensaio de rigor a defierminacéo
do indiizz ou numerw d'aciithz. Este dade é, em rigor, nio uma
constante, mas uma varitawt! para o azeite; em todo o caso, for-
nece, em productos gemuimos, a medida dos cuidados e perfei-
¢o do fabrico (%), e a sua determinagio é indispensawsl, porque
a lei portugueza ja& fixa limites para o commercio dos azeites
baseados na cifra da acidez (*).

No seguinte quadre estio apontades os nnumeros limites
das principaes constantes chimicas dos azeites. Para o organi-
sar, recorremos especialmente 4 obra recente de [RUROWITISCH (°),

(1) Ja citadas na nota i.* do n.° 4, p. 156, d'esta «Revista».

(®) Sobre alguns erros que escaparam na edicdo d'estes methodos, ve-
ja se a Portaria de 8 de junho do corrente anno, que figura nos decumentos
officiaes, mminexos a este numero da «Revistas.

(3) Veja-se esta «Revista», n.¢ i, p. 16 e (8.

(*) Decreto de 17 de dezembro de igo3, artigos n.% 70.8 e 79.

(5) Lrwkowitscd (Dr, J.),— Chemische T echnolo?iée und Analyse der
Ole, Ferte undl Wachse, Braunschweig, i%os; t. i, p. 254, 255, 25%, 258, 270,
2_7;, 5?2‘58, 279, 280; e t. ii, p. 24, 60, i29, 122, 108, 196, 214, 324, 354, 385, 3¢6,

15, 5t5.
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Constantes chimicas do azeite, dos principaes oleos e de algumas gorduras

Indice indice indice Indice Indice Grau
de Kottstorfer | Reichert Meissl | de Hehner de iodo de acetylo thermico

Oleo de algoddo . . . . . . 191 a 203 95,87 106 a 116 16,6 75 a 90
Oleo de guizotia . . . . . . 189 a 209 94,11 101 a 134 — 81 a 82
Oleo de gergelim. . . . . . 187 a 203 95,86 | 97 a 103 115 63 a 68
Azeite . . . . .. ... ... . 185 a 198 0,5a3 8543 | 78 a 83 4,7 32a 45
Oleo de amendoim . . . . . | 189 a 194 95,86 83 a 101 34 45 a 51
Oleo de papoulas. . . . . . 190 a 198 95,38 133 a 143 | — 74 a 88
Oleo de purgueira . . . . . 192 a 203 95,60 98 a 110! — —
Oleo de ricino. . . . . .. . 183 a 188 11 —_— 83 a 87 153,4 46 47
Oleo de linhaga. . . . . .. 190 a 195 | 0,0 95.50 171 a 201 103 a 126
Oleo de crotom . . . . . .. 210 a 215 | 12,0 a 13,6 89 101 a 109 — —
Manteiga . . . ... .... 221 a 223 | 20)0 a 33,15/86,5 a 89,8, 26 a 38 — —
Margarina. . . . ... ... 103 a204 | 03a 24 (94 a963' 52 a 61 — —
Sebo de boi e de carmeinw.| 193 a 200 | 0.2 95,4 a 96 36 a 47 — —
Banha. ... ........ 196 0,0 95,8 50 a 70 — —
Manteiga de coco. . . . . . I 246 a 270 | 7 a B4 88,6 a 90 8a 10 -

| VALORES
e ———
‘ Maxime Minimo Medio
Indice de KOTISTORFER. .. ... .. e e 202,10 181,90 PYFFr>
Tndice de 10d0.. ...« ottt e s 84,40 8035
Gran thormico. . - ..ot e 41,50 34,20 Bi¥3%0
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A fiscalisa¢do dos azeites

PELO

Prof. A. J. Ferreira da Silva
1. Apreciaciio (los azeites e meios de conhecer as fraudes

Do estudo comparativo do azeite portuguez e dos oleos
com que poderia ser adulterado resultam bases de apreciagéo
bastante precisas para avaliar a pureza ou a fraude dos azeites.

Possuimos assim os meios de pesquisa para combater a
fraude.

Todo o azeite portuguez, com o cheiro especial e proprio,
sem sabor anormal; de cor amarella ou esverdeada; cuja densi-
dade a 15° esteja comprehendida entre 0,915 e 0,918; que der
no ensaio CamreTET-MInUmw, apoz & agitagio com o acido sul-
furico, a cor verde, e, depois da addiglo do acido azotico, o tom
verde-cinzento ou pardo-cinzento, ficando a mistura resfriada, e
abandonada ao repouso durante duas horas, comsistente e ama-
rella, com a apparencia de manteiga; eujo grau thermico ndo
for superior a 41°,5;; que néo der coloragdo nem com o reagente
de TooHES ou o de BawpoIN-MinUAY, nem com o de HAIMEEN ;
nem contiver quantidades apreciaveis de acido arachidico, de-
terminado pelo ensaio de SowcHERE; 6ujo Aumero de iodo ndo
for superior a 84 (entre 75 e 85 segunde 6 snf. Dw. Kimm);
nem o6 de saponificagdo inferier a 182 (182 a 202, em geral 188
8 198); — pdde ter-se como Puro.

Com os oleos de sementes, particularmente o de mendobi
e gergelim preto ou guizotia, a massa que fica depois do ensaio
de CamreTErT-Minnmy é avermelhada, mais ou menos escura, e
néo é consistente.

0 oleo de amendoim determina-se, além d’isso, por ter acido
arachidico, fuzivel acima de 71®; e é reconhecido pelo processo
de SOUCHERE ou de NmGRI e FABRIS.

O oleo de gergelim reconhece-se pela reacc¢éo de TocHES ; e
pela de Buunomw-dinumw sobre os acidos gordos, tendo havido
resultado positivo sobre o oleo em natureza.

6 oleo de algodéo é determinado pela reac¢do de HALPHEN.

O oleo de papoulas, se podesse usar-se com vantagem na

Rev. de Chim. Bura ¢ Ap. — 1 ® anno— n.? 7 = Julhe. 21
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fraude dos azeites, seria revelado por dar massa fluida pelos va-
pores nitrosos, e pela sua demsitialiessppeiiordaddocaaizve OO ggsau
thermico e o indice de iodo s#o superiores; o ponto de congela-
¢do é muito inferfor ao do azeite.

O oleo de colza, que também da massa fluida pelos vapo-
res nitrosos, tem demsitialic/ifdeidorialdodaaitite pegyrau t hleermiiocoee
numero de iodo superiores, embora ndo tanto como o de papou-
las; e reconhece-se pelo facto de um soluto de potassa, tratado
a quente pelo oleo ndio depurado, ennegrecer pelo acetato de
chumbo, e corar de violete pelo nitroprussiato de sodio. O seu
numero de saponificagho, ou indice dic KKOTTSTORFER, & mdisbhairo
que o do azeite, e 0 mais baixo de todos os oleos de sementes
com que o azeite péde ser falsificado.

De todas as determinag¢bes de ordem chimica empregadas
para a defini¢gdo dos oleos, a mais exacta e rigorosa é, como se
vé, a do indice de iode. Segue-se depois, por ordem de importan-
cia, o indice de saponificagdo. Os indices de REeIchERT-MEISSL,
de HmmNeR, e de BENEDIKT nédo fornecem indicagdes differenciaes
proprias para definir as fraudes usuaes.

Nos casos limites, ou quando haja duvidas depois dos en-
saios principaes, quer geraes, quer especiaes para certos oleos,
impde-se a necessidade de uma analyse completa, com a deter-
minagio de todas as constantes, a que nos referimos; e o con-
fronto com productos de pureza garantida e da mesma proce-
déncia.

2. Repressio das fraudes

Né&o se tem, felizmente, encontrado fraudes no commereio
dos azeites portuguezes, pela lotacdo de oleos estranhos de se-
mentes.

Nos ultimos annos, no Laboratorio Municipal do Porto,
nunca se recomheceu a presenca de oleos de algodéao, gergelim
ou mendobi nas amostras presentes para analyse; e o mesmo
se tem verificado no Laboratorio geral de analyses chimico-
fiscaes ().

(*) Imformacdo do snr. dr. Masmsauwm, chefe do respectivo semviigo.
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Em tempo usou-se para a fraude o oleo de gergelim preto,
a que nos referimos n'um trabalho anterior (1), mas esse mesmo
desappareceu do mercado, desde que foi assimilado aos oleos
de algoddo, gergelim e memdobi, e outros que podiam servir
para imitar o azeite, e sobrecarregado com a taxa de 200 réis
por kilogeamma, para os effeitos da tributagdo & entrada nas
alfandegas do paiz. Este imposto é, de facto, prohibitivo, e
torna todos os oleos de sementes que podiam servir para falsi-
fiear o azeite mais caros do que este.

Pensamos que para beneficio da oleicultura naciomal con-
vém manter este regimen pautal.

Mas se ndo ha fraudes, ha ainda o commercio de azeites
comsstivgls sujos, por vezes rangosos, frequentemente muito
dcidos, quando taes productos deviam apenas ser empregados
na illuminagdo ou na industria,

Como taes defeitos proveem de uma technologia imperfeita
ou descuidada, muito conviria também que a fiiswalizagio, cum-
prindo numa area larga do paiz as disposi¢oes do decreto de 17
de dezembro de 1903, fosse pouco e pouco, por um modeo pru-
dente e por meios suasorios, e ndo por comminacio de penas,
que néo sdo justas quando ndo ha fraude, normalizando o com-
mercio de azeites, fazendo a separacdio dos que sdo comestivers
e dos que apenas podem considerar-se industriues.

Por esta forma valorizar-se-hiam os productos mais fiimos,
e dar-se-hia incentivo a0 oleicultor cuidadoso e imtellligente.

Até agora, a fiscalizagio technica e sanitaria dos azeites
tem sido feita, quasi exclusivamente, em Lisboa, pelo pessoal da
Inspecg@io geral dos vinhos e azeites, sendo os exames neces-
sarios realizados no laboratorio d'essa inspec¢éio, que hoje con-
stitue uma das sec¢des do Labotratorio geral de analyses chi-
mico-fiscaes.

Ampliar este servigo, e com o0 mesmo critério que foi ado-
ptado em Lisboa, ao resto do paiz, é o que importa fazer.

No Porto e em Coimbra ndo seria difficil, cremos nds, or-
ganizar esta fiscalizagsio, porque ha laboratorios officiaes, mu-

) Esta Rwissda, p. 119.
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nicipaes e mesmo alguns particulares, que podiam fazer as ana-
lyses necessarias.

Realizar essa organizacdo desde jé nestes dois centros, e
procurar estendeda depois as capitaes dos districtos, com o
concurso dos agronomos e delegados de satde, confiar o ser-
vigo technico a pessoas que tivessem dado prova de capacida-
de,—é o que importa fazer para se attingir o fim que se tem
em vista, de levantar a oleicultura nacional, que felizmente en-
tre nds tem, nos ultimos tempos, feito notaveis progressos.

Analyse dos solos araveis (*)

PELO

Prof, L, Rebelio da Silva

Lente do Instituto de Agnomomiia e Veteiinaria

(Continvado de pag. 253)
I
Amalyse physica

A analyse physica da terra tem por fim separar as substan-
cias que principalmente comstituem os solos araveis, a areia, a
argilla e o calearsn, empregando, para este fim, a ac¢do mecha-
nica da agua.

Para a completar, dosea-se tambem na terra o calcaren e a
ma@ienia oygaiicassdliet hra i d Miumis)) qupieBge acgagio
chimica d'um acido e d'um alcali.

Portanto, estas analyses, denominadas pitysicas, sdo verda-
deiramente analyses physico-chimizas, variando os methodos de
separacdo de substancias, mas empregando-se a ac¢io combi-
nada das forcas physicas e chimicas.

Quando a analyse é assim completa, 0 seu objectivo é per-
mittir classificar os terrenos, e recomhecer qual o seu valor

(*) Nesta ‘Revistar n.® 6, onde vem publicado o artigo anterior, a pag.
253, linha i3.95 onde se 16—1.* lote (cascallha)), deve ser: i.® [ote (calhaus).



Amalyse dos solos araveis 309

agricola, em harmonia com as qualidades physicas que caracte-
risam cada classe de solos.

Ha 4 typos de solos : — argillosos, calcarens, arenosws e thumi-
fénam;; da sua mistura é que derivam os bons solos agricolas,
cujo valor e aptiddes culturaes dependem da proporgéic em que
estes solos typicos se encontram misturados. E, portanto, d'uma
grande importancia pratica esta analyse.

Vamos estudar os differentes methodos de analyse geral-
mente empregados pelos mais notaveis chimicos-agronomos dos
differentes paizes cultos, afim de vér quaes sdo os seus incon-
venientes e vantagens relativas.

Os methodos de analyse physica das terras podem ser com-
prehendidos em duas classes: a) de levigagin com agua parada;
b) levigago com a agua em mwoNimABETLO.

Entre os methelies de levigaggo com agua parada, destin-
guem-se os de P. pE GaspamiN, de PucyoUL e de SCHLCESING,
em Franga; os de KN, de Kiwor, de WoorFr e de BENNIGSEN,
na Allemanha; o de OssomNE, nos Estados Unidos, da America
do Norte.

Os methwlics de levigagdo com a agua enn mowirrerity, maassiin-
portantes, sdo: os de Mazure, em Franca; de ScHONE, NOEBEL
e ScHuLz, na Allemanha; o de Hiearp, nos Estados Unidos,
da America do Norte.

Methodes de levigacdo com a agua parada

Mm#ono DE G-ASPARIN. — Como P. pE Gusparuy foi o chi-
mico-agronomo que, pela primeira vez, apresentou ao mundo
scientifico um estudo completo sobre a analyse dos solos agri-
colas, e os seus methodos de analyse, com pequenas modifica-
gbes, tém sido adoptados pela escola franceza até agoma, isto
é, durante 33 annos, parece-me convemiente descrever o me-
thodo de analyse physica de terras tal como era praticado por
este auctor.

Primeiramente procede-se & ancljysenmdeivainica@odsobo)ozotnm
100 gr. de terra sécca & temperatura de 60" centrigados, des-
feitos primeiramente os torrdes em um almofariz, exercendo
cuidadosamente o attrito com um pildo de madeira, sem alterar
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o modo natural de divisdo de particulas terrosas. A terra pe-
neira-se atravez d'um crivo com as malhas de 0,001, e guar-
da-se a terra fina que passou pelo crivo. Ao residuo que ficou no
crivo, mudado para uma capsula de porcellana, junta-se um
excesso d’agua, agita-se a substancia, e fazem-se passar swecces-
sivamente pelo crivo os liquidos turvos, repetindo as lavagens
até que a agua coera clara, e o residuo apresente uma apparencia
arenosa; secca-se e pesa-se. D'este modo temos o lote intitu-
lado —prdras.

Para fazer a analyse physica pesam-se 10 gr. da terra fina
sécca a 60° lancam-se em um copo de ensaims, de férma conica
e com gotteira ou bias; enche-se 0 copo com agua e imprime-se a
massa um movimento giratorio rapido com um agitador de ma-
deira. Cinco mimufms depois de cada agitaglo, o liquido, com
uma 60f uniforme, sobrematia ao deposito, que se reuniu no
funde do vaso; decanta-se este liquido com um siphéio, e repe-
te-se esta operagdo até que este liquido, que sobrematig, cdfra
elaro. Em geral, no fim de 40 lavagens, consegue-se eliminar
toda a substancia impalpavel, variando muito este numero con-
forme as terras, exigindo umas 20 decantagBes, e outras ape-
nas 5 lavagens pafa o liquido correr glaro. Comtude, na maior
parte das vezes exige esta enfadonha operagdo 5 horas de tra-
balhe.

A areia que ficou no copo recebe-se n‘um filtro, secca-se
a 60° e pesa-se. Por este methodo, fazem-se simplesmente duas
pesagens — uma do lote-pediras, e outra da areia; a argilla obti-
da por differenca, procedendo ao calculo da seguinte ma-
neira:

Supponhames que

O peso dia areia é de. .
» » do lote de pedras é de

Referindo a areia ao solo em brutm, é preciso lembrarmo-
nos que & terra fina com a qual trabalhamos deveremos descon-
tar o peso do lote pedregoso, e, portanto, teremos:

1008™ —— 15 = 8587,
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e n'este caso a areia fica reduzida a

Com estes elementos formula-se a analyse da seguinte ma-
neira:

Pedtas. . . . . . . . . . . . . . . . . . 300
Areia . . . . . . . . L. L o .. L oL ... 2975
Argilla ou impalpavel (por ditferen¢aj . . . . . . . . 55,25

100,00

E este methodo de analyse muito defeituoso. Em terras de
alluvido, ricas em materia organica, ou em sélos argillosos, nédo
é facil determinar, dentro do copo, a linha de demarcagéo que
separa a ureia do impdjpavél. Esta separagdo s6 é bem nitida,
quando a terra soffreu um tratamento prévio, como o que é
usado por M. ScHrLusixe, no seu methodo de analyse physica
das terras.

Memnono be Pacxour.—Este chimico-agronomo, justamente
considerado em Franca pelos seus trabalhos scientificos, usa o
seguinte methodo para fazer a analyse physica das terras. Pe-
sam-se O gr. de terra fina, deita-se esta n’'uma capsula de porcel-
lana, de O™ 5 de diametro trata-se, por tres vezes, com 0 soluto
constituido por 100 cc. d'agua distillada contendo 1 ce. anmmo-
niaco, tendo o cuidado de desfazer bem a substancia, por meio
d'uma vareta de vidro com aextremidade revestida por um tubo
de borracha. As tres decantagles, cada uma com B0 cec. de so-
luto, fazem-se successivamente com o intervallo de 15 segundos»
que é o tempo que se deixa depositar a substancia, depois de
ter sido submettida a um energico movimento de rotag#o.

O liquido barrento de cada decantagdo deita-se em uma
capsula de porcellana, e submette-se & ebulligio durante 3 mi-
nutos, para separar a argilla da areia. Deixa-se arrefecer, jun-
ta-se ao liquido 1 cc. de ammonia caustica, e langa-se em um
cylindro de decantagdo com uma graduagdo até 100 cc., e
2m 20 desde a base até esta marca; acima do fundo no ponto
em que estd a marca de 20 cc., ha uma torneira de descarga,
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Enche-se o cylindro até 4 marca de 100 cc. com agua distilla-
da; agita-se fortemente o liquido invertendo o tubo; deixa-se
repousar durante cinco minutos, e, em seguida, despejam-se,
para uma capsula pela torneira, os 80 ge. de liquide, que con-
tém a argilla em suspensio; juntam-se-lhe 20 ou mais gottas de
acido acetico, para precipitar a argilla; lava-se por decantaghio,
filtra-se, secoa-se, caleina-se e pesa-se. O peso, asslm obtide,
corresponde & argilla eentida nes 80 ee. de liguide, & pele
caleulo refere-se a 100 partes. Este peso &, segunde 6 aueter,
sensivelmente proporcional a argilla eolloidal eontida na terra,
e gue Ihe Imprime as suas propriedades.

Este methodo & um aperfeicoamento do methodo de GAS-
PARIN; é mais simples que 0 methodo de SumicEsiNg, usado em
Fran¢a, e incomparavelmente menos moroso. Podem fazer-se
em ¥%; dhora todas as operagdes, até 4 lavagem da argilla, que
deve primeiramente ser feita por decantagdo, porque entupe os
filkros; a deseccagdo e calcinagdo d'esta substancia, ao Fubro-
somborin, faz-se com facilidade.

Este methodo, que n#o é mal definido, bem que muito in-
completo, péde servir para a classificagdo de terras, desde o
momento em que, por meio d'elle, se analysem solos typicos;
mas a substancia calcinada ndo é argilla, e muito menos ar-
gilla colleidal, que é um silicato de aluminio hydratads, mais ou
menos impuro, que se encontra sempre em muito pequena guan-
tidade nos solos arawveis.

MEmHODO DE SCUHICESING (ANALYSE PHYSICO-CHIMICA). — Este
methodo, mais ou menos modificado, é usado, em ge¥al, nes dif-
ferentes laboratorios de Franga, Italia, Bélgica e Inglaterra; tem
sobre os outros methodos similares a vantagem de perinittir
uma separagdo completa da areia fina e de argilla; mas offerece,
além do inconvemients da morosidade, o de ser muito trabalhose.

Os outros processos de analyse fazem considetar como ar-
gilla um peso variavel de substancias differentes, mas sempre
muito elevado, porque conjunetamente com ella é arrastado o
calcareo pulverulento, bem como a areia muito fina. Po¥ estes
processos, denowmiinaldesimdehanie, sbobieress coopRdSioadodmbslo
em elemsntes fines, mas ndo se consegue separar a argilla da
areia, como é determinado por ScHH&sIXG No sed methede. A
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areia muito fina, cujas propriedades physicas se aproximam muito
das da argilla, bem que os seus caracteres chimicos e a plasticidade
a distinguem completamente, ndo se confunde, por este metho-
do, com a argilla, como acontece com todas as analyses simples-
mente physicas. O snr. Tw. Scuvumsixe ndo encomtrou em ne-
nhuma terra, por mais argillosa que parega, inais de 25 a 30 /g
do seu peso de argilla; e snr. Giranoeau affirma que muitas
vezes tem reconhecido que 5 a 10 3 d’argilta unida a matérias
humidas bastam para dar corpo a uma terra e formar um ver-
dadelro barre. As proporgdes de argilla de 40, 50, 60 °/y e mais,
Indleadas por differentes auctores, que empregaram os metho-
des simplesmente physices, sdo multe exaggerades, porque a
arela fina era eomputada eome argilla.

Encontram-s} frequentemente solos contendo 4,5 %, a 10%,
d'argilla; a ppreemtagem de 15 °/g ® menos vulgar ; poucas vezes
se encomtra 20 % e quasi nunca mais de 30 °, em solos agri-
colas.

Este methodo de analyse tem por fim dosear : — a areia,
a argille, o calearen e o huwwmus, ou & materia organica solavel no
ammoniaco, tendo previamente dissolvido o calcareo em um
acido mineral diluido.

Em todas as operages deve-se emprega¢ unicamente a
agua distillada, porque a mais pequena quantidade de saes cal-
careos, magnesianos ou alcaliuos, na agua empregada na levi-
gacéo, coagulam a argilla e precipitam-n'a conjunctamente com
a areia fina. E o emprego da agua calcarea a principal causa
d’erro dos processos de levigacdo.

Em todas estas analyses ha muita convengiio aaadttantiar para
podermos interpretal-as devidamente. E, por isso, que me parece
conveniente resumir aqui 0 que o snr, SumIaBSING entende dcer-
ca das argillas. Considera-as formadas por duas partes differen-
tes : a areia destituitiaddecodlasdap ecancargiliacobldoddd quiecagoarega
a areia. As argillas sfo tanto mais gordas, quanto mais subs-
tancia colloidal contém; mas esta propor¢do é sempre fraca; ra-
ramente, este silicato d'aluminio hydratado excede 1s"/5Zjlhas
argillas gordas e 0°-5 % mas argillas magras. Enm tefas de
trige, argillosas, de Beja, muito ferruginesas, tenho encontrado,
Q894 %y (média) de substancia eolleidal, e, em baros d'oleirs,



314 Chimica agricoia

pouco ferrugimesos, determinei 0,85 e 1,6 ¢/g: Este silicato con-
tém muito ferro, e a sua percentagem augmenta quando a ar-
gilla o apresenta em grande gquantidade.

Tratando um barro d'oleiro por um acido para decompor
os carbomatos de calcio e de magnésio, lavando-o, em um filltro,
até ndo haver reaccéio acida, lancando-o n'um vaso com um ex-
cesso d'agua distillada, juntando-lhe algumas gottas d’anmmo-
niaco (que favorece a diffusdo da argilla), agitando violenta-
mente e abandonando depois o liquido ao repouzo, as matérias
siliciosas depositam-se, as mais grossas primeiro e as mais te-
nues depois. Se, no fim de alguns dias, decantarmos o liquido,
que sobtenada, e o deixarmos repouzar, ainda dd um deposito
de areia muito fina. Repetindo estas decantagdes, obtem-se de-
positos successivos de elementos cada vez mais pequenos. No
fim de muitas semanas ou de mezes, 0 microscopio ndo permitte
descobrir no liquido nenhum elemento figurado; a precipitagéo
da areia é entdo completa, e o liquido fica turvo ou opalino. Se-
parando, por decantagéo, o residuo arenoso e seccando-o, adquire
uma fraca cohiséo, muito inferior 4 da argilla coma gual trabalba-
mes.

O liquido turvo ou opalino retem uma substancia que se
péde precipitar sob a forma de jlidecos, pela addigdo d'um acido.
Esta substancia, filtrada, lavada e sécca, tem a apparencia cor-
nea; é um silicato de aluminio hydratado, mais ou menos ferro-
ginoso. E um corpo colloidal — a substanciacotMéidbl poveeddddei-
ro cimentin das argillas.

Os elementos do solo, tirando a substanciacodldoddalec aamaa-
teria organica, sdo todos arenmosos, ou particulas de rochas; a
propria argilla é formada quasi completamente por areia.

Tiu. SomicesiNg comsidéra como argilla todos os elementos
que ficam em suspensdo na agua, apéz um repouzo de 24 ho-
ras. Comtudo, estes elementos comprehendem uma notavel pro-
por¢éo d’'areia muito fina que se deposita com o tempo, no fim
de semanas e até de mezes.

Propoz este auctor o limite do tempo do repouzo de 24
horas, por convengéio, bem como o limite de 10 segundos
adoptado para a precipitacéo da areia grossa. Esta convengao
justifica-se, porque esta substancia, denominada argilla, apre-
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senta, quando tem a conveniente humidade, uma cohesto e uma
plasticidade, completamente analogas as argillas de oleiro, o que
tenho tido occasidio de verificar, por muitas vezes.

A argilla assim obtida contem 2 a 4 %, de potassa.

O processo de executar esta analyse é 0 seguiirtes:

Determinagtn da areia grossa.—PEsaamsse 10 grammas de
terra fina e séceca, e deitam-se em uma capsula de porcellama de
fundo chato, de 0";10 de diametro; humedece-se a terra com
agua distillade. para formar uma pasta que se desfaz o melhor
que for possivel, por meio d'uma varéta de vidro revestida com
um tubo de cautchu; junta-se-lhe 20 cc. d’agua, da-se ao li-
quido barrento uma forte agitagéo circular, deixa-se repouzar
durante 10 segundos, e decanta-se para um vaso de um litro o
liguido que sobrenada, tendo o cuidado de evitar que seja ar-
rastada alguma areia que se havia depositado.

Repete-se esta operagdo com outros 20 cc. d'agua, até que
o0 liquido decantado corra claro. O volume do liquido diecantado
nédo deve exceder 500 cc. D'este modo, separamos a terra fima
em duas partes: a) uma mais fina, que foi separada por decan-
tagéio, b) ; outra parte mais grosseira, que ficou na capsula, e se
depositou no fim de 10 segundos.

Por convencgdo, denomima-se areia grosseira esta parte da
terra fina que ficou na capsula. Secca-se e peza-se. Esta ope-
racdo é morosa e enfadonha, exigindo 12 a 20 decantagdes, con-
forme as terras, e muito cuidado, para ser bem feita. N'esta
areia doséa-se o calcareo dissolvendo-o em acido nitrieo di-
luido e precipitando a cal no filtratum pelo oxalito de ammo-
nio. O residuo insoltvel é constituido por silica ou silicatos mis-
turados com alguma materia organica, que se obtéem, por diffe-
renga, destruindo-a por meio da calcinagéo.

Trataveritoddd jgidd dbarvettppera ddaleterinipdgdb dalealeaygeo,
da areia fina e da argilla.—1T.° Determineginw do caatosreo.—No
liquido barrento, que separamos por decantagdo, deita-se gotta
a gotta o acido nitrieo até ndo haver effervescencia, tendo o
cuidado de agitar com uma varéta de vidro. Deixa-se digerir
durante uma hora, tempo sufficiente para dissolver mesmo uma
terra dolemivicy, isto 6, rica em carbonato de magnésie. Filtra-se
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por decantagéo, por um filtro de O%/1 de didmetro, e no filtra-
tum determina-se o calcareo, que corresponde & areia fina.

2.° Determinagdo da areia fina siliciosa.—AA substancia re-
tida pelo filtro ndo se deixa seccar; rompe-se o filtro com a
extremidade d'uma vareta, e, com um jacto d'agua quente,
faz-se cair essa substancia dentro d'um vaso de precipitar (de 1Y;
litro), operando de maneira a ndo empregar mais de 200 cen-
timetros cubicos de liquido. Juntam-se-lhe 3 cc. d'ammonia caus-
tica e deixa-se em descango durante 2 horas. A separagdo da
areia fina faz-se por meio da levigagdo, e, para que se possa rea-
lisar, é indispensavel que o liquido satisfaga as seguintes con-
digbes: 1.* ndo deve conter saes sollveis, e em particular saes
de cal; 2. deve conter o humus completamente dissolvido.

Com o tratamento que fizemos ao liquido satisfaz-se es-
tas condigbes; jumta-se-lhe agua distillada até egualar o vo-
lume de meio litro, agita-se fortemente com uma vareta du-
rante um minuto, de maneira que toda a substancia fique em
suspensédo e deixa-se em repouso durante 24 horas. No fim
d'este tempo, decanta-se o liquido e as matérias ndo deposita-
das para um vaso de 5 litros, empregando para este fim um si-
phéo. Depois, langa-se sobre a substancia 8 cec. d'ammonia e
meio litro d'agua, e faz-se uma segunda decantagéio no fim de 24
horas. Estas operagdes repetem-se até que o liquido das decan-
tagdes corra claro. Para as terras delgadas, bastam B a 4 de-
cantaclies; e para as argillosas sdo, s vezes, necessarias 8 e mais.

Por convengdio, chama-se aveia fina siliciosa o deposito que
fica no fundo do vaso depois da ultima decantagdo. Secca-se e
pesa-se. A maneira de fazer esta operagéo tem importancia pra-
tica, porque, quando esta areia deriva de solos argillosos, n#o
deve ser filtrada em comsequéncia de atravessar os filtros, as
primeiras filtragSes. E preferivel a este processo o langar a
substancia em uma capsula tarada de porcellana, e evaporar o
liguide até & seccura a banke d'areia, fraco.

(Continua), .
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Rowx (E.) — Sur la mannamine, nouvelle base derivée du
mannose. (Extrait du Buli. de la Soe. Chim.; Paris, 3.2 serie, t.
31, p. 601; 1904).

A mannose é uma aldose CSH200

H H OH OH
| P |

EH00- G —C - C e (o HOIBOH
| e
ou'oR ' B

que se obtém por hydrolyse do marfim vegetal ou corozo, ma-
teria comstituinte das sementes de algumas palmeiras e panda-
naceas, e particularmente do Phytelephas macroesrpa, da Armerl-
ca tropical.

N'esta nota o auctor occupa-se da preparagéio da base de-
rivada da mannose, a que chama mawnaniing,ddeféommida:

H H OH OH

ol | I
NHz.QHM 2 €6 (G- €~ C — CH20H

bl ]
OHOHH H

e d’alguns dos saes (oxalato, sulfato, chlorhydrato, chloroplati-
nato) e derivados, entre os quaes os que resultam da reacgéo
sobre a uréa (mannamina-uréa, mannamina-phenylut@a) ete.

O processo empregado para a prepara¢do da mannamina
foi o jé applicado &s outras bases congeneres—gglweaning, ga-
lactamina, etc.; e comsiste em obter primeiro, por meio de
hydroxyllamina NH2.OH, a oxima correspondente (swbstitui¢io
de O do grupo CHO por N.OHf), que é a mamnnsesdms, e redu-
zir depois esta oxima pelo amalgama de sodio. A base é depois
separada no estado de oxalato.

A mannamina é uma substancia comfusamente crystalina,
com sabor de lexivia muito pronunciado, e leve gosto assuea-
rado. P. F=139°.
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Aos aminpdteoees dderivades ddss aassearss redticcbasss, ecuutn
das quaes é a glucamina, propde o auctor que se dé& a designa-
¢éo generica de glucamimas, para as distinguir dos outros assu-
cares aminados — as iminas e as osamvnas ().

Gawamiaw (J.) — Les cartes agronomiques; Gand, 1905 ((Ex-
truit des anneles de Gemlilaux, 1-5-1905). —E um estude muito
pormenorisado e cuidadoso dos requisitos necessarios para or-
ganisar uma carta agronomica, e dos elementos que estas de-
vem proporcionar. Trabalho muito util aos agronomos.

Sousa Bawmisra (Augmyo Morworea DE). — As aguas d'Entre-
0s-Rios e a sua estancia (Torre); Manual para uso dos medicos e
dos doentes. Porto, 1905; 1 vol. in-8." de 233 pag.

Eis aqui um livro de hydrologia medica, como poucos se
teem escripto entre nés, repleto de indicagdes precisas e tteis,
subordinadas a um critério seguro.

Nos primeiros quatro capitulos estdo apresentadas as cara-
cteristicas das diversas nascentes mineraes de Entre-os-Rios,
umas das quaes, as da Totre e das Ardias, constituem o typo the-
rapeutico para uso intermo; outras, as da Preza, Mina, Biqui-
nha e Estrada s#io proprias para uso externo; e as da Curvei-
ra, para uso externo em doengas da especialidade.

O amctor descreve n’esta parte do seu estudo, com muita
exactiddo, a bacia hydrographica de Entre-os-Rios. deduzindo da
natureza das formagdes de emergencia os caracteres diversos de
aguas da regidlo. Assim explica como as aguas do 1.° grupo, nas-
cendo directamente da rocha crystallina eruptiva porphyroide
do ntucleo central, se caracterisam pela sua estabilidade, que as
torna preciosas e inconfundiveis para uso externo ; estas hdo de
ser sempre as nascentes nobres da regifio.

Os dous capitulos subsequentes s@io destinados a estudar
a acgdo interma e externa das aguas de Entre-ds-Rios. Na primeira
destacaremos a exposi¢éio magistral da influencia benefica da re-
ferida agua sobre os orgéos digestivos e respiratérios; no se-

(1) Veja-se o artigo do auctor no n.* 6 d'esta Revista. (Nota da R.)
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gundo a acgdo benefica dos banhos frios na cireulagéio, respira-
¢do e innervagdo. O auctor faz, com muita elegancia e conheci-
mento, um esbogo de hydrotherapia, meramente empyrica, na
antiguidade. De passagem toca em questdes interessantes, ¢omo
a da influencia das inhalagdes das aguas sulfureas sobre o ba-
cillo de KocH.

No capitulo vif esta esbogada a clinica hj-drologica da Torre
desde 1899-1901, e deduzida a fonmula climica d'aquella estauncia.

O awctor completa n'este capitulo o estudo feito sobre a
ac¢do interna, que representa o facten pharmeco-dynamicg, e a
acclio externa da agua, nas suas diversas applica¢des, —factor
hydrathergipetitico—fiagadda niteterivi hanifhileeeiel al dawes a ydaetro-
logica a influencia climatérica. Este é um dos capitulos que se 1&
com mais agrado e aprazimento: as bellezas excepcionaes do lo-
cal e as tradicGes historieas da regido encomttaram no snr. Dr.
Aumiyo BwrmisTa um chronista fiel e enthusikstico.

Leia-se, por exemplo, este bello trecho, em que se allude &
explanada de Santa Luzia:

«Que deliciosa perspectiva a de Santa Luzia, avistando as
duas correntes do Douro e Tamega e os pendores e cumeadas de
Castello de Paiva e das serras d’'Arouca! D& vontade de pedir &
Santa mais alcance na vista, mais luz para este encanto de viséio!

Quantas vezes ndo- se quedariam por alli as almas simples
dos pastores, hypnotisadas pela belleza do egpsdticulo!»

O ultimo capitulo da obra condensa os preceitos diietéticos
e outros para o bom aproveitamento das propriedades therapeu-
ticas das aguas mineraes de Entre-os-Rios.

Nos principios do século passado, um medico muito illus-
tre, o Du. Awrowvio p'AnuEipa, fazia conhecer, mediante obser-
vagdes rigorosas, os effeitos salutares das preciosas aguas.

E com satisfag@o que vemos agora continuar a sua obra,
com ndo menor brilho, o distincto e illustre medico que esta a
testa dos servigos clinicos da estancia da Torre. A sua obra ha
de persistir, pelo cuidado e empenho com que é architectada,
pelo critério e intelligencia com que é elaborada.

JoAo Novyess—TThermas de Caldellas, aguas silicio-fluoreta-
das. — 1903-1904. Tornam interessante esta noticia clinica so-
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bre as aguas de Caldellas, que sdo hypoesalines, messierimass e
bicarbondtalias calcicas, silicio-fluoretadiss, o estudo cuidadoso do
auctor sobre a radiactividade das aguas mineraes e 0 ensaio
radiographico que, por sua solicita¢éo, foi feito no laboratorio
de €rIE a0os gazes que,de desprendem das aguas da nascente.

Acomyanham a noticia, n3o sé os resultados da amalyse
chimica, como os da analyse bactereologica. O modo de empre-
go, a acgdo physiologica das aguas e as suas indicagées acham-se
resumidas nas paginas do opusculo.

DESMOULEERE (A ) — Sobre o papel que desempenham as aguas
sulfireas no tratamento mercurial. (Du role des eaux sulfurées diaws
le traitemenit mereuriel. Separata dos Avcihives générales de mmibledi-
ne, 1904, p. 1:748-1:757). — O auctor mostra, relatando duas
observagdes interessantes, que a administra¢éio das aguas sul-
furosas, como as de Uriage, obsta aos phenomenos de hydrar-
gytia nos doentes sujeitos ao tratamento mercurial.

Para essa demonstragédo, procedeu a pesquisa do mercu-
rio na urina dos dois doentes; o resultado foi positivo; e por
comparacéo pode certificar-se que a quantidade de mercurio
eliminado era maior quando foi iniciado o tratamento com a
agua sulfurosa, com o fim de utilisar o mercirio accumulado
no organismo.

0 methodo anallytico foi o de Wz, que comsiste essen-
cialmente em fazer passar muito lentamente a urina descorada
(depois do tratamento pelo permanganato de potassio) e acida
por uma espiral de cobre; a espiral, depois de secca, é collo-
rada n'um tubosinho fechado n'uma das extremidades, e aque-
cida brandamente em presenca de uns fragmentos de iodo, for-
mando-se, no caso de haver mercirio, um annel de iodeto mer-
eurico, reconhecivel pela cor e pela observagéo 4 lupa dos seus
erystaes.

Sendo, em regra, o mercirio no tratamento mercurial absor-
vido no estado de bichloreto, ou de compostos de propriedades
proximas das d'este ultimo, que ddo com as matérias albumi-
noides albuminatos de mercario insolaveis, o auctor mostra, por
meio de experiencias directas, que as aguas de Uriage, pelos
sulfuretos, sulfitos e hyposulfitos e pelo chloreto de sodio que
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n'ellas existem, teem a propriedade de redissolver aquelles al-
buminates, muito melhor que o chloreto de sodio, principal
corpo de que o organismo parece dispor para fazer entrar o
mercirio em circulagéo. E, por isso, a administracio das aguas
sulfureas durante o tratamento mercurial permitte o aproveita-
mento do mercario accumulado e immobilisado.

O sulfato de sodio, termo final da oxydagdo dos principios
mineralisadores das aguas sulfureas, ndo tem poder solubilisan-
te para os albuminatos de mereirio.

Polytechnia. Revista de sciencias medicas e naturaes. — Come-
¢ou a publicar-se em Lisboa esta revista, que esté confiada &
direcgéio dos snrs. AstmwsAo GuimMARAES, JoAo PEsmana, MARCK
Amimas, MORAES SARMENTO e OLIVEIRA.

O primeiro numero contém, além de abundantes referencias
e analyses sobre trabalhos experimentaes de medicina, zoolo-
gia, botanica, etc., publicados entre nés e no estrangeiro, uma
extensa e apreciavel memoria sobre a Genese die plant@s: agpoiws,
tomias e diodos, devida ao Dr. Axstmysio GUIMARXES.

Desejamos larga vida ao novo periodico scientifico.

Reviista dos jornaes

Towmast (Dr.) — Isomeria dos hydratos ferrioes. — Segundo
o snr. Dz. Tommasi, os hydratos ferricos podem dividir-se em
duas series isomericas entre si:

a) Hydratos ferricos vermelhos.
1) Hydratos ferricos amarellos.

a) Hydratos fforidess vermelbes. Estes hydratos obtem-se
precipitando um sal férrico pela potassa, pela soda ou pelo
ammoniaco.

a Fei03,3H20, ? (Y

(¥ O composto que se obtém precipitando um sal férrico pelo axmmme-
niaco néo tem nunca a composi¢do d'um trihydrate; por consequeéndia a
foﬁgula uemse lhe attribue ¢ completamente imaginaria, e nie assenta em
nenhum factoe.

Rev. de Chim. Pura e Ap. — i ® anno— n.° 7 — Jylho. 22
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a Fez03,2H20 perde a sua agua @ 503,
a Fe203H20, perde asum agua a 92"
a Fet03 gue ¢ pardo.

Estes hydratos calcinados apresentam o phenomeno da in-
candescéncia, Dissolvem-se facilmente nos acidos, mesmo os
mais fracos. O chloreto férrico dissolve-os em grande quantidade, e
esta solugdio da um precipitado de hydrato férrico, pela addigéo
do sulfato ou do chloreto de sodio.

Estes hydratos, deshydratam-se quando se fazem ferver
com a agua.

B) Hydratos ffrmiéoss amarellos. Obtem-se estes hydratos
pela oxydacdo do hydrato ferroso, do hydrato magnético ou o
do carbonato ferroso.

1 composto pouco estavel que se tramsforma facil-
p Fe203,3H20 ; ’ mente em (Fe203)SHFQ; este comeca a des-
hydratar-se a 76°.
p Fe203,2H20 perde & sua agua a 105°
p Fe203,H20 perde a sua agua a i50°,
P Fe203, que é vermelho ou vermelho amarelliado,

Estes hydratos calcinados néo apresentam o phenomeno da
incandescéncia. S&o pouco soliveis nos écidos diluidos e con-
centrados. O chloreto férrico néo os dissolve.

Estes hydratos quando fervidos com agua néio perdem senfo
duas moléculas de agua, ndo abandonam a terceira, mesmo
quando se fervem com uma solugdo concemtrada de chloreto de
calcio (175°). — «Moniteur Seientifigue de QUESNEVILLE» ; FevFier,
1888, p. 164-190.

Reac¢%o da morphina. — £ de RuISHARDT a reacgio da mor-
phina com o sulfato de formaldoxima. Quando se junta a uma
mistura de sulfato de formaldoxima e de acido sulfurico concen-
trado uns tragos de morphina ou de qualquer dos seus saes, ndo
se obtém a frio mudanga alguma, mas a quente o liquido toma
uma cor azul violacea. — (EV momnitor de la Favmaeia, 1905,
Num 342, t. xi, p. 580).



Revista dos jornaes — Chimica sanitaria 323

Ewyaro (A.) e Byamonn (T.) Su la lecitina del vino.— Pormeio
do methodo de SchuLze e LixmerNIK@S snrs. WELRION e ORTLIEB
verificaram em um vinho grego (de Thyra), bastante aleoolico,
a presenca d’'uma pereentangem avuliadin—0,35 gr. p. litro—
de lecithina. (Chemiker-Zeiduing, 1904, p. 153). —HEdies auctores
attribuem a8 acglo toniea dos vinhos & presenca da lethicina
que, segundo elles, seria proveniente das grainhas das uvas,
concluindo gue a pasteurisagdo dos vinhes deve ser uma ope-
ragdo neeiva, viste gue a lecithina é decomposta 4 temperatura
de 50°.

Os snrs. Fuwaro e By rBoWI examinaram um numero consi-
deravel de vinhos italianos, servindo-se egualmente do methodo
de ScuurLze e LIWERNIK, que comsiste em evaporar o vinho na
presenca de areia fina a uma temperatura inferior a 50°, em
extrahir o residuo pelo alcool absoluto e em dosear no extracto
alcoolico a quantidade do acido phosphorico. O theor em acido
phosphorico, multiplicado pelo factor 7,2, dd a quantidade de
lecithina.

Os auctores verificaram que a lecithina é um componente
normal dos vinhos, encontrando-se na propor¢éo de 0,260 gr.,
por litro, em média.

Néo sdo apenas as grainhas das uvas que conteem a leci-
thina; a mesma substancia encomtra-se tambem na polpa dos
bagos. Como ella apparece tambem em vinhos feitos de mostos
cosidos, o aquecimento dos vinhos durante a pasteurisa¢éio ndo
lhes pdde ser tdo prejudicial como WErrimunm e ORmMUIEB precipi-
tadamente suppozeram, baseando-se no exame d'uma unica
amostra de vinho.

A conclusdes parecidas chega A. RossnwsmEar (Ueber die
Gegenwart von Lecithin im DXgire. Centradbl. ff. innere Mediein,
1904. N.° 34). A lecithina nédo se encontra sé nas grainhas, mas
tambem, em féema de emulsdo, na polpa dos bagos, dissolven-
do-se durante a fermentagdio 4 medida que se férma o alcool. A
pasteurisagéo néo péde destruir muita lecithina, que, em solugle
diluida, é bastante resistente. Segundo as experiencias de BOR-
DAS & Rmezkowskl, 0 leite sendo aquecido durante YJ; hoia a
956°, perde apenas 12 °/; da sua lecithibg; ora no leite a per-
centagem de Jecithina é approximadamente a mesma dos vinhes
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e o aquecimento durante a pasteurisaco & mais fraco e dura
menos tempo. (Staz. sperim. agrarie. Vol. xxxvii. 1904, pag.

881-897.
Pr. H. M.

VYariedades:

6.> Congresso internacional de chimica applicada. — J4 estd publicado em
lingua italiana o regulamento d'este congresso, que, como dissemos no nu-
mero 1 p. 4g-51, se ha de celebrar na primavera de 1§66 em Roma.

Todas as pessoas que teem interesse em favorecer as applicacées de
chimica, podem ser membros do congresso (artigo 2.9).

Os membros do congresso sdo effectivos, doadores e doadores bene-
meritos.

As senhoras dos comgressistas podem inscrever-se, e pagam a quota de
inscripcdo de i5 liras. Ndo tem direito aos impressos e s publicagées, nem
a votar nas sessoes.

O Congresso ¢ dividido nas seguintes sessdes e sulbsrsdies:

S L* Chimicaamalytica—Mpgeardihes. e instrumentos; Presidente Prof.
ICA.

24 Chimica inorganica e industrial correlativa ; Presidente Prof. Gassa.

3. a) Metallurgia e minas; Presidente Eng. MammmoLo. b) Explosi-
vos ; Presidente Coromel Nincl.

4% Chimica organica e industrial conrelativa : a) industria dos produ-
ctos organicos; Presidente Prof. Gacowo. b) Substancias corantes e suas
applicacoes; Presidente Prof. KornEer.

5.2 Industria e chimica do assucar; Presidente Prof. ViLLavEccHIA.

6.* Fermentagdes e amidos: a) industria de fécula e derivados; Presi-
dente Prof. Gicuiou ; b) Fermentagdes com especial referencia 4 camologia;
Presidente Prof. Zecommi.

g.* Chimica agraria; Presidente Prof. Menozzi.

4 Hygiene, chimica medica e pharmaceutica— Bromatollegjia : a) Hy-
giene e chimica medica; Presidente Prof. Guwmsom ; b) Chimica pharma-
ceutica; Presidente Prof. Baumiano ; ¢) Bromatologia; Presidente Prof. Piutty,

9. Photo-cthiimica. Photegraiphiia ; Presidente Cor. PizzigueLLL.

104 Etectro-chimica — Physica-chimica; Presidente Prof. Nasint.
w.® Direito, economiia politica e legislagdo referente 4 industria chimi-
ca; Presidente Eng. PireLLI

As linguas admittidas no €Congresso séo a italiana, a franceza, a alle-
m3 e a ingleza. As actas das sessfes sdo redigidas em italiano,

A nossa Revista. — Por proposta do snr. PeLier, o Syndicato central
dos chimicos e ensaiadores de Franca, resolveu permutar o seu jornal — An-
nates de chimie analyti¢pee—que estd no i0.* anno de sua publica¢éo, com

a nossa ‘Revista . . )
A Associacio Commersiial d'esta cidade honrou esta Revistr com a

assignatura para o seu gabinete de leitura.



Documentos officiaes
(Leis, decretos, portarias e regulamentos sobre generos alimentinios)

ModificacBes, correcgdes e esclarecimentos 4s instruccies officiaes
de 31 de agosto de 1901

Sua Majestade El-Rei, attendendo ao disposto no artigo 70.° da parte
3. do decreto de 24 de dezembro de 1§61 e no § 2.9 do artigo 22.° do de-
creto de i7 de dezembro de 1968 : ha por bem determinar que sejam publi-
cados no ‘Miatido do Gaseenoo o offficio e cansulla da Commiisséo technica
dos methodes chimice-analytices, a fim de serem adoptadas nos latborato-
rios chimicos dependentes da Direccéio Geral da Agricultura as modifica-
¢Bes, correcedes e esclarecimentos que nos referidos documentos propde a
mencionada Commissde 4§ instruccdes para a analyse des vinhos, vinagres
e azeites, approvadas per portaria de 3i de agosto de I§OL.

Paco, em 8 de maio de 1§05.=="D. Jbado dee Mbrrago Velasypess Surmento

Osoritn.

CONSULTA

I

A Commissédo technica dos methodos chimico-analvticos consulta que
vigorem, por emquanto, as instrucgfitss approveddas par povarida de 37 de
agasteo de igair, para analyse de vinhos, vinagres e azeites, com as seguintes
modificacges:

Na INSTRUCGAO PARA ANALYSE hOS VINHOS

i.2 No n.® 5, —QfAuido salitylitio :

a@) Onde se 1&: «Evapora-se a banho maria com as precaugdes do
costume, mas ndo a completa seccura, juntam-se io* de agua e addicio-
nami-sze...n, deve ler-se: «Evapora-se a banho-maria com io* de agua até
expulsdo dos etheres e addicionam-se. . =»;

b) Onde se 1&: «E o liguido ethereo é tratado como se disse anterior-
mente. Em presenca do acido saliicyliinw. . .», deve ler-se: «E o liquido ethe-
reo é tratado como se disse anteriormente. Em casos duvidosos, procede-se
a segunda e, sendo preciso, até a terceira depuragéo pelo mesmo processo.
Em presenga do acido sdi¢gyikioo...».

c) Supprima-se o ultimo periodo do ne 5j, e substitua-se pelo se-
guinte :

«Se o ensaio der resultado positivo, proceda-se ao doseamento do acido
salicylico pelo processo colorimetrico de Peuer e de J. GroserT, NG0 se

Rev. de Chim. Pura e Ap. — Documentos otiiciaes.
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devendo comcluir nos casos duvidosos pela addicdo propesitada do acido
sallicylico, sendo depois do exame comyparativo de vinhos authenticos da mes-
ma proveniéncia e colheita.

Deve comsiderar-se provada a salicylagem quando a quantidade de
acido salicylico encomtrada for superior a o¥-io (10 milligrammas) por litro
de vinlon,

22 No n. 85 a)— Duserrardo do avidy tavbarioo totd], no primeiro
periodo em vez de : «3 gottas de uma solugdo a 20 por cento de acetato de
potassa», deve ler-se: «o=5 (meio centimetro cubico) de uma solugdo de
acetato de potassio a 20 9/g (vinte por cento)».

3a No n.° 88 d)— Damameendo do acido tartawito comvbinade com as
tervass alcalinas, onde se lIé:

«f. Se @1 tasmvakdorpOsHitiop, 1 dGO" connéam :3’7J (: — gor. dde acisido

tartarico combinado com as Fgrras a]cqlinas»! deve ]lerr?sze: ‘ .
& SE R {gf?e vsll,f)sr BOsitive, & exists acide 1artarics livee 188* de Vi-
. DT . . .
ARG EoRtEm £j71 =0 &' J¢ acido taravics combinads com as teFras aka:
linas.

v. Se 1 tem um valor positivo, e ndp existe acido tartarico livre, 100

.= Se 1 tem um 3/a50(2@05|t|v0, e ndo existe acido tartarico livre, 100"
de vinho contém ¢— =———— gr. de acido tartarico combinado com as
de vinho contém c— ~b_ _ §r. de acido tartarico combinado com as
terras alcalinas».

terras, glcalipasy. 106 —cAcido sulfurico (éressagem), onde sc 1€ «... dosea-se
o acido sullirico ¥hre QO SISO T95s3a08Mer. NI S§3li&a-se BO5RMIBS
guﬁglqeos%fwécgosptg{g v}%g de_ _\/”llnho . e» deve ler-se «... dosea-se 0 acido
sulfurdco sgBrg #q%59¢ WHOK purt a a reciacdo dos vinhos portuguezes:
55 NSuliod®os BRws. AFTE 0 BRECIasas, o) ViaDgs 2o thgudses
Qg\los'.a‘ g%'ﬁbosnsésr%a%cb&se elrllﬁfn%lscoz? lrorch QTEbooq?cas e@eus'pgeété 50 C.».
«Nos _vinhos verdascos genuinos a for¢g,algoolica desce ajg 29 Qa”pese

~

b) Nas bases i1} xiv e xv onde 'se 18 ——— deve ler-se — = =

c) Addicione-se 4 base viu— Somma alcool-aniitty, o seguinte perindo:

«Entende-se por somma alcoolatéiddo a somma da forca alcoolica ex-
pressa em centimetros cibicos de alcool por ioocde vinho e da forca acida
total computtada em grammas de acido sulfurico monohydratado par litro
de vinho.

d) Na base xi onde se 1& «for inferior a 5,5», leia-se «for superior

a 5%

NA INSTRUCCAO PARA ANALYSE DOS VINAGRES

L2 No n. 32— Cobre, onde se 1€ «que contenha mais de o,0001 gr. de
cobre por 100%», deve ler-se «que comtenha mais de 6,815 gr. (t5 milligram-
mas) de cobre por Jitiro».

24 No n.e 33, onde se 1 «4 grammas de acido acético por 1006,
deve ler-se «5 grammas de acido acético por doo™» (Decreto de 17 de de-
zembro de iqpu3, artigo 52.5, § dmico).



Na INsTRUCCA® PARA ANALYSE DOS AZKITKS

L* No n.° 8 —cdtidos liviess (indice ou numero de acidk),), onde se 1€
«z. ¥. 0,02829, leia-se «... w><00564».

2. No n.° 19— Rungfifv de Bawvoum-Miuww, onde se 1€ «usando
de uma gotta de soluto-d’este uliimo em alcool (a 2 por cento) e 16 de
acido chlorhydrice, juntande ...», deverd ler-se «usando de duas gottas do
soluto a 1 por cente d'este ultimo em alcool a §5° C. e 10 a i5* de acido
chloerhydrice de densidade i,i1§, juntando ....».

I

A Commisséio propbe tambem que seja adoptado como modelo de bo-
letim a que se referem (no n.° 5) as instrucgdes officiaes de 3i de agosto de
1901, o seguimte:

LABOGRATORIO CHIMICO. ...
Bolctim de analyse ..

Vinho
Amostra n.° . .. N. de registo . .
Indicac¢des do rotulo . . ,
Data da recepgdo da amostra no Laboratorio . . .
Acondicionamento da amostra . . .

I —Prova
Cor. ..... Sabor . . . . ..
Aspecto . | Quantidade . .
Espuma . | Apreciacdo . .
Aroma . . | Defeitims. . .

II—Hcaame microscopico

IIT — Amnalyse chimica IV — Determinacdes
suminaria complementares
Peso especifico i5%/15° = =. = I Polarizagdo . .
Em 1oap*
Alcool . . . . . . . . & ‘ Assucar reductor .
Alcool . -
Extracto . . . . .o» | Glycerina . : ”
o . .o Taniw. . . . . . . »
1 : * » N »
Acido saliicylico . . » >

Materia corante . . . ’ »



Apreciacio

Ensaio da materia corante

Ensaio com o alimen e o carbonato { Lacca . . .

desodio . . . . . . . . {Filtratum...
Ensaio com o sulbb-acetato de chumbo 3 ?ﬁi&ff%@@ e
Slte r
com egher - : fﬁuwmeeeammnm 1..

Ensaio com o alcool amylico e ammonia . . .
Ensaio com o reagente mercurio (Bauuer) . . .

Ensaios diiversos

O Director do ILaiboratorio,
F.

11

A Comraissdo dos methodos chimico-analytices emitte o vwtio:

£ De que haja em cada laboratorio official de analyses de generos ali-
menticios uma collecglio de medidas volumétricas : pipetas (chupetas), bu-
retas (galhetas) e balbes marcades, rigorosamente graduados, aferidos nas
reparticbes officiaes da Allemanha;

28 Que as analyses volumétricas sejam feitas nas condi¢des normaes,
4 temperatura de i5° C., ou, quaindo isto ndo possa ser, os analystas usem
as devidas correcgbes de velume.

Lisboa, Sala das sessdes da Commissdo dos methodos chimico-analyti-
cos, em 5 de abril de @4-=Mntronio Jaaypitw: Farewixa da Silar == Francisco
lhsge de Sausar Gemes — Achilles Alfietlip da Silveifea Machadiy = Luify Feedudlio
da Silve=& B. C. Cincinmity da Costasesbose Juargwin: dos Santiass = Aweando
Avithur de Seiivea = Dy:. Hugeo Masttatim == Dy.. Otto Kllein.

‘Diaviiv do Govesnm, n.t 138, de 20 de junho de 1§65, pag. 2:083.



